Resolu¢ao n’ 82 de 2011 - CONSUP

Anexo I
Plano de Trabalho Docente
Semestre 2019/1

PROFESSOR (A): André Rosa Martins

AREA DIF CONHECIMENTO: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

"CATEGORIA:
(x) Magistério do EBTT ()20h () 40h (x) DE

( ) Magistério do ES () Visitante

REGIME DE TRABALHO:

T’Iep;lra(;é(;w.iidziﬁéa (conforme art 12 § 2° + art 13)

] o i . -
' Disciplina Curso C.H.
1 : QUI 102 — Metrologia ¢ Estatistica Técnico em Quimica 03
2 |PAO 204 - Massas Fermentadas 11 Técnico em Paniticacdo 04
3 QUI 404 - Tecnologia Aguas ¢ Efluentes | Técnico em Quimica 03
4 UAC 183 — Tecnologia Quimica Licenciatura em Ciéncias da Natureza 04
Atividades Complementares de Ensino L

1 1h semanais

Atendimenio a alunos (conforme art. 12 § 4°) (**)

5h semanais

]
ac

Orientagao

2h semanais

T

Atividades de Pesquisa

Grupo de pesquisa em Producao Alimenticia (IFRS — Porto Alegre)

2h semanais

:_,'f'{t—iv-iaa_d@-ag Extensio

Atividades Acd ministrativas

Conselho, Colegiado, Comité, Comissao, Dire¢io, Coordenagio ¢ outros.
Conselho de Carmpus 1h semanal
Conselho Superior do IFRS 1h semanal

Represeataciio local da CPPD

2h semanais

Reunides do Area Académica e dos Cursos Técnicos

2h semanais

lud A, f
y/ it il Mg,

Diretor




IFRS - Campus Porto Alegre
. Plano de Trabalho Docente 2019/1
PROFESSOR:Andrea Bordin Schumacher 5 A .
AREA DE CONHECIMENTD: (L i) icn £ (GLO\OC:)%‘A_Q_ A ACmandoy

CATEGORIA: REGIME DE TRABALKHO:
( x) Magistério do EBTT ( )20h (x ) 40h (x ) DE
() Magisteério do ES - () visitante - )
Aulas 1l
Disciplina Curso C.H.
PAQ 202 Pastificio e Biscoitaria _| Técrico em Panificacdo 2
PAO 302 Alimentos para fins Técrico em Panificagio 4
especiais
QUI306 Tecnologia de Alimentos Técrnico em Quimica 4

Atividades Complementa2s de Ensino
|

‘ Atividade C.H.
Preparagdo de Aulas 5
Atendimento a alunos B <
Orientagdo de alunos 5

Projeto de desenvolvimentc de novos protutos glimenticios para fins especiais - contraturno 5

Atividades de Pesquisa )i
f Ativid:de

| = —

Atividades de Extensao

_ Atividede L CH

—

i e —my
|

Projeto: Meditagao no IFRS Porto Alegre

Atividades Administrativas L N
Portaria 'Conselho, Colzgiado, Comité, Cornis=do, Direcdo, Coordenagio e outros C.H.
Reunites da Area Académica, Colegiaco e Nucleo
| 373/2017 |Revis&o do PFC do Curso Técnico em Panificacdo

|_112/2018 [Gestora do conirato do bar

CH total 40

) ﬁwiw/ﬁgth“@ Rn, YoHtp Yy «Zﬁ%
Vd

Docente Coordenador Diretor




IFRS - Campus Porto Aleare
Plano de Trabalho Docente 2019/1
PROFESSOR. Cristina Simoes da Cosia

AREA DE CONHECIMENTO:

CATEGORIA: REGIME DE TRABALHO:
( X) Magistério do EBTT ( )20h ( ) 40h (X )DE
() Magisterio do ES ( ) wvisitante
Aulas
Disciplina Curso C.H.
1 PAO 101 — Boas Praticas Técnico em Panificacao 2
2 PAO 105 - Quimica Basica Técnico em Panificacdo 2
3 PAO 201 - Bioguimica de Técnico em Panificacdo 2
Alimentos
4 PAO-301 - Nutrigao Técnico em Panificacédo 2
Atividades Complementares de Ensino
Atividade C.H.
Preparagao de Aulas 8
Atendimento a alunos 4
Orientagdo de alunos 4
Projeto de Ensino Promogao do Ensino de Boas Praticas através da implementacdo do Manual de
Boas Praticas nos Laboratorios de Panificagao e Confeitana do IFRS-Campus Porto Alegre 10
submetido ao Edital de bolsas de ensino IFRS -N°82/2018
Atividades de Pesquisa ol
Atividade C.H.
Coordenagao do Grupo de Pesquisa Produgao Alimenticia 2
Alividades de Exiensdo
Atividade C.H.
Atividades Administrativas ;
Portaria | Conselho, Colegiado, Comité, Comissao, Diregao, Coordenagao e outros C.H.
Reunides da Area Académica, Colegiado 1
294/2018 |Comissao de Avaliagéo e Gestdo de Agdes de Ensino (CAGE) 1
394/2018 | Coordenacdo da Area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 2
/ . CHtotal 40
Cristina Simdes da Costa Coor&eﬁgdér Diretor




IFRS - Campus Porto Alegre
- ~_ Plano de Trabazlho Docente 2019/1
PROFESSOR: Dirce Meinen Tasquetto
AREA DE CONHECIMENTO: Alimentos

CATEGORIA: KECGIME DE TRABALHO:
( x) Magistério do EBTT ( )20h (x) 40h () DE
() Magistério do ES ) () visitante o - |
Aulas
Disciplina ____Gurso C.H.
1 Massas Nao Fermentadas | Técrico de Panificaigzo ‘
1 Massas N&o Fermentadas Teécrico de Panificagzo 4
| 1 Decoracéo de Frodutos Técrico de Panificaigzo 4 |
n
| - e
‘Atividades Complementz) 35 d6 Ensing il
| Atividade C.H.
'Preparac&o didética 10
‘Atendimento ao aluno ) 3 . 9
Orientagdo de alunos - Ativijades de orientacdo de astégio {
Atividades de Pesquisa i} j
3‘ Ativide de ) CH. |
AtivideiiS o Fxtoniaio. | (. TR . DT 0T
Atividade ~ C.H.
AtvidiE iR SR T e T T
Portaria | Conselho, Col=giado, Comité, Cornisdo, Diregéo. Coordenagao e outros ~ G.d.
1 — - T
CH total 47)
G i Flaati e MA)‘(‘J S %‘(%_ o fo

Docente Coordanador Diretor



