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DO SUL

A empresa interessada na participacdo da Concaaré8(2011 devera preencher as
informacBes solicitadas neste formulario, e renwtépara o IFRS via e-malil
licitacao@ifrs.edu.br,caso contrario a CPL exime-se da obrigagdo de comigar

diretamente ao interessado, possiveis alteracdes Bdital, bem como de esclarecimentos

posteriores.
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Ministério da Educacéao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologi@o Rio Grande do Sul

INSTITUTO FEDERAL DE Regido mla Lei n° 8.666/93 e suas altera

EDUCACAO, CIENCIAETECNOLOGIA  hosteriores, bem como, demais normas regulame

CONCORRENCIA PUBLICA N° 03/2011

aplicaveis a espécie.

Setor Diretoria de Licitacdo e Contratos e Conv&ribLCC

Tipo Maior oferta
Concessdo administrativa a titulo remunerado de usde espacos

OBJETO: fisicos do IFRS — Campus Porto Alegre para exploré@p de servigos
de praca de alimentacdo (lanchonete e cozinha) Campus Canoas
(restaurante/lanchonete)
SESSAO PUBLICA — Recebimento dos envelopes

Dia 09/11/2011

Horaric 14 hora:

Local

Rua Coronel Vicente n° 281, Bairro Centr&crto Alegre

Este Processo contém o Edital e nele contendo:
* Anexo | — Projeto Basico
* Anexo Il — Modelo de Proposta de Pregos

* Anexo lll — Declaragéo de nao utilizagdo do Traballe Menor e de

Inexisténcia de Fato Superveniente

* Anexo IV — Declaracédo de ME/EPP/Cooperativa
*« Anexo V - Minuta de Contrato

* Anexo VI — Modelo de atestado de vistoria

Retire o Edital gratuito acessando a pagina: hitpW.ifrs.edu.br
Informacdes adicionais podem ser obtidas junto la, G®2Rua General Osorio, 348 -
Bairro Centro — Bento Gongalves - R§horario: 8h as 11hs e 14h as 17h) ou atraves
telefones (54) 3449 3333 ou pelo emiaitacao@ifrs.edu.br

RETIRADA DE EDITAIS PELA INTERNET

ACOMPANHE ESTA LICITACAO NA INTERNET PELA PAGINA:

http://www.ifrs.edu.br

D

dos
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Ministério da Educacéao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnolog@o Rio Grande do Sul

AVISO DE LICITACAO

Assunto: Concorréncia n.° 03/2011.
Objeto: Concessao administrativa a titulo remunerado delasespaco fisico, do Tipo Maior
Oferta, para exploracdo de servicos de:

a) Praca de Alimentacdo (Lanchonete/cozinha) com esfiaico com area total de
265,30 m2 compreendido por dois pontos no IFRS — Camput PPdegre, conforme
discriminado abaixo:

1 area de 28,23 m#e area de preparo e de atendimento Elde/0 m2de area de
sagudo e sacada, localizado no prédio com entreldaAvenida Voluntarios da
Patria, no segundo pavimento, proximo as salasutie existentes, no edificio
denominado Edificio Garagem;

2 area del5,33 m2de area de preparo e atendimento d@&04 m2de area de
sagudo, que se destina tanto a disposicédo de mpesato a circulacéo, no térreo,

com entrada pela Rua Coronel Vicente n° 281 e Rilantarios da Patria n® 524

b) Praca de Alimentacdo (Lanchonete/restaurante/cayiobm espaco fisico com area

total de93 m2no IFRS — Campus Canoas

O Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecmldg Rio Grande do Sul - IFRS,
através da Comissdo Permanente de Licitacdo, @ekigpela Portaria n.° 566, de 22 de
agosto de 2011, torna publico para conhecimentesrderessados, a realizacdo de certame
licitatério, na ModalidadeConcorréncia, do tipo Maior Oferta, o qual observara os
preceitos de direito publico e da Lei n° 8.666M8uas alteracdes, e subordinada as condi¢des
e exigéncias estabelecidas no Edital e seus Anexos.

Os interessados poderdo examinar e adquirir o |IEdétaReitoria situada na Rua
General Osorio, 348 - Bairro Centro — Bento Goremh- RS; na sede do Campus Porto
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Alegre, situado na Rua Coronel Vicente n° 281, Batentro — Porto Alegre/RS e na sede
do Campus Canoas situado na Rua Dona Maria Zélineta de Figueiredo, 870, Bairro
Igara lll, Canoas/RS no horéario das 8h as 11h eldasas 17h. O edital também estara

disponivel no sitevww.ifrs.edu.bre podera ser enviado por e-mail, mediante saj@dado

interessado.

Os envelopes contendo a documentacdo e as proples&sio ser entregues até o dia
09/11/2011, as 14h, no IFRS — Campus Porto Alesgiteado na Rua Coronel Vicente n° 281,
Bairro Centro — Porto Alegre/RS

Atenciosamente,

Comisséo Permanente de Licitacao
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Ministério da Educacéao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologi@o Rio Grande do Sul

CONCORRENCIA N.° 03/2011
PROCESSO N.223419.000706.2011-26

O Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecmmldg Rio Grande do Sul , através
da Comissao Permanente de Licitacdo, designadaPpetaria n.° 566/2011, torna publico
para conhecimentos dos interessados, a realizagdcerdame licitatorio, na modalidade
concorréncia, do tipo Maior Oferta, o qual observara os preceitos de direito pubhcbei
n° 8.666, de 21.06.1993, e suas alteracdes, Leipleaomentar 123/06 e Decreto 6.204/07 e

subordinada as condicdes e exigéncias estabelemdadital e seus Anexos.

1. DO OBJETO
1.1. Constitui objeto desta licitacdo a Concessao adtnativa a titulo remunerado
do uso de espaco fisico para lanchonete/cozinkarasite nos Campi Porto Alegre e Canoas
a empresa especializada no ramo, de comprovadari@xpa, observados 0s termos
constantes dos Projetos Basicos bem como, demaissa este Edital.
1.2. Fazem parte integrante deste edital:
1.2.1. Anexo | - Projeto Basico
1.2.2. Anexo Il — Modelo de carta proposta
1.2.3. Anexo Ill — Declaracao de néo utilizagdo do Trabadb Menor e de Inexisténcia de
Fato Superveniente
1.2.4. Anexo IV — Declaracado de ME/EPP/Cooperativa
1.2.5. Anexo V — Minuta do Contrato

1.2.6. Anexo VI - Modelo de atestado de vistoria

2. DA ABERTURA, DIA, HORARIO E LOCAL
2.1. A abertura dos envelopes relativos a habilitacaopeoposta sera efetuada da seguinte

forma:
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2.1.1. No dia 09/11/2011 as 14 (quatorze) horas, recelionen abertura dos
envelopes contendo a documentacéo e recolhimeatprdpostas fechadas
2.1.20s envelopes deverdo ser entregues a Comisséao rieeimale Licitacdo (CPL) do
IFRS na sede do Campus Porto Alegre, situado naRuanel Vicente n° 281,
Bairro Centro — Porto Alegre/RS.
2.1.3As propostas poderdo ser abertas imediatamenteaafase de habilitagdo desde que
nao haja interposicdo de recurso nesta fase, odedgse todos os licitantes
renunciem expressamente ao direito de recorrermeis de manifestacdo expressa
consignada em ata.
2.1.4Nao havendo expediente na data marcada, a rewdagealizada no primeiro dia util
subsequente, a mesma hora e local, salvo por mdévimrca maior, ou qualquer
outro fator ou fato imprevisivel.
2.1.50s envelopes de documentacdo e proposta encamibpde a data e horario fixado
no presente edital, serdo devolvidos, ainda fed)as respectivos remetentes.

3. DOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACAO DO EDITAL

3.1. Qualquer cidadéao é parte legitima para impugd#al de licitacdo por irregularidade na
aplicacdo da Lei 8.666/93, devendo protocolar daduedté 5 dias Uteis antes da data
fixada para a abertura dos envelopes de habilitagdddministracdo julgard e
respondera a impugnacdo em até 3 (trés) dias @emjo as mesmas divulgadas

também no sitevww.ifrs.edu.br

3.2. A Licitante que pretender obter esclarecimergobre o Edital e seus anexos devera
solicita-los por escrito, por meio de carta, tedega, fac-simile e-mail, até 5 (cinco)
dias Uteis antes da data estabelecida para abelbsra&nvelopes de habilitacdo. A
Entidade de Licitacdo responderd por escrito, ditagbes de esclarecimentos
recebidas tempestivamente e divulgara as respastdsindo explicagbes sobre as
perguntas, sem identificar sua origem, no siwew.ifrs.edu.br ficando todos os

licitantes obrigados a acessa-lo para verificaxist&cia de esclarecimentos prestados
posteriormente a publicacéo do edital.

3.3. O licitante devera efetuar o protocolo do gedie impugnacgéo até 2 dias Uteis antes da
data fixada para a abertura dos envelopes de tagBid. O protocolo deverd ser
registrado junto a Diretoria de Licitacbes, Comsae Convénios situada na Rua

General Osorio, 348 - Bairro Centro — Bento Gorgsl RS no horéario das 8h as 11h
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e das 14h as 17h. Nao serdo aceitos pedidos &itnses de e-mail ou fax. O IFRS nédo
se responsabilizara por pedidos enviados via @op@i eventuais atrasos de entrega.
3.4. Decaira o direito de impugnacao dos termogdital de Licitacdo aquele que, tendo-o
aceito sem objecdo, venha a apontar, depois dauebeatos envelopes, falhas ou
irregularidades que o viciaram, hipétese em quecdatunicacdo nédo terd efeito de

recurso, mas de mera comunicagao.

4. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1. Poderao participar desta concorréncia empresas que:

4.1.1Pertencentes ao ramo do objeto licitado, que retdasncondi¢cdes deualificacdo
exigidas nesta Concorréncia e que atendam as émsdipste Edital e seus anexos,
inclusive quanto a documentacéo exigida para hatélo

4.1.2 Estejam ou ndo cadastradasio Sistema de Cadastramento Unificado de Forneegdo
— SICAF, nos termos do 8§ 1° do art. 1° do Decreto 4.48%5ee novembro de
2002.

4.1.2.1 As empresas nao cadastradas no SICAF poderdo aareses documentos

descritos no item 7.3 do edital.

4.1.3 Havendo interesse em providenciar seu cadastraneersioa habilitacdo poderdo
fazé-lo junto a qualquer Unidade Cadastradora dy&o§ da Administracdo Publica,
previamente a data marcada para abertura dos pegelo

4.2. Estdo impedidas de participar desta licitacdo, al@ampessoas fisicas, as empresas que
se apresentem sob a forma de consércio, com fal@esretada ou em liquidagéo
judicial ou extrajudicial, que tenham sido consadias inidoneas por qualquer 6rgao da
Administracdo Publica Federal, Estadual, Municipal do Distrito Federal ou que
possuam, entre seus sécios, dirigentes ou empregsetwidor do IFRS, nos termos do
art. 9° da Lei 8.666/93.

4.3. Nao estejam impedidas de contratar com a Admig&traou com o direito de licitar
suspenso enquanto perdurarem os motivos deterragalat punicdo ou até que seja
promovida a sua reabilitacao;

4.4. Fica o licitante obrigado a informar, sob as pelaales cabiveis, a superveniéncia de
fato impeditivo da habilitagédo, se este ocorreisapabertura do certame.
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DA REPRESENTAQAO DO LICITANTE
5.1. As empresas interessadas poderdo estar presentegipode um representante legal,
com poderes para intervir nas fases do procedimeitatério, desde que 0 mesmo
exiba, no ato da entrega dos envelopes, documerto glentifigue como representante
da Licitante; caso contrario, ficara impedido denifestar-se e/ou responder pela
empresa.
5.2. Entende-se por documento credencial:
5.2.1Estatuto ou Contrato Social,quando a pessoa credenciada for sGcio-gerenteeoces
a administracdo da pessoa juridica.
5.2.2Procuracdoda licitantecom poderes para que a pessoa credenciada pcasanaseu
nome em qualquer fase desta licitacdo, devidantegistrada em cartorio.
5.3. Seréao considerados legalmente habilitados a repierses empresas licitantes seus:
5.3.1Sdcios-gerentes, salvo se for omisso o contrat@lsa@aso em que todos 0s sOcios
poderéo fazé-lo;
5.3.2Diretores;
5.3.3Procuradores, constituidos por meio de instrumgdtidico ou particular, este com
firma reconhecida em cartério, com poderes bastgre#ie a devida outorga,
5.3.40 representante devera se apresentar portandmsemento de identidade, munido de
procuracédo, na qual conste, expressamente, tergsoplara a devida outorga,
5.3.5No caso de proprietario, dirigente ou sécio ddditie pessoa juridiqggom poderes de
representacao), apresentar copia legivel do insmtorde constituicdo do licitante e
documento de identidade;
5.3.6.0 néo atendimento aos requisitos de representaggtospacima ndo constitui motivo
para inabilitacdo ou desclassificacdo, somentese@do consideradas as eventuais
manifestacdes ou protestos do mandatario irregular;
5.3.7Nao sera aceita documentacdo de representacdo acmmmhada no envelope de
documentacédo de habilitagdo, devendo, assim, a docentacdo de representagao
ser apresentada, separadamente, no inicio da Ses$fdlica, apds sua abertura.
5.3.8 Nenhuma pessoa, fisica ou juridica, nem tampouedédiciado ou Procurador podera
representar mais de um licitante para o fornecimelt objeto desta licitacao,
ficando expresso e ajustado que a inobservancita deggéncia implicard na

desclassificacdo automatica das respectivas pragost
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5.3.90s documentos comprobatérios da representativitkaghd deverdo estar disponiveis
para apresentacdo, sempre que solicitados, emqgqgeaislos atos da licitacao,

acompanhados de documento de identidade com fieaubl

6. DA APRESENTA(;AO DOS DOCUMENTOS

6.1. Os documentos relativos a habilitacdo (Envelopelh@ & proposta (Envelope n.° 2)

poderdo ser apresentados em original, por qualoeesso de copia, autenticada por

cartorio competente, ou por um dos membros da GamiPermanente de Licitacdo do

IFRS ou servidor do Campus devidamente autorizagdopublicacdo em o6rgdo da

Imprensa Oficial.

6.1.1. A autenticacao realizada por um dos membros da @@PIERS - Reitoria ou
servidor do Campus devidamente autorizado, setd #e as 10 horas do dia
marcado para abertura dos envelopes de habilitac@la proposta. Nao serao
autenticados documentos apresentados apoOs estéoheraem no momento de
abertura da licitacao.

6.2. Os licitantes deverdo apresentar os documentosgees aHabilitacdo e Proposta
em envelopes distintos devidamente fechados e ifidadbs apropriadamente, nos
termos dos itens 8 e 9, lacrados com cola, oseséo rubricados em seu fecho pelo
Presidente da Comissdo Permanente de Licitacdo L- €Hicitantes presentes,
permanecendo fechados sob a guarda e responsdéiltla CPL até o inicio dos
trabalhos.

6.2.1. N&o seréo aceitos documentos com emendas, enagliréssalvas ou rasuras,
especialmente nas datas;

6.2.2. A Comisséo de Licitacdo do IFRS reserva-se o dimd solicitar o original e
gualquer documento, sempre que tiver davida erjulgaessario.

6.2.3. As validades para os documentos apresentados aquéas constantes de
cada documento ou estabelecidas em lei

6.2.4. Nao se admite a participacao na licitacdo mediammessa da documentacéo e
proposta via postalac-simileou telex

6.3. A Licitante arcaré integralmente com todos os @ush® preparacdo e apresentagéo
sua proposta, independente do resultado do proeettinficitatorio.
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6.4.

6.5.

Em circunstancias excepcionais, a Entidade dedg&a podera solicitar a prorrogacéo
do prazo de validade das propostas, por escrito,seddo admitida a introducdo de
quaisquer modificagcdes na proposta.

Os envelopes contendo a proposta e a habilitgg#ierdo ser enviados via correio,

porém, a CPL nado se responsabiliza por possiveaisost na entrega dos mesmos.

DA HABILITACAO

Para se habilitarem a presente Concorréncia Pyubbdateressados deverdo apresentar,
no local, data e horéario indicados na capa dest@wlEds documentos relativos a
habilitacdo que serdo entregues a Comissao Perteatieriicitacdo, em envelope n°

01, devidamente fechado, contendo externamentegosnses dizeres:

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL

Comisséo Permanente de Licitacdo
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA: __ (preencher)
CNPJ: __ (preencher)
CONCORRENCIA N.° 03/2011

Concessédo Administrativa a titulo remunerado de uso de espaco fisico do IFRS para
exploracdo de servicos de Praga de Alimentacdo (Lan  chonete/cozinha/restaurante)

Data: / / Hora:

ENVELOPE N° 01 — Documentacéao

7.2. Os licitantes devem apresentar os documentos détdgio dispostos em ordem de

sequéncia, conforme solicitado no edital, prefaedmente com indice, devidamente
encadernados (fixados) e com suas folhas pagimaddwicadas (canto inferior direito)

pela empresa licitante.

7.3. Seréa exigida dos licitantes, para fins de habilitéip, documentacéo relativa a

7.3.1. Habilitacdo juridica que podera ser comprovada através consultadan®nral

SICAF, que sera realizada pela CPL no momento aatuah do envelope de

habilitacdo OU mediante a apresentacdo dos seguintes documerdnfyrme

constituicdo juridica de cada empresa:

Prova de Registro comercial, no caso de empresaduodl.

Ato constitutivo, estatuto ou contrato social emgovj devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, e, no caso dedades por acdes, estes

acompanhado de documentos de eleicdo de seus spladores, no qual devera estar
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7.3.2.

7.3.3.

contemplado, entre 0s objetivos sociais, a execdeaatividades da mesma natureza
ou compativeis com o objeto da licitagéo.
Os atos constitutivos devem estar acompanhado®dies tas alteracdes ou da
consolidacéo respectiva.
Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociesladaes, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio.
Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresso@edade estrangeira em
funcionamento no Pais e ato de registro ou aut@izpara funcionamento expedido
pelo 6érgdo competente, quando a atividade o exigir.

Regularidade fiscal, que poderda ser comprovada através consultada e@raln
SICAF, que sera realizada pela CPL no momento aatiah do envelope de
habilitacdo OU mediante a apresentacdo dos seguintes documerdonfrme
constituicdo juridica de cada empresa:

Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pesstich (CNPJ).

Prova de regularidade para com a Fazenda Federdgrdicilio ou sede do licitante,
na forma da lei, através de certiddes expedidas efjdos competentes, que estejam
dentro do prazo de validade expresso na propriaaer

Prova situacao regular perante a Seguridade St¢®®, na forma exigida pela
Constituicao Federal, em seu artigo 195, parags&foom a apresentacdo da CND -
Certiddo Negativa de Débitos e do Fundo de Garaotidempo de Servico (FGTS),
através da apresentacdo do CRF - Certificado del&éetpde do FGTS

Qualificacao técnicg mediante a apresentacdo dos documentos listado®a
Certidao de Registro expedida pelo Conselho Regamalutricionistas, nos termos
do art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro389,1que regulamenta o paragrafo
anico do art. 15 da Lei 6.583, de 20 de outubro 188, comprovando a
especializacdo da licitante na prestacéo dos sasreigjeto da presente concorréncia.
Certiddo de Pessoa Juridica expedida ou visada @elwselho Regional de
Nutricionistas, comprovando o atual quadro de nutricionista(®poasavel (is)
técnico(s) da licitante.

Relacdo da equipe que ficar4 diretamente envoletala a execugdo dos servigcos
propostos, indicando, inclusive, o Nutricionistaspansavel Técnico, dentre os
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arrolados na certiddo de que trata o item anterior

* Atestado de capacidade técnica fornecido por pgssimhica de direito publico ou
privado, comprovando a aptidado do licitante parsedgenho de atividade pertinente
e compativel em caracteristicas, com o objeto destsgdo, constituido da prestacéo
de servicos de restaurante e de lanchonete, podega@mimente ser feita
separadamente para cada uma delas;

* Relacdo e discriminacdo dos moveis e equipamentes sgrao utilizados nas
dependéncias das unidades para o armazenamentmaiceanamento dos produtos
assim como para a execugao dos servigos;

 Atestado de vistoria emitido pelo RepresentantelfRS (modelo Anexo VI)
comprovando que a empresa efetuou vistoria dossldeaprestacdo dos servigos nos
locais do IFRS.

- As visitas deverdo ser agendadas com antecedémcima de 24vinte e
guatro) horas e realizadas até o dia anterior daquevisto para recebimento dos
envelopes de habilitagdo e proposta, fixada neltal.eNdo havera vistoria no
dia da licitacao

- A vistoria devera ser realizada pelo responsdaetmpresa, que inspecionara o
local de modo a obter, para sua propria utilizagigoor sua exclusiva
responsabilidade, toda a informacdo necessarialdrelcdo da proposta, sendo
esta considerada suficiente para que o licitantehepa todos 0s aspectos
pertinentes aos servigos a serem prestados.

- Todos os custos associados a visita e a insgegao de inteira responsabilidade
do licitante.

- Tabela com informacdes de contatos para agendarda vistoria

Unidade ENDERECO

Rua Coronel Vicente n° 281 281 — Centro Historigo —
Porto Alegre — RS
Porto Alegre/RS
CEP 90.030-041
IFRS - Campus Porto Alegre o ] o
Contato para marcar visita: José Renato Silveira
Nogueira ou Renato Pereira Monteiro

Fone: (51) 39306003/ (51)39306006

Email:
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dap@poa.ifrs.edu.pbr

renato.monteiro@poa.ifrs.edu.br

jose.renato@poa.ifrs.edu.br

Rua Dona Maria Zélia Carneiro de Figueiredo, 8§70,
Bairro Igara Ill, Canoas/RS, CEP 92412-240
IFRS - Campus Canoas. Contato para marcar visita: Edio Fontana
Fone: (51) 8415 8234 e/ou (51) 3415 8200

Email: dap@canoas.ifrs.edu.br

7.3.4. Declaracao de inexisténcia em seu quadro de dessuoanores, em cumprimento
do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constiio Federal e de inexisténcia de
fatos supervenientes impeditivos de habilitacdod@imAnexo 1), devidamente
assinada por sécio, dirigente, proprietario ou prador da licitante, com o0 n° da
identidade e do CPF do declarante.

7.3.5. As microempresas e empresas de pequeno portecasido da participacdo neste
certame licitatorio, licitatorio deverdo apresentdclaracdo (Anexo IV).em
cumprimento ao Artigo 11 do Decreto 6.204/2007,qde cumprem 0S requisitos
legais para a qualificacdo como tratamento favdoeestabelecido nos arts. 42 a 49
da Lei Complementar n°® 123, de 14/12/2006

7.3.5.1. A falsidade da declaracdo apresentada objetivarsddemeficios da Lei
Complementar 123/2006, caracterizara o crime detrpia o artigo 299 do
Caddigo Penal, sem prejuizo do enquadramento erasfifuras penais.

7.3.5.2. As microempresas e empresas de pequeno portecasifio da participacao
neste certame licitatorio, deverdo apresentar sdodacumentacéo exigida para
efeito de comprovacédo de regularidade fiscal, megpueoesta apresente alguma
restrigao.

7.3.5.3. Havendo alguma restricdo na comprovacdo da redabsi fiscal, sera
assegurado o prazo de 02 (dois) dias uteis, cujymotnicial correspondera ao
momento em que o0 proponente for declarado o vencedo certame,
prorrogaveis por igual periodo, a critério da Adistiacdo Publica, para a
regularizacdo da documentacdo, pagamento ou paeeia do débito, e
emissdo de eventuais certiddes negativas ou pasitoom efeito, de certidao

negativa.
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7.3.5.4. A néo regularizagdo da documentacdo no prazo poens subitem acima
implicard decadéncia do direito a contratacdo, g®mEjuizo das sancdes
previstas em Lei, sendo facultado a Entidade digalc@o convocar os licitantes

remanescentes, na ordem de classificacéo, ou neadigéacao.

7.4. Caso a licitante possua alguma negativa vencidadguda consulta no SICAF, podera
apresentar os originais ou copia autenticada dandectacdo pendente. A aceitacdo das
certiddes emitidas pela internet e que forem aptadas pelos Licitantes, ficara
condicionada a verificagdo de sua autenticidaddnternet, que sera efetuada no
momento da apresentacdo das mesmas por um dos osaslabComissao de Licitacao.

7.5. Caso o licitante comprove, exclusivamente, mediampiesentacdo do formulario de
Recibo de Solicitacdo de Servico, ter entregado@imentacdo a sua Unidade de
Cadastramento no prazo regulamentar, a Comissad.idcdo condicionara a
habilitacdo a verificagdo da autenticidade e/oudade da documentacdo pendente,
atraveés de consulta viaternetou, ainda, por meio de diligéncia a ser efetuadtojao
orgao cadastrador.

7.6. Para confirmacdo da qualificacdo técnica das empresIFRS poderd, a seu critério e
sem comunicacdo prévia, visitar as instalacdes rdpopente, devendo na ocasido
serem comprovadas as informag¢des documentais;

7.7. A inabilitacdo da licitante importa preclusdo da s#reito de participar das fases

subsequentes.

8.DA PROPOSTA COMERCIAL (ENVELOPE N.° 2)
8.1. A proposta comercial devera ser entregue sepaladanvelope que contenha os
documentos para habilitacdo, o qual deve estarddengnte fechado, contendo

externamente, os seguintes dizeres:

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL
Comisséo Permanente de Licitacdo
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA
CONCORRENCIA N.° 03/2011

Concessdo Administrativa a titulo remunerado de uso de espago fisico do IFRS para
exploracdo de servicos de Praca de Alimentacdo (Lan  chonete/cozinha/restaurante)

Data: / / Hora:
ENVELOPE N° 02 — Proposta Comercial
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8.2. Proposta comercial devera:

8.2.1.

8.2.2.

8.2.3.

8.2.4.

8.2.5.

8.2.5.1.

8.2.5.2.

8.2.5.3.

8.2.6.

Ser impressa em papel timbrado da empresa, sgid@dom clareza e objetividade
em portugués, digitada ou datilografada, sem ensendesuras ou entrelinhas,
rubricada em todas as folhas, datada, carimbadassiada por representante da
empresa proponente com poderes para tanto,
Ser formulada preferencialmente nos moldes do Ankxapntendo a razdo social,
CNPJ, Inscricdo estadual, Endereco completo (indiCEP), a indicacdo da conta
bancaria (banco, agéncia e numero da conta-coyregenumeros telefonicos e o
nome da pessoa para contato, bem como, se dispanivémero ddac-simile e e-
mail.
Conter os dados do Representante Legal da empaeaaapsinatura do Contrato
(nome completo, endereco residencial, CPF, RG,dllaugcéao e e-mail);
Conter a descricdo do objeto ofertado, devendodaten todas as condi¢des e
especificacdes constantes deste edital e seussanexo
Apresentar a taxa mensal de utilizacdo ofertada gada um dos locais, objeto do
contrato de concesséao, expressa na moeda corgmbtaal, em algarismos, com no
maximo duas casas decimais apés a virgula, e pemsax
A licitante podera ofertar proposta para apenasod itens/locais, ndo sendo
obrigatério a oferta na totalidade de itens ligi#gdNo entanto, se a licitante optar
por ofertar proposta para os 2 itens da licitackwe fazé-lo com valores para
cada um deles;
Deve ser considerando neste, todas as despesasogoemcargos sociais e
trabalhistas, todos o0s equipamentos, ferramentasaguinas necessarios ao
desenvolvimento dos trabalhos, os custos indiretdsicratividade e quaisquer
outras despesas necessarias a realizacdo integeleguada dos servigos
contratados;
Em caso de divergéncia entre os valores por exterssus correspondentes em
algarismos, prevaleceréo os valores por extenso.
Conter o prazo de validade da proposta, ndo infar@0 (sessenta) dias, a contar da
data de abertura das propostas, caso a mesma némltd a validade esta sera

entendida como tal;

8.3. A apresentacdo da proposta de precos na licitasr@ocensiderada como evidéncia de

que a proponente examinou completamente as egpedés, e demais documentos e
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9.2.

9.3.

9.4.

que obteve as informacdes necesséarias e satiafat®obre qualquer ponto duvidoso

antes de preparar a sua proposta de pregos

DO JULGAMENTO

O julgamento das propostas sera feito pelo aritdd MAIOR OFERTA, mensal,

levando-se em consideragéo, para escolha da paopass vantajosa, as especificagcoes

complementares, bem como os critérios e os fagstabelecidos neste Edital.

A decisdo da Comissdo somente sera consideradatigafiapos homologacdo e

adjudicacao pela autoridade competente da Entidedécitacao.

Serédo desclassificadas as propostas que:

9.3.1. Apresentem oferta de taxa mensal de utilizacaerionf a0 minimo exigido,
estabelecido nos valores informados no Anexo lgigsejam: * Campus Porto
Alegre R$ 2.133,33 (dois mil, cento e trinta e trésis e trinta e trés centavos); *
Campus Canoas R$ 800,00 (oitocentos reais);

9.3.2. Sejam omissas, vagas ou apresentarem irregulasidadeefeitos capazes de
dificultar o julgamento;

9.3.3. Naoestiverem assinadas pelo representante legal desalcitante;

9.3.4. Na&o atenderem as exigéncias do presente Editgli@imponham condi¢des.

Sendo verificada a ocorréncia de empate, serawasskg como critério de desempate,

preferéncia de contratacdo para as microempresaspeesas de pequeno porte, nos

termos da Lei Complementar n° 123, de 14/12/2086jumis serdo convocadas para

encaminharem uma ultima oferta, obrigatoriamengaxabda primeira colocada, para o

desempate, num prazo de 10 minutos.

9.4.1. Entende-se por empate aquelas situacbes em que@ssias apresentadas
pelas microempresas e empresas de pequeno pame igejais ou até dez por cento
(10%) superiores ao menor preco ofertado.

9.4.2. No caso de equivaléncia dos valores apresentadas p@croempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem erpasitda empate, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aque& mimeiro podera apresentar
melhor oferta.

9.4.3. Caso todos os licitantes ndo se facam presentesessfio, a mesma sera

suspensa para convocacgao de todos.
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9.5.

9.6.

10.
10.1.

O disposto no subitem 9.4 somente se aplicard guandelhor oferta inicial nao tiver
sido apresentada por microempresa ou empresa deregorte.
A decisdo da Comissdo somente sera consideradaitistafiapds homologacéo e

adjudicacao pela autoridade competente da Entidedécitacao.

DOS PROCEDIMENTOS

Os trabalhos da Comissdo Permanente de Licitagéeeumiao de abertura, obedeceréo

aos tramites abaixo estabelecidos:

10.1.1. No local, dia e hora previstos no presente ed@aComissdo receberd os
envelopes contendo a documentacéo (Envelope n€ &% envelopes com as
propostas (Envelope n.° 2). Apés o Presidente dais3do declarar encerrado o
prazo para recebimento dos envelopes, nenhum podiera ser recebido.

10.1.2. Na fase de habilitacdo os envelopes-proposta, seuboicados pelos
representantes credenciados e pelos membros das&zmmide Licitacdo e
permanecerao inviolados, em poder desta Comissao.

10.1.3. Inicialmente serdo abertos os envelopes de n° OHakilitacdo, sendo
consultado via “on-line” a regularidade das emmgaato ao SICAF ou analisados
0s documentos no caso daquelas nédo cadastradaec@wmentos serdo rubricados
pelos membros da Comisséo encarregada da haloligagér todos os representantes
presentes, facultando as Licitantes o exame dososes

10.1.4. Sera facultado a qualquer um dos representangzdiriente constituidos, apés
exame dos documentos, solicitar o registro de ghgées que entender conveniente,
desde que o faga no momento préprio, anunciadoRrelsidente da Comisséo, nao
sendo registrada em Ata qualquer intervencao irgstiya.

10.1.5. N&o sendo necessaria a suspensao da reunido phsa aa documentacao ou
realizacdo de diligéncias ou consultas, a Comisis®idira sobre a habilitacdo de
cada licitante, durante esta mesma sessao.

10.1.6. Caso estejam presentes a sessao de abertura tedoepresentantes das
licitantes, a Comissdo podera informa-los diretametia decisdo referente a
habilitacdo ou inabilitacdo. Em caso contrarioaesormacao sera feita por meio
eletrdnico, fac-simile etc.

10.1.7. Informadas todas as licitantes diretamente em gsgdaddecisdo da Comisséo,

e havendo a renuncia do direito de recorrer, pde ke todas elas, serdo devolvidos
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as licitantes inabilitadas os envelopes fechados @&® propostas, procedendo-se, em
seguida, a abertura dos envelopes Proposta dasies habilitadas.

10.1.8. Iniciada a abertura dos envelopes contendo as g@pondo mais cabera
desisténcia, nos termos do § 6° do art. 43 da.6éi6393

10.1.9. N&o havendo, na sesséo, renuncia ao direito dereec todas as licitantes, a
Comissdo encerrara a reunido, mantendo em seu podes os envelopes de
Proposta devidamente fechados e rubricados, abs@ddesta forma, o periodo
recursal de que trata o art. 109 da Lei n.° 8.6656/9

10.1.10.Caso julgue necessario, a Comissao podera suspemnel@nido para analise da
documentacéo, realizacdo de diligéncias ou de tassu

10.1.11.Ap6s a analise da documentacao, a realizacao idérdilas ou de consultas, a
Comissdo comunicara, a todas as licitantes, poo mleironico, fac-simile etc, sua
decisédo quanto a habilitagéo.

10.1.12. Publicada a decisdo da Comissédo no Diario Ofideal Unido, abre-se o
periodo recursal de que trata o art. 109, da 1°e81666/93, salvo situacdo prevista
no item 10.1.7.

10.1.13.Decorrido o periodo recursal sem interposicdo darses, ou apreciados 0s
eventualmente interpostos na forma da Lei, ou téraodo desisténcia expressa de
todas as licitantes, a Comissdo marcara nova katario e local para abertura dos
envelopes Proposta das licitantes habilitadas.

10.1.14.A licitante poderad expressar sua renuncia ao dirdeg interpor recurso,
diretamente em ata ou por meio de correspondénuilerecada a Comisséao,
inclusive por meio eletrénico ou fac-simile.

10.1.15.Ap6s o encerramento dos trabalhos de julgamentabditacdo das licitantes,
0s envelopes-proposta serdo devolvidos as empredaktadas.

10.1.16.0s envelopes contendo as propostas de precos gaesas inabilitadas, sem
representantes presentes ao ato, ficardo a difpodas mesmas pelo periodolde
(dez) dias uteis contados do encerramento da licitacdo, apos ced® destruidos
pela Comissao de Licitacao.

10.1.17. Sera lavrada ata circunstanciada da reunido, aotestardo todas as
ocorréncias, que sera assinada pelos membros dssZaniPermanente de Licitagdo

e pelas Licitantes que participarem da reunido.
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10.2. Quando todas as Licitantes forem inabilitadas odadoas propostas forem
desclassificadas, a Entidade de Licitacdo podeex fis Licitantes o prazo de 8 (oito)
dias Uteis para apresentacdo de nova documentagd® outras propostas escoimadas
das causas que determinaram a inabilitacdo ouadsgatacao.

10.3. A critério da Comissdo Permanente de Licitacdo @oder relevado erros ou
omissdes formais, de que nédo resultem prejuizogardendimento das propostas.

10.4. Para auxiliar na analise, avaliacdo e comparac®o pdepostas, a Entidade de
Licitacdo podera solicitar aos licitantes os egdimnentos que julgar necessarios a
respeito de suas propostas, inclusive o detalhantkrs precos unitérios. A solicitacao
e a resposta deverdo ser feitas por escrito (talégrama ou fax). E vedada a alteracio
do preco ou substancia da proposta, sendo, eriretaossivel a correcdo de erros
aritméticos.

10.5. Caso julgue necessario, a Comissao PermanentecidacBo podera suspender a
reunido para andlise da documentacao, realizacéigéncias ou de consultas.

11. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

11.1. Concluido o julgamento das propostas de oferta @atassificacdo dos licitantes e a
indicacao do vencedor e ndo havendo interposic&ealeso, seguir-se-a pela deliberagéo
da autoridade competente, a homologacédo e adjddicdQ objeto desta licitagdo ao

vencedor.

12. DOS RECURSOS

12.1.Dos atos praticados pela Entidade de Licitacdo ndotlaver recurso no prazo de 5
(cinco) dias uteis, contado da intimacdo do atdalavratura da ata, conforme o caso

12.2.0s recursos contra a decisdo de habilitacdo, itefdib e julgamento das propostas
terdo efeito suspensivo. Nas hipoteses de recumusa outros atos praticados pela
Entidade de Licitacdo, caberd a autoridade comiegtatribuir efichcia suspensiva ao
recurso interposto, motivadamente e presentessamteresse publico.

12.3. O recurso sera dirigido a autoridade superior, iptarmédio da que praticou o ato
recorrido, a qual podera reconsiderar sua decis@@razo de 5 (cinco) dias uteis, ou,
nesse mesmo prazo, fazé-lo subir, devidamentenmaido, devendo, neste caso, a
decisédo ser proferida dentro do prazo de 5 (cid@®) Uteis, contado do recebimento do

recurso,
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12.4.Interposto o recurso, serd comunicado, por es@ats,demais licitantes, que poderao
impugné-lo no prazo de 5 (cinco) dias Uteis.

12.5. O inteiro teor do recurso sera divulgado no sitéFiRS

12.6. A decisdo em grau de recurso sera definitiva e dielase-a conhecimento, por escrito,
aos interessados.

12.7.N&o serdo considerados 0s recursos que se basei@ditamento ou modificacbes da
proposta, bem como sobre matéria ja decidida emdgaecurso.

12.8. Apos decididos os recursos eventualmente interppostqrocesso de Licitacdo sera
submetido a autoridade competente da Entidade d&a¢do, para que se proceda a
devida homologacéo e consequente adjudicacao

13. DOS PRAZOS E CONDICOES PARA ASSINATURA DO CONTRATO

13.1.As obrigacbes decorrentes da presente licitacd®o skarmalizadas por instrumento
especifico escrito de contrato, que ocorrerd apgtenalogacdo, sendo o adjudicatario
convocado para assinar o contrato e tera o praso(cieco) dias Uteis para fazé-lo sob
pena de decair o direito a contratacao,

13.1.1. O licitante vencedor que néo estiver inscrito no SIAF, devera providenciar o
seu cadastramento antes da contratagdo, com base ne@exame da
documentacéo apresentada para habilitacdo, devidamt atualizada.

13.2.Na assinatura do contrato sera exigida:

13.2.1. Comprovacado das condi¢cdes de habilitacdo item @us subitens, consignadas no
edital, as quais deverdo ser mantidas pelo li@tdatante a vigéncia do contrato;

13.2.2. Quando o vencedor da licitagdo nado fizer a comp@wvareferida no paragrafo
anterior, ou quando injustificadamente recusar-sassinar o contrato, prazo e
condicOes estabelecidas no ato convocatoério dada, o IFRS podera convocar
outro licitante, segundo a ordem de classificagi@ra, apdés a comprovacdo dos
requisitos habilitatérios e feita a negociacdojnasso contrato, sem prejuizo das
multas e demais cominacoes legais.

13.2.3. N&o serdo admitidos recursos, protestos, repreg@saressalvas ou outra forma de
discordancia ou inconformismo a quaisquer topicos contrato que guardem
absoluta conformidade com sua minuta, em expressabstancia.

13.2.4. O presente edital, Projeto Basico, bem como a Btapantegrardo o Contrato

independentemente de transcricao.
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13.2.5. Ao assinar o instrumento contratual a empresa awjtédia obriga-se a fornecer os
servicos a ela adjudicados, conforme especificagdepndicdes contidas neste
edital, em seus anexos e também na proposta af@@aeprevalecendo, no caso de

divergéncia, as especificactes e condicbes dd.edita

14. DA VIGENCIA

14.1.0 prazo de vigéncia do contrato sera 12 (doze) snesetados da data estipulada na
ordem de servico, podendo ser prorrogado por igriaiscessivos periodos até o limite
de 60 (sessenta) meses, com fundamento no arhcisg Il, da Lei n.° 8.666/93, tendo
validade e eficicia legal apos a publicacdo degeato no Diario Oficial da Unido.

14.2. A renovacao do termo contratual respectivo deverasempre precedida de pesquisa
para verificar se as condi¢cdes oferecidas pel@afita contratada continuam vantajosas
para a Administracao.

14.3.Referido prazo tera inicio e vencimento em dia xigediente, devendo excluir-se 0

primeiro e incluir o daltimo.

15. DO REAJUSTE DE PRECOS
15.1. Apos o periodo de 12 meses da assinatura do tmraraalor serd reajustado tendo por
base Indice Geral de Precos do Mercado — FundaedialiGs Vargas — IGPM/FGV

ocorrido no periodo.

15. DO PRAZO PARA INIiCIO DO FUNCIONAMENTO

15.1. A adjudicada deverd iniciar o funcionamento dosises no prazo maximo de
30 dias corridos ap6s o recebimento da ordem deceelperiodo em que devera

providenciar toda a documentacao necessaria pardeta legislacao.

16. DAS CONDIQ@ES DE PAGAMENTO
16.1.0 pagamento da taxa mensal de utilizacdo dever&fetrado ao IFRS em moeda
corrente nacional, até o 5° (quinto) dia subseglant vencido, através da Guia de

Recolhimento da Unido, emitida pelo IFRS.

17.0BRIGACOES DA CONCESSIONARIA

17.1. Prestar os servigos conforme detalhado no ProjésicB anexo, com emprego de mao-
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de-obra devidamente treinada e qualificada, obedovarigorosamente todas as
exigéncias de manutencdo, utilizacdo, fornecimenfm®azos e quantitativos la
estabelecidos, de acordo com as normas de higeeBecatetaria da Saude do Estado do
Rio Grande do Sul e demais legislacbes vigentesy bemo o estipulado em sua
proposta, ficando aoncessionariasujeita as penalidades estabelecidas neste ewital,
caso de mora ou inadimplemento de suas obrigagoes.

17.2. Responsabilizar-se por todos os impostos, taxasygos sociais e obrigacdes de ordem
trabalhista, previdenciaria e civil, decorrentes sleas atividades, bem como o
pagamento de salarios e beneficios a seus funasnar

17.3.Adquirir as suas expensas 0s materiais, equipamenitensilios, vasilhames,
eletrodomeésticos, mobiliarios, necessarios ao hamiénamento dos servicos a serem
desenvolvidos nos espacos concedidos conformeootdpetontrato, sendo os mesmos
disponibilizados em numero adequado para atendee@sssidades e atendimento dos
frequentadores;

17.4. garantir,obrigatoriamente o cumprimento a todas as leis e normas (federsiaduais
e municipais) que regulamentam e disciplinam a igdiad higiénica e sanitaria no
preparo e fornecimento de refeicoes e lanchesemeo das que seguem: Decreto-Lei
Estadual n° 23.430, Portaria SVS/MS n° 326, ResoligNVISA — RDC n° 275 e 216,

e demais legislagéo aplicavel.

17.5. Responder, integralmente, por perdas e danos gua\dausar ao IFRS ou a terceiros
em razdo de acdo ou omissdo, dolosa ou culposa,osudos seus prepostos,
independentemente de outras cominac¢des contrawiggais a que estiver sujeita;

17.5.1. A concessiondria ndo sera responsavel por quateguda ou dano resultante de caso

fortuito ou forca maior bem como por quaisquer dthbs, servicos ou
responsabilidades ndo previstos neste Edital e ontr&@o0 a ser assinado com o
IFRS.

17.6. Providenciar a obtencdo da documentagcdo necefgdiaas autoridades competentes,
para que o funcionamento do Restaurante estejaoddas normas legais vigentes,
mantendo-as atualizadas. As despesas de todasengal e registros que se fizerem
necessarios é de sua exclusiva responsabilidade,

17.7.Corrigir todas as imperfeicOes verificadas pelediigacdo, na execucdo das atividades
no prazo por esta determinada.

17.8.Néao sublocar, emprestar, ceder, de qualquer foramesferir, total ou parcialmente, o
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espaco fisico cedido, ainda que temporariamentea paitras entidades, sejam
fabricantes, técnicos ou quaisquer outros;

17.9.Pagar todas as multas que venham a ser impos@sneessionariapelos Orgaos
competentes, em decorréncia de ndo observanciaigied regulamentos relativos a
prestacao dos servigos contratados.

17.10. Fornecer a todas as pessoas envolvidas no prooegsimamentos necessarios e
indispensaveis ao cumprimento as normas de segurantrabalho, previstos em lei e
regulamentos, bem como instrucdes especificas salpeevencdo de acidentes no
trabalho.

17.11. Responsabilizar-se por todas as providéncias gajiies estabelecidas na legislacéo
especifica de acidentes do trabalho, quando, eméoaia da espécie, forem vitimas os
seus empregados na execucdo dos servicos ou emdoowem ele, ainda que
acontecido em dependéncia@ancedente

17.12. Manter em permanente estado de limpeza, higierengecvacdo as dependéncias e
instalacdo do refeitdrio, da copa, da cozinha, lmemmo as instalacfes auxiliares
(vestiario, despensas, depositos de gas e lix@gsnebmpreendidos equipamentos,
moveis, maquinas, utensilios etc., utilizando ni@terde limpeza de boa qualidade,
com acoOes bactericidas especificos para cada caso

17.13. Utilizar materiais novos, limpos e descartaveisngiaeo caso;

17.14. Responsabilizar-se pela substituicdo e colocacasatdio liquido, papel toalha,
guardanapos, toalheiro, saboneteira, lixeiras rtgularmente nas dependéncias da
cantina, incluindo a area externa;

17.15. Responsabilizar-se por todos os dejetos produzpmssuas atividades, ficando
vedada qualquer exposicao de lixo na area pertenaezsta Instituicao;

17.16. Transportar o lixo ocasionado na éarea de servigp atlocal designado pela
Concedentea qual se responsabilizard pela destinacédo #nattirada do lixo devera
ocorrer em carater regular, sistematico e aconuicio (lixeiras com tampa e saco
plasticos proprios) sendo este acondicionado emssalésticos adequados ao tipo de
lixo (os organicos e inorganicos), ndo podendasemulado no interior do restaurante.

17.17.Realizar dedetizacdo a cada 4 (quatro) meses owsmeaso as instalacdes
apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas.

17.18. Realizar a manutencéo, conservacgao e reparos daic@dulica nos ambientes,
objeto da concessao;
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17.19. Manter preposto no local dos servicos para reptédenna execucdo do
contrato, instruindo-o quanto a necessidade deaaatorientacdes da Fiscaliza¢do do
Contrato,

17.20. Manter sempre em servico, numero suficiente deigziohais, com vistas ao
perfeito, eficiente e agil atendimento nos diasoeatios fixados por esta Norma
disponibilizando, no minimo 1 (uma) balanca calilarpara o caso de servico lulgfet
a quilo;

17.21. Manter sob a orientacdo de Nutricionista, deviddméabilitada, a atividade do
restaurante, que devera desempenhar suas fungdesesgie solicitada ou exigida;

17.22. Apresentar, em até 30 dias apO6s o0 inicio dos smEyvigelacio com a
identificacdo de seus empregados, contendo nonte, CP

18.22.1. Qualquer alteracdo de pessoal deveraoseunicada, por escrito, @oncedente,
sendo necessario apresentar oS mesmos itens meado®nacima para 0 novo
funcionério.

18.23. Submeter obrigatoriamente, seu pessoal meexte saude, segundo normas legais,
apresentando o resultado ao Fiscal de Contrato;

18.24. Substituir, no prazo de até 5 (cinco) diass{isempre que exigido pelancedentee
independente da apresentacdo de motivos por peste,djualquer empregado cuja
atuacdo, permanéncia ou comportamento sejam judggulejudiciais, nocivos,
inconvenientes ou insatisfatérios a disciplina ourgeresse do Servico Publico;

18.25. Ceder a concedente, sem custo, a areaatkstio refeitorio, para fins de realizacao de
eventos, desde que ndo haja interferéncia na ekecdigs servicos prestados pela
licitante vencedora, que sera notificada com adfauga minima de 48 (quarenta e
oito) horas;

18.26. Restituir a area quando solicitada pela €derte a qualquer tempo, havendo interesse
do servico publico, independentemente de indenizaca

18.27.Pagar suas despesas mensais relativas aonmode energia elétrica, servico telefénico
e gas do local no qual se encontra localizadassacidida;

18.28.Adquirir, por conta prépria, os ingredientesessarios e indispensaveis ao preparo dos
lanches e refeicbes, os quais deverdo ser de gdalid de procedéncia conhecida e

dentro do prazo de validade;
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18.29.Manter os precos dos produtos e servigcos rotatizados compativeis com os de
mercado da regido. E, em caso de incompatibilidadé solicitado ajustes dos valores
pela Concessionaria;

18.30.Nao vender, expor ou fornecer cigarro e quealtjpo de bebida alcodlica;

18.31.Realizar pesquisas de satisfacdo junto aestes, trimestralmente, tomando agles
corretivas conforme orienta¢des sugeridas e maigima de avaliagdes proprias;

18.32.Manter, durante toda a execucdo do contemocompatibilidade com as obrigacdes
assumidas no presente instrumento, todas as cesdd® habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitacdo, devendo comunicarc@ncedente imediatamente, qualquer
alteracdo que possa comprometer a manutencgao sknpee

18. OBRIGACOES DA CONCEDENTE
O IFRS compromete-se a:

19.1. Proporcionar todas as facilidades indispezisda boa execucdo das obrigactes
contratuais, inclusive, permitir o livre acesso depresentantes, prepostos ou
empregados d@oncessionarias dependéncias do IFRS

19.2. Providenciar a emissao da GRU — Guia de Remehto da Uniéo.

19.3.Fornecer atestados de capacidade técnica @usiiditado, desde que atendidas as
obrigagbes contratuais;

19.4.Notificar aConcessionarigor escrito toda e qualquer ocorréncia que powantenha
existir durante a vigéncia do Contrato, fixandazpsapara sua correcdo ou impugnacgao
dos mesmos;

19.5.Prestar as informagfes e o0s esclarecimentes vguham a ser solicitados pela
Concessionaria

19.6.Acompanhar e fiscalizar a execucéo do contedtaves de representante previamente
designado, permitida a contratacdo de terceiros pasisti-los e subsidia-los de
informacgdes pertinentes a essa atribui¢cao;

19.7. Tornar disponiveis as instalacbes para eéimmento de energia elétrica e agua potavel
nas dependéncias daoncessionarigpara o desempenho das atividades inerentes a

finalidade do objeto da concessao;

19. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO DA EXECUCAO CONTRATUA L

20.1.0 IFRS — Campus Porto Alegre e Campus Canoas, deéig formalmente os fiscais
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do contrato que terdo autoridade para exercer, cepresentante da Administracédo do
IFRS, toda e qualquer acdo de orientagdo geramp@eohamento e fiscalizacdo da
execucao contratual.

20.2. A fiscalizagcdo compete, entre outras atribuicdes:

20.2.1. Encaminhar a Diretoria de Licitacdes, Contratos @anv€nios, documento que
relacione as ocorréncias que impliguem em mulssem aplicadas@ontratada

20.2.2. Solicitar a Contratada e seus prepostos, ou obter da Administracao,
tempestivamente, todas as providéncias necessariaem andamento dos servicos.

20.2.3. A copia dos documentos escritos que comprovem listagdes de providéncias
deverao ser anexadas aos autos do processo cowlesfm

20.3. Verificar a conformidade da execucdo dos servigm® © projeto basico e se os

procedimentos e equipamentos empregados sao adsgpach garantir a qualidade
desejada dos servicos.

20.4. Assegurar-se de que o numero de empregados aloaadesrvico pel&ontratadaé

suficiente para o bom desempenho dos servicos.

20.5. Documentar as ocorréncias havidas, em registroripréfrmado juntamente com o

preposto d&ontratada

20.6. Acompanhar e atestar mensalmente o bom andamentxetaucdo, indicando as

ocorréncias de indisponibilidade dos servicos edatios, desde que por motivos
imputaveis a contratada.

20.6.1. Na hipotese de serem necessarios servicos nasioeou modificacdes, para mais
ou para menos, nos Projetos Basicos fornecidos|p&8, a Contratada s6 podera
fazé-los mediante prévia autorizagdo, por escédtoanada da fiscalizacdo e com
anuéncia da Direcdo do Campus.

20.6.2. Os acréscimos decorrentes de modificacbes no Brd@ésico serdo objeto de
proposta-orcamento a ser submetido fgtmtratada para exame e aprovagédo da
Administragdo do IFRS, por intermédio da fiscaldac

20.7.Remeter as solicitacdes Gantratadaa administracao, devidamente informadas.

20.8. Examinar, sempre que possivel, a quantidade e lalage dos pratos preparados pela

contratada.

20.9. A acédo da fiscalizagao nédo exonera a contratadaakeresponsabilidades contratuais.

20.10. Acompanhar e atestar mensalmente o recebimentoitdefida execucéo, indicando

as ocorréncias de indisponibilidade dos servicosratados.
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21.
21.1.

21.2.

21.3.

21.4.

21.5.

21.6.

21.7.

21.8.

DAS SANQC)ES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

No caso de atraso injustificado ou inexecucdo total parcial das obrigacbes
assumidas com o IFRS, as Sanc¢des Administrativecsmdas &Contratada serao:
21.1.1. Adverténcia;
21.1.2. Multa;
21.1.3. Suspensdo temporéria do direito de participar d&adides e impedimento de

contratar com o IFRS;
21.1.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratan a Administracdo
Publica.

A mora da beneficiaria da concessdo de uso, guastsuas obrigagbes contratuais,
implicara na aplicagcdo de multa administrativa egpondente a 1% (um por cento) ao
dia, calculada sobre o valor da taxa mensal deagéo, até o limite de 10% (dez por
cento).
Por descumprimento do prazo para a correcao darfiengdes a Concessionaria ficaréa
sujeita a multa de 2% (dois por cento) calculadaresm valor da taxa mensal de
utilizacao.
O atraso por periodo superior a 30 (trinta) diasaaterizara o descumprimento total da
obrigacao, punivel com as sanc¢fes previstas ndistéé @ rescisdo do contrato.
A multa a que se referem os subitens anterioresrée\ser recolhidas através de GRU
especifica, podendo igualmente ser cobrada diretemeéa empresa, amigavel ou
judicialmente, e ser aplicada cumulativamente cendemais sancdes previstas neste
topico.
Serdo considerados injustificados os atrasos nmpelinento das obrigagbes né&o
comunicados tempestivamente, ou insuficientementedadmentados, ficando sua
aceitacao a critério do IFRS
O descumprimento do prazo para assinatura do ¢ontna a recusa em aceita-la
implicard na cobranca de multa equivalente a 10854 fobr cento) do valor do contrato
e no impedimento para contratar com o IFRS poogerde até 2 (dois)anos, a critério
da Administracao do IFRS.
Os prazos de adimplemento das obrigacdes contsatabhaitem prorrogagao nos casos
e condicOes especificados no § 1° do art. 57 da81666/93, devendo a solicitacéo
dilatoria, sempre por escrito, fundamentada euiddrcom os documentos necessarios

a comprovacao das alegacdes, ser recebida contameponente ao fato que enseja-la,
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sendo considerados injustificados os atrasos réeegidos da competente prorrogacao.
21.9.A aplicagdo das penalidades sera precedida da ssfiwala oportunidade de ampla
defesa por parte do adjudicatario, na forma da lei.
21.10. Sempre que ndo houver prejuizo para o IFRS, adigetas impostas poderdo ser
relevadas ou transformadas em outras de menor gaacéritério exclusivo de sua

administragao.

22. DA INEXECUCAO E RESCISAO CONTRATUAL
22.1. A inexecugao total ou parcial do contrato ensegua rescisdo, se houver uma das
ocorréncias prescritas nos artigos 77 a 80 da 1L&.666/93, de 21/06/93. Constituem
motivos para rescisdo do Contrato:

22.1.1. O nao-cumprimento de clausulas contratuais, espmgiies e prazos

22.1.2. O cumprimento irregular de clausulas contratuaiseeificacdes e prazos

22.1.3. A lentiddo do seu cumprimento, levando a Admingstea a comprovar a
impossibilidade da conclusdo dos servigos ou fameato nos prazos estipulados

22.1.4. O atraso injustificado do inicio de servico sentgusausa e prévia comunicacao a
Administracao

22.1.5. A paralisagdo do servico ou do fornecimento, sestajoausa e prévia comunicacao a
Administracao

22.1.6. O desatendimento das determinacdes regulares daridade designada para
acompanhar e fiscalizar a sua execugao, assim asme seus superiores;

22.1.7. O cometimento reiterado de faltas na sua execag@madas na forma do paragrafo
primeiro do artigo 67 da Lei n° 8.666, de 21 ddjude 1993;

22.1.8. A decretacéo da faléncia ou instauracéo da insti@ivil;

22.1.9. Adissolucao da sociedade ou o falecimento do atawto;

22.1.10.A alteracdo social ou a modificagédo da finalidadeda estrutura da empresa que
prejudique a execucao do Contrato;

22.1.11.Razbes de interesse publico, de alta relevancmptoaconhecimento justificadas e
determinadas pela maxima autoridade Administrafvajue esta subordinado o
Concedente e exaradas no processo Administratjue ae refere o Contrato;

22.1.12.A suspensao de sua execucao por ordem escritardemi&tlacao, por prazo superior a
120 (cento e vinte) dias, salvo em caso de calalmigdblica, grave perturbacéo da

ordem interna ou guerra, ou ainda por repetidagesses que totalizem o mesmo
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prazo, independentemente do pagamento obrigat®iiedenizacdes pelas sucessivas e
contratualmente imprevistas desmobilizacGes e irabdes e outras previstas,
assegurado ao contratado, nesses casos, 0 dieitopr pela suspensdo do
cumprimento das obrigacfes assumidas até quemsejalizada a situacao;

22.1.13.A nao-liberacdo, por parte da Administracédo, da,doeal ou objeto para execucao do
Servigo, Nos prazos contratuais;

22.1.14.A ocorréncia de caso fortuito ou forca maior, raguente comprovada, impeditiva da
execucao do contrato.

22.1.15.A subcontratacéo total ou parcial do seu objetassociacdo do contratado com
outrem, a cessao ou transferéncia, total ou pataiglosicdo contratual, bem como a
fusdo, cisdo ou incorporacdo, que implique violac&o Lei de Licitacbes ou

prejudique a regular execucédo do contrato.

23. DAS DISPOSICOES GERAIS

23.1.0s servicos deverdo ser executados rigorosamenidrodelas especificacdes
estabelecidas neste edital e seus Anexos, senda guabservancia desta condicao
implicard recusa, com a aplicacao das penalidautgsatuais.

23.2.Caso a Licitante se recuse a executar 0os servipp®$tos ou venha a fazé-lo fora das
especificacdes estabelecidas, a CPL/IFRS podet@pémdentemente de qualquer aviso
ou notificacdo, rescindir o contrato e optar pelavocacdo das demais Licitantes na
ordem de classificacao.

23.3. A atuacao da Licitante perante a Comissao de C&ttaassim como na execucgdo do
Contrato seré registrada e constara dos certifcadieclaracdes solicitadas.

23.4.Esta licitacdo podera ser revogada total ou paneiaie, sem que caiba indenizacdo aos
licitantes em consequéncia da revogacéao, nos taimas. 49 da Lei 8.666/93.

23.5.Em caso de discrepancia entre os anexos e o Hulitalalecerd a redacédo do
instrumento convocatorio.

23.6. Quaisquer outros elementos necessarios ao pedeiemdimento deste edital poderao
ser obtidos junto a Comissdo Permanente de Liciag@iavés do fax (54) 3449-3348

ou pelo e-mailicitacdo@ifrs.edu.br

23.7.Esta licitacdo podera ser acompanhada na Intgrelet pagindnttp://www.ifrs.edu.br
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24. DO FORO
24.1.0 Foro para solucionar os litigios decorrentesadesiital € o da Justica Federal de
Porto Alegre - RS.

Bento Gongalves — RS, 03 de outubro de 2011

Giovani Silveira Petiz
Pro-reitor de Administracao
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Ministério da Educacéao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologi@o Rio Grande do Sul

ANEXO |
PROJETO BASICO

Este Projeto Basico foi elaborado em cumprimentdigposto no inciso 1X, do artigo
6° e inciso |, 8 2° do artigo 7° da Lei 8.666/93.

1. OBJETO
Concessdo administrativa a titulo remunerado daodes espaco fisico destinado a
exploracdode servicos de praca de alimentacdo (restaurante&inha/lanchonete) a
empresa especializada para fornecer refeicbes @dan orientado pelas condi¢cdes e
especificacbes constantes no Edital, neste Pr@asico e com critério de avaliacdo da

melhor propostapara:

Item 01 - lanchonete e cozinha com éarea totaR@6,30 m2 compreendido por dois
pontos: 1)area de 28,23 mtle area de preparo e de atendimento £1de70 m2de area de
sagudo e sacada, localizado no prédio com entraldaAvenida Voluntarios da Patria, no
segundo pavimento, proximo as salas de aula etasteno edificio denominado Edificio
Garagem; 2) area dib,33 m2de &rea de preparo e atendimento d@#&04 m2de &rea de
sagudo, que se destina tanto a disposicéo de oema® a circulacdo, no térreo, com entrada
pela Rua Coronel Vicente n° 281 e Rua Voluntare®dtria n°® 524. O espaco fisico destina-
se a exploragdo e operacdo comercial de lancheneteinha, a empresa especializada para
fornecer lanches, orientado pelas condicbes e iispedes constantes no Edital, neste
Projeto Basico e respectiva minuta do termo de ess@o de uso, com critério de avaliacdo
damelhor propostacom o preco unitario por item.

Ponto 01 - Campus Porto Alegre — 142,93 m?,
Ponto 02 - Campus Porto Alegre — 122,37 m?,

Iltem 02 - praca de alimentacdo (restaurante/lanchoneted empresa especializada

para fornecer refei¢oes e lanches para o Campuza€a®3 m?,
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2. DO OBJETIVO
Discriminar condigbes minimas para a selecdo daresapdo ramo alimenticio
(preparo e venda), para ocupacdo de espaco fisitgsgndo a instalacdo de
lanchonete/cozinha/restaurante, através de comcessiiosa de area fisica do patrimonio
publico, conforme as disposicfes previstas na l&B8@e suas alteracdes. Visando o melhor
atendimento das demandas de todos os servidorag;dieo, alunos, estagiarios, empregados
de empresas terceirizadas que prestam servicodile epublico em geral que frequentam o

local quanto ao fornecimento de alimentacéo a gracessiveis e de boa qualidade.

3. DO VALOR MINIMO DA CONCESSAO

A proposta minima para a concessao de uso do e§pie0o

Item 01 — Campus Porto Alegre - com é&rea total 265,30 m2 formado por dois
pontos, cujas areas sao de 142,93mz2 (ponto 1) 8782 (ponto 2) para funcionamento da
Lanchonete e cozinha serd no valor de R$ 2.138@8 (il cento e trinta e trés reais e trinta
e trés centavos) mensais.

Item 02 — Campus Canoas - 93 m?, sera no valor de R$ @J@jbcentos reais)

mensais

Nos meses de férias/ recessos escolares, os valorpsstos terdo uma reducao
conforme abaixo:

. de 50% e nos meses de julho e dezembro

. de 75% nos meses de janeiro e fevereiro

O valor acima mencionado foi calculado segundo enélds avaliacdes efetuadas por
imobiliarias da regido de Porto Alegre e de Cam@asestardao sujeitos a reajustes durante o
prazo de vigéncia de 12 (doze) meses do contrato.

ApoOs o periodo de 12 meses da assinatura do amndratlor sera reajustado tendo por
base indice Geral de Precos do Mercado — Fundaefidi6GsVargas — IGPM/FGV ocorrido

no periodo.

4. DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

O horario minimo de funcionamento sera o discrihinabaixo:
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Item 01 — Campus Porto Alegre o horario minimo da lanchonete serd das 7h (sete
horas) as 21h (vinte e uma horas), de segundaa fega.
O atendimento no periodo de férias devera ser&zadal no horario das 8 (oito) horas

as 19h (dezenove horas).

Item 02 — Campus CanoasO horario minimo de funcionamento da cantinagasinte
sera das 8h30min as 21h30min, de segunda a s&da-fe
O fornecimento das refeicdes devera ser efetuadsedenda-feira a sexta-feira nos
seguintes horarios:
- Almoco — das 11:00 (onze) as 14:00 (quatorzeasor
- Lanches — das 08:30 (oito horas e trinta minuags21:30 (vinte e uma e trinta
minutos)
- Jantar — das 18:00 (dezoito) as 20:00(vinte)sora
O atendimento no periodo de férias do Campus Cateasa sera realizado no horario

das 9 (nove) horas as 17h30min (dezessete hariasaeniinutos).

No decorrer do contrato, a critério da Adminisiagde cada Campi e mediante
solicitacdo do interessado, o horario de atendimpatiera ser alterado a fim de adptar-se as
demandas existentes.

Eventualmente, apds solicitacdo do Campus, havesadimento aos sabados,
domingos e/ou feriados quando houver realizacd@wvdmtos e no horario da ocorréncia

destes.

5. MOVIMENTAGCAO DIARIA
A movimentacao diaria do Campus esta detalhada@bassim como a estimativa de
movimentacgao para os anos de 2012 e 2013.
No periodo de férias/recesso escolar (julho/ derembaneiro e fevereiro) ha uma
reducéo da movimentagao de pessoas.
A licitante vencedora deve estar capacitada, taomnte, para atender, no minimo, a

demanda geral programada dos Campi:
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Item 01 - IFRS — Campus Porto Alegre
O numero aproximado de servidores que prestamgssrias dependéncias do Campus
€ de 150 (cento e cinquenta) pessoas. Se considaairizados, colaboradores, estagiarios e
0 publico externo em geral, a movimentacdo diarideéaproximadamente 1.000 (mil)
pessoas.
A demanda geral para o ano de 2012 é de aproxineadart.500 (mil e quinhentas)
pessoas, considerando os cursos atuais;
A demanda geral para o ano de 2013 € de aproxineadard.000 (duas mil) pessoas,

considerando os cursos atuais.

Item 02 — Campus Canoas:

O numero aproximado de servidores que prestamcssrvias dependéncias do IFRS —
Campus Canoas é de 60 (sessenta) pessoas. Seewmsatceirizados, colaboradores,
estagiarios e o publico externo em geral, a moviagdo diaria € de aproximadamente 400
pessoas.

A demanda geral para o ano de 2012 é de aproxineadar800 (oitocentas) pessoas,
considerando 0s cursos atuais

A demanda geral para o ano de 2013 é de aproxineadani.000 (mil) pessoas,

considerando os cursos atuais
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6. LAYOUT DO ESPACO FisSICO

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Sul

Campus Porto Alegre

INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA ITEM 01

LAYOUT DO ESPACO FiSICO LANCHONETE
E COZINHA — Ponto 1

NCOWVA SEDE IFRES CAMPUS PORTO ALEGRE -
PLANTA BAIMA - 2 PAVENTO - AREAS PARA CANTINAS
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Instituto Federal de Educac&o, Ciéncia e Tecnologia
do Rio Grande do Sul

Campus Porto Alegre

INSTITUTO FEDERAL DE ITEM 01

EDUCAGAOQ, CIENCIA ETECNOLOGIA
LAYOUT DO ESPACO FiSICO LANCHONETE E
COZINHA — Ponto 2

NCWVA SEDE IFRE CAMPUS PORTO ALEGRE @
PLANTA BAINA - TERREQ - AREAS PARA CANTINAS
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ITEM 02 - LAYOUT DO ESPACO FiSICO PARA CONCESSAO
CAMPUS CANOAS
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7. DAS INSTALACOES

O espaco fisico proprio e especifico para lancleoe&ibzinha a ser objeto da concesséo
onerosa de uso de area, a empresa que vencetagdlicié constituido do local destinado a
preparacao dos alimentos (cozinha), restauramehdmete, deposito, banheiro;

A Concessionariando podera, em hipétese alguma, utilizar as deépanas do
lanchonete/cozinha para produzir, estocar ou recabmentos que ndo sejam para 0O
restaurante e lanchonete do IFRS — Campus Portpeile

A Concessionariase obriga a explorar a area cedida para prestaseodcos
rigorosamente de acordo com normas regidas poresltal e seus anexos, a legislacédo
vigente do Ministério da Saude e da ANVISA e demaisnas legais pertinentes.

As adaptacdes que se fizerem necessarias paracacagedos servicos, desde que
mantidos os padrées de acabamento do espaco odmceserao realizadas pela
Concessionariasem que caiba, ao término do contrato, ressarta®equaisquer ou
indenizacdes pelas adaptacdes realizadas; sends @aaptacdes e modificacbes deverdo ser
submetidas, em projeto, & apreciagdo para a dewjg@vacdo. E de exclusiva
responsabilidade da licitante vencedora, incluaiv@do-de-obra especializada e treinada

A Concessionariadevera manter em excelente estado de conservae#ao perfeitas
condicOes de arquitetura, acabamento, instala¢éexas, hidraulicas e sanitarias as areas de
concessao de direito de uso. Apos término da vigédo contrato o espaco devera ser
entregue de acordo com as condi¢des recebidaswa das alteragbes aprovadas.

A Concessionariaecebera as instalagdes, mediante contrato desséa de uso, apos

serem as mesmas vistoriadas pelas partes inteasssad

8. DOS MOBILIARIOS E EQUIPAMENTOS

Os mobilidrios e equipamentos (mesas, balcdes, iraadeou bancos) seréo
disponibilizados pel&€oncessionariem numero adequado para atender aos frequentadores
sendo que &oncedentgodera solicitar alteracdo nos quantitativos @dos a disposicao,
visando a melhoria do atendimento.

A montagem do lanchonete/cozinha, bem como a atgtal do medidor de consumo
energia elétrica, botijoes de gas, de telefoneqigpamentos, eletrodomeésticos, mobiliarios,
utensilios e vasilhames, necessarios ao bom fumtiento dos servicos a serem
desenvolvidos nos espagos concedidos ficardo ssgpansabilidade daoncessionaria
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A Concessionariadevera fornecer equipamentos/mobiliario/mater@aifuncionarios
necessarios para atendimento da demanda. Em casdstdaa averiguar distorgbes e

inequacdes, a mesma solicitara providéncias deuagéq.

9. DA MANUTENQAO E LIMPEZA DO LOCAL

Ficara a cargo d&€oncessionarisa manutencao e limpeza da area que devera ter a
devida condicéo de limpeza e higiene, sendo oldnigad lavagem diaria de pisos.

A concessionaria devera manter em permanente cesiad limpeza, higiene e
conservacdo as dependéncias e instalacdo do rigfedd copa, da cozinha, bem como as
instalacdes auxiliares (vestiario, despensas, itepdde gas e lixo) nelas compreendidos
equipamentos, moveis, maquinas, utensilios etdizamdo materiais de limpeza de boa
qualidade, com acdes bactericidas especificosgaalacaso

O lixo ocasionado na &rea de servico devera aespiortado até o local designado pela
Concedentea qual se responsabilizara pela destinacao #nedtirada do lixo deveré ocorrer
em carater regular, sistematico e acondicionageiffis com tampa e saco plasticos proprios)
sendo este acondicionado em sacos plasticos adexj@adtipo de lixo (os organicos e
inorganicos), ndo podendo ser acumulado no intdogestaurante.

A dedetizacdo deve ser realizada a cada 4 (quagsegs ou menos caso as instalagdes
apresentem-se infestadas com insetos e/ou pra&gdedetizacdo devera ser feita sempre ao
final do expediente da sexta-feira sendo que anbazdevera sofrer faxina geral no sabado

posterior.

10. DO CONSUMO DE AGUA, ENERGIA ELETRICA E TELEFONE

Quanto ao fornecimento de agua para uso do lanthécezinha, sera disponibilizado
pelos Campi, sem 6nugCncessionaria

Os custos com o consumo de energia elétrica ficadm a responsabilidade da
Concessionaria bem como, a instalacdo do contador (medidor). adrvserd apurado
multiplicando-se o quantitativo de KW/h pelo vatmbrado pela concessionéaria de energia
elétrica, de acordo os constantes das respecttass.

Caso ndo seja possivel a instalagdo de medidorodsumo de energia elétrica
independente, eoncedentdara levantamento dos equipamentos instaladosguom médio

mensal total, para que a parcela de consumoCdacessionariaseja ressarcida ao
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Concedente calculado sobre o valor do KW/h cobrado Cancedentepela empresa
concessionario a.
Os custos com telefonia ficardo sob a responsab#idlaConcessionariabem como, a

instalacéo.

11. DA COBRANCA DO SERVICO PRESTADO

O pagamento pela prestacdo dos servicos de foreptmanches sera feito pelos
usuarios de tais servicos (servidores publicosagesios, empregados de empresas
terceirizadas e publico em geral).

A Concessionarialevera, sempre gue solicitado pelo Gestor do atmntdisponibilizar
“comanda% devidamente numeradas por impressao gréafica, pavariguacdo e
acompanhamento dos quantitativos de refeicOes/afietinte servidas, por periodos que este

solicitar, que sera notificada com antecedénciamamle 48 (quarenta e oito) horas

12. DA COMERCIALIZACAO

A Concessionaria devera fornecer lanches de aamghoos cardapios aprovados pela
Concedente.

Os alimentos e bebidas comercializados devemesprioheira qualidade, estar dento do
prazo de validade e dentro dos padrbes de higiengides, devendo ser retirado
imediatamente de venda daqueles que forem condmeiapréprios para o consumo. O
estoque de alimentos e bebidas dever garantir emdiatento satisfatorio a demanda da
Concedente

Os alimentos dever&o observar valores minimos ldeas,

Para o Campus Canoas, o0 almoc¢o devera ser congwgelo menos 02 (dois) pratos
principais, 03 (trés) guarnicbes, 03 (trés) acorhparentos, 04(quatro) saladas, 02 (dois)
doces e 02 (duas) frutas.

As sugestdes para elaboracdo dos cardapios deslambd almogo constantesitem
17, poderdo sofrer alteracfes levando-se em contanpardamento dos usuarios frente a
alimentacédo servida.

O preparo das refeicbes devera ser realizado naheozlo IFRS - Campus Porto
Alegre e no Campus Canoas.

Itens que ndo puderem ser processados na cozinliER&- Campus Porto Alegre
(como carnes, doces e salgados) devera ser deainésiponsabilidade do adjudicatario o
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transporte dos alimentos prontos para o restauthntERS. Este transporte devera ser feito
com estrita observancia das normas técnicas peiisie

Os precos praticados deverao estar expostos ednogpedprio, em lugar visivel. Os
precos maximos para a comercializacdo dos produtssrem servidos na cantina deverao
estar de acordo com os valores de mercado locan&sos serdo aferidos pelo fiscal que
em caso de valores excessivos, solicitard a adggudgs valores a realidade do mercado
local.

Os produtos liquidos devem ser comercializados neaterial descartavel, sendo
vedada a sua reutilizacdo. Somente serd permiticko @le xicaras para servir cafezinho, se as
mesmas forem esterilizadas.

A Concessionarialevera seguir as normas federais, estaduais, ipaisicle higiene e
sanitarias, sobre armazenamento, manutencdo, oo dos produtos a serem
comercializados.

N&o sera permitido comercializar, em hipotese ralugqualquer produto ou servico
estranho ao objeto, incluindo a venda ou exposié@doebidas alcodlicas e tabaco, no

restaurante e lanchonete sob pena de rescisacataedautomatica do contrato;

13. DA EQUIPE DE TRABALHO

A equipe de trabalho que ficara responsavel pelo andamento da cantina sera por
conta daConcessionaria e 0 seu quantitativo devera ser suficiente paf@cidar o
atendimento dentro do horario de funcionamentceptébelecido, sem que haja transtornos.

Os funcionarios deverdo estar uniformizados, coach@s de identificacdo e em
correta condicdo de higiene e saude. Dentre elegeré ser nomeado um funcionério
encarregado (preposto), perante o Orgao fiscalizajio a exercer o acompanhamento e
cumprimento das normas da concessao de uso.

A identificacdo deve ser por meio de cracha pleatio e confeccionado por conta
da Concessionaria constando o logotipo da empresa, nome do fundmré fotografia
atualizada.

As condic¢des de saude dos empregados deveraonspraa@das no prazo maximo de
10 (dez) dias do inicio dos servi¢cos. Exames pmaddieverdo ser feitos e comprovados nos
prazos estabelecidos pelas Unidades Sanitariaaldie® Higiene.
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A Concessionariadevera treinar seus funcionarios, oferecendo umsocyara
manipuladores de alimentos, bem como providenaipdés 1 (um) ano, a reciclagem dos
mesmos.

Os empregados daConcessionaria que trabalham nas dependéncias do
restaurante/lanchonete/cozinha, deverao se apaes®mh as unhas das maos curtas, limpas e
sem esmalte ndo sendo permitido o uso de anéistefdis ou maquiagem durante o
desempenho de suas tarefas.

Os funcionarios encarregados de atender o baksfianesas, assim como fazer a
reposicao de alimentos, devem estar com os uni®roepletos: jaleco ou assemelhado,
cobertura na cabeca (gorro ou rede no cabelo saifemse masculino, gorro) calga branca e
avental e estes devem estar impecaveis.

A equipe que executa o trabalho na cozinha estmado uniforme completo acrescido
de luvas para os que trabalham com a limpeza dwejas, e devem manté-los em condi¢des
de uso e higiene.

O empregado que atender na balanca ou caixa taediénd uniformizado.

14. DO ARMAZENAMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS

Os locais de armazenamento serdao mantidos rigoesde limpos, arejados e
arrumados, ndo se admitido o armazenamento deagmaproprios para o consumo, de
enlatados enferrujados, estufados, danificados, réénto ou outro meio de identificacdo
original. Todas as latas amassadas ou enferrujatlantos infestados ou fora do prazo de
validade devem ser rejeitados;;

O armazenamento de géneros pereciveis sera eitereperaturas apropriadas;

Os alimentos armazenados serdo acondicionados mebalagens apropriadas e
colocadas sobre estrados a altura de 20 cm do solo;

Os produtos armazenados deverao estar dentrado ge validade.

Os alimentos deverdo ser armazenados separadamespeitando-se as devidas
categorias:

v' Alimentos secos ou nao-pereciveis;
Frutas, verduras e legumes;
Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidagzag, salgadinhos);

Leites derivadas e sobremesas a base de leite;

SN NEE NN

Carnes, peixes € aves Crus;
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v" Alimentos cozidos.
Os produtos de limpeza, inseticidas, substanéidsds e venenosas serdo estocadas em

dependéncia propria, rigorosamente isolada dogg&€aémenticios.

15. DA HIGIENE/ALIMENTOS

A empresa devera efetuar supervisdo rigorosaamepso de higienizagdo de bandejas,
pratos e talheres, visando a garantia da sanidanielbiol6gica dos mesmos.

A lavagem das frutas e verduras devera ser feitégua corrente. Estes itens deverao
ser higienizados em solucéo de hipoclorito, prépaiea alimentos (comidipoclor, Sumaveg,
Aquatabsou outro produto similar) de acordo com as instesgdo fabricante.

N&o sera permitida a utilizacdo de vegetais fabpserduras, ovos de galinha sem que
0S mesmos sejam previamente higienizados em sodulgase de cloritos ou similar.

Na limpeza das instalagfes, equipamentos e utensibm o0s quais os alimentos
possam ter contato, ndo sera permitido o uso ddums fendlicos, dando-se preferéncia
agueles a base de sais quartenarios de amonio;

A concessionaria devera garantir a utilizacdo @¢éna-prima adequada, dentro das
condi¢des padrbes quanto a critérios organoléptitggnicos-sanitarios e nutricionais;

Os alimentos devem ser cozidos até atingir a tesy@ interna minima de 70°C por
pelo menos 15 (quinze) minutos, ndo sendo permdit os mesmos fiqguem expostos por
tempo prolongado a temperatura ambiente, devendarsegzenados cuidadosamente em
condicbes de calor em torno ou acima de 60°C olni@em torno ou abaixo de 10°C, néo
permitindo o contato entre os alimentos crus edusze evitando demasiada manipulacao dos
alimentos;

As maos devem ser lavadas constantemente, com &gbao e escova destinada
exclusivamente a esta finalidade. A escova deveraugbstituida sempre que necessario.
Apés a lavagem, as maos devem ser desinfeccionadasndo-se sabdo e solucdo de alcool
70% (setenta por cento);

Na manipulacdo dos alimentos prontos, deve deraator sempre garfos ou pegadores.

Os funcionarios que apresentem manchas, machueaalesgias ou estiverem doentes
devem ser afastador da manipulacdo dos alimentos.

Os recipientes de lixo devem ser conservados pemt@mente tampados. Os

funcionarios devem lavar as maos sempre que dedtlEsu remové-las;
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Luvas descartaveis ser utilizadas obrigatoriampate cortar carnes ou guarni¢des ja
prontas;
As panelas nunca devem ser apoiadas no chao.tegixau latdes de lixo (mesmo

quando vazias);

16. DOS LANCHES/REFEI(}OES

A Concessionariadevera fornecer lanches/refeicdes de acordo ceorcassidade de
cada Campi e com os cardapios aprovados@eteedenteem condi¢cdes sadias, preparadas
com géneros de qualidade, dentro do prazo de dalidalas melhores condi¢cbes de higiene e
técnicas culinarias, observando rigorosamente ar vaitritivo dos pratos.

A empresa vencedora devera realigamestralmente, pesquisa de satisfacgmto aos
usuarios do Restaurante, de modo a adequar, dmuttes opcdes previstas no contrato, o
cardapio ao gosto dos usuarios, sob a responsalelie anuéncia do Fiscal de Contrato
designado pelo IFRS.

A Concessionariadevera manter o padrao de qualiddde cardapios diarios com as
reposicdes necessarias antes do término dos atimyedé forma continua, de todas as
preparacdes, desde o inicio do horario estabelet&o Ultimo usuério sair, ou término do
horario de prestacao dos servicos;

Deverd ser evitado o uso de condimentos ou tersgertes (especiarias) e frituras no
preparo das refeicdes, os quais devem ser sergdparadamente, a pedido. A gordura a ser
utilizada deve ser de origem vegetal, sem reapiaweinto, de preferéncia 6leo de soja, de
amendoim, de canola, de milho ou de arroz, de manwualidade e com grau de acidez
minima.

Cabera &oncessionaridazer ou substituir, no todo ou em parte, os alioge embora
ja preparados, desde que impugnados fundamentattarpela Fiscalizacdo, por estarem
salgados excessivamente, apimentados, queimadsss ou mal cozidos, etc.

Conservar por sua conta e risco, 0s estoques @iosras alimenticios e materiais
necessarios ao funcionamento do restaurante.

Utilizar os utensilios de cozinhas necessariag;ée, copos, talheres, facas, cortadeiras,
panelas, frigideiras, maquinas para suco, frizepos, talheres, loucas de qualquer tipo,
paliteiros galheteiros e demais itens pertinenied)s de sua propriedade, sem o6nus para a
Concederd, devendo ser adequados aos tipos de refeicGmsclees servidos e apresentar

perfeitas condi¢cdes de qualidade e higiene;
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E vedada a utilizacio de utensilios, mesas, baledeualquer outro objeto de madeira
que forem entrar em contato direto com o alime#tolicitante vencedora devera usar
somente utensilios de inox, acrilico transpargrieselana e vidro;

Cabera &£oncessionariaesponsabilizar-se pelos danos causados aos colmsasmdos
alimentos quando comprovada a inobservancia daligigs previstas na presente Norma, na
legislacdo do Ministério da Saude e na ANVISA.

A Concessionariadevera garantirpbrigatoriamente o cumprimento a todas as leis e
normas (federais, estaduais e municipais) que aegritam e disciplinam a condigcéo
higiénica e sanitéria no preparo e fornecimentoedeicbes e lanches, a exemplo das que
seguem: Decreto-Lei Estadual n° 23.430, Portari&/SN n° 326, Resolugdo ANVISA —
RDC n° 275 e 216, e demais legislacao aplicavel.

N&o sera permitido, em hipétese alguma, o aprweinto de qualquer componente da
refeicdo preparada e ndo servida, para confecciigpmalutos a serem comercializados na
refeicdo seguintdem hipotese alguma havera reaproveitamento de solsale refeigdes.

A relacdo dos lanches sera fixada nos murais ddiqprde cada Campi, o qual
apresentara a assinatura do Nutricionista respehgaar sua elaboracédo, devidamente
identificado com o niumero de seu registro no CRN.

Os lanches deverdo ser frescos e com boa apar@acidp atencdo especial para
lanches com baixo teor de gordura e acucar.

A Concessionariadevera disponibilizar cardapios com a composicas ldnches
oferecidos, bem como o preco de cada um, em quaaetiduficiente e mantendo-os sempre
atualizados.

O pregco dos lanches oferecidos, deverdo ser coreatcom os praticados no
mercado.

N&o sera permitida a inclusdo de taxas, tais camussoes e gorjetas, nos precos do
cardapio.

As alteracdes nos cardapios poderdo ser feitaxguoreniéncia ou necessidade de
uma das partes, com a concordancia da outra, cteoeal&ncia minima de 24 (vinte e quatro)
horas;

Na programacado dos cardapios sera exigida compbetpatibilidade estacional, ndo
sendo aconselhavel a adocao de pratos inadequadpscéas de frio ou calor.

No atendimento deverdo ser disponibilizados pratesdimensdes adequadas e
bandejas em numero suficiente ao atendimento adeggaardanapos de papel absorvente
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de tamanho meédio, palitos e talheres distribuidatividualmente, acondicionadas em
embalagens plasticas.

Todos os géneros, condimentos ou quaisquer ouiagpanentes utilizados na
elaboracdo dos lanches deverdo ser, obrigatoriameet qualidade e estar em perfeitas
condi¢des de conservacgéo, higiene e apresentag@enab ser submetidos a fiscalizagdo do
IFRS.

Fica expressamente proibida a comercializacdo a@elupys que nao oferecam
condicbes de higiénico-sanitarias, bem como agugles possam ocasionar obesidade e
outros problemas de saude causados por habitosrdéta de alimentagdo, em especial
bebida alcodlica, tabaco e medicamento ou produftmigo farmacéutico.

Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, led& e outros devem ser servidos em
copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuéno,copos de vidro e xicaras de igual
capacidade.

Os variados tipos de sobremesas e/ ou lanches di@vem ser colocados em balcao
frigorifico refrigerado.

Na lanchonete € expressamente vedado:

v" Utilizacao de alto falante e/ ou congénere queymach som ou ruidos, prejudicial

ao andamento das aulas;

v" A guarda ou depésito de produtos inflamaveis, esipls, corrosivos, toxicos ou

de forte odor.

v' Comercializacao de bebidas alcodlicas;

v' Comercializacao de cigarros e quaisquer produtosds;

v' Comercializagao de produtos relacionados a quaisigpos de jogos de azar.

Apresenta-se na seqiiéncia, a tabela com as sugdsteodutos alimenticios a serem

oferecidos pela lanchonete do Campus Porto Alegee@ampus Canoas:

SUGESTOES DE BEBIDAS

v Sucos da fruta da época, 250 ml (laranja com mas@moura, abacaxi com hortela,
laranja, laranja com mamao, laranja com maracuiponada, maca com limap,
maracuja, acerola, goiaba, abacaxi, mamao, goiatzg,meldo, maca, limao, sucq a
base de soja, sucos industrializados com mais #edeOpolpa, cenoura), entre outrps.

v Refrigerantes nas modalidades normal, zero, dugtf,ldos sabores cola, guarana,
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laranja, lim&o, uva, entre outros;
v Cafés (expresso, pingado, capuccino, entre outros);
v Chas;
v' Agua mineral com e sem gas (garrafa 500ml, copar@pO
v Achocolatado (integral, light, diet)
v Chocolate quente

v/ Obs.: ndo sera permitido colocar a disposicao bskattoodlicas e sucos artificiais.

SUGESTOES DE FRUTAS

v' Mamao (Fatia)

v' Melao (Fatia)

v' Melancia (Fatia)

v’ Laranja (Unidade)
v Tangerina (Unidade)
v/ Banana (Unidade)
v' Manga espada ou rosa (Fatia ou Unidade)
v' Maca (Unidade)

v Goiaba (Unidade)
v Abacaxi (Fatia)

v’ Salada de frutas

v' Vitamina de frutas

SUGESTOES DE DOCES

v Gelatina

v' Pudim ou manjar

v’ Torta simples

v Bolos: fuba, cenoura, chocolate, aipim, milho,dr@m recheio de frutas, tapiocal
outros.

v’ Biscoito doce (integral, light, diet) — exceto reabos

v’ Barra de chocolate

v/ Pao de mel, pao doce recheado com salada de frutas

v’ Barra de cereal (integral, light, diet)

v" Picolé de frutas variadas
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SUGESTOES DE LANCHES PREPARADOS

v/ Sanduiches naturais (composicdo variada com frategfiado, cenoura, saladas,
atum, ovos, ricota, ameixa, peito de peru defumpksunto light e queijo branco)

v/ Torrada (com queijo; queijo e presunto)

v/ Pao com manteiga

v' P&o com ovo

v’ Xis burguer (carne, frango, bacon e outros sabores)

v/ Cachorro quente

SUGESTOES DE SALGADOS

v Salgados de forno: esfirra de carne moida ou agdracroissant de frango ou queijjo
ou queijo e presunto, enrolado de presunto ou Belsa, quibe de forno, empada,
quiches e outros tipos.

v’ Salgados fritos (maximo 3 variedades): coxinhageete, risolis.

v/ Péao de queijo, pao de batata, pao francés intggralcom requeijao.

Deverao ser oferecidos pelo menos 3 (trés) sabieesucos de fruta, 3 (trés)
variedades de frutas, 5 (cinco) variedades de ddgegcinco) variedades de lanches
preparados e 5 (cinco) variedades de salgadosedasitsugestbes apresentadas no subitem
anterior. No maximo 3 (trés) variedades de salgé&itos poderéo ser oferecidos.

A lanchonete também devera oferecer itens alimmiestpara celiacos (com auséncia
de gluten), diabéticos, hipertensos, conforme isai@do da nutricionista do campus Porto
Alegre do IFRS.

As bebidas (como sucos de frutas ou bebidas |3aedmmais preparacdes cuja adicdo
de acucar é opcional deverdo ser oferecidas segupdeferéncia do consumidor pela adicao
ou nao do ingrediente. Sugere-se que a adicaolaraguando solicitada pelo consumidor,

nao exceda a dois sachés de 5g cada por porcaanl2

DAS REFEICOES
Somente para o Campus Canoas os cardapios dgdesfeleverdo ser variados, sem

frequentes repeticdes de pratos. Exemplos:
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TIPO Exemplos

frutas frescas, compotas, diversos(farofa, faradenandioca, farinha
1 - ENTRADAS . L
de linhaga, etc), queijo, pao

crus néo folhosos, cozidos, folhosas, preparadpg@a, maiones

(42

2 — SALADAS
de legumes, etc), conservas

3 - MOLHOS |rosé, vinagrete, tartaro, etc

azeite de oliva(puro extra virgem), vinagre(viriimbo, de maca,
4 — TEMPEROS branco), sal refinado e sal marinho , molho de ptagermelha,

gueijo parmeséo ralado, molho shoyu, 6leo desgjira

arroz branco tipo 1, arroz integral, feijao(pretermelho, branca,

. com /sem carne) ou variacoes, lentilha ou ervikbea&om e sem
5 - GUARNICOES

carne, massa(talharim, canelone, espaguete, etcryomhos (prestd

bolognesa, 4 queijos, sugu, etc.), raizes(batigiay cbatata doce)

6 —-DEMAIS bolinhos, suflés, omeletes, panquecas, etc.

GUARNICOES |variacdes conhecidas de arroz (risoto, arroz aagregrreteiro)

grelhada, - dias carne branca e dias carne veamelh
carne branca (ave, peixe sem espinhas)

carne vermelha (tatu, contra-filé, alcatra, coxadempicanha,

7 — CARNES fraldinha, maminha, chuleta, carne moida, costela)
outros (lombinho, figado, lingua, salsichao, limgnha, etc)

Qualquer tipo de carne servida sob qualquer forevaer ser do tipo

limpa, sem nervuras, gorduras e aparas de quaigpécie.

frutas

Sobremesas Especiaispreparadas a base de leite condensado
obrigatoriamente, tipo: mousses diversos, pudimsiag, pave,

8 — SOBREMESAS . .
docinhos, morango com chantilly, sorvetes.

Sobremesas médiasquinddo torta de bolacha, salada de fruta,

ambrosia, sagu de vinho com creme.
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Sobremesas Simplesgelatina, arroz doce, doce de abdébora, banana

caramelada etc.

O usuério do buffet tera direito a 01 (uma) sobaneiariamente

conforme sua livre escolha entre as opc¢des dispnile sobremesa,

a qual ndo sera pesada, isto €, sem qualquer custo.

A porcdo sera servida em cremeira de inox com d@d@ade de no

minimo, 100ml.

As alteragcBes nos cardpios poderdo ser feitasgmeniéncia ou necessidade de uma
das partes, com a concordancia da outra, com aéeci@ minima de 24 (vinte e quatro)
horas;

Na programacdo dos cardapios sera exigida comptetgatibilidade estacional, nédo
sendo aconselhavel a adocao de pratos inadequadpscas de frio ou calor.

A Concessionariadevera, obrigatoriamente, oferecer Refresco deorsahriado,
condicionado em refresqueira, sem custo ao usdataffet.

Os sucos naturais, refrigerantes ou agua minergb solicitados a expensas do usuario
do buffet.

No atendimento dbuffetdeverao ser disponibilizados pratos de dimenséeguadas e
bandejas em numero suficiente ao atendimento adeggaardanapos de papel absorvente
de tamanho médio, palitos e talheres distribuidudividualmente, acondicionadas em

embalagens plasticas.

17. MANUAL BASICO DE ORIENTACAO PARA MANIPULADORES DE A LIMENTOS

INTRODUCAO

A finalidade do servico de alimentacéo € alimepntaclientes através de um cardapio
saboroso, nutricionalmente balanceado e segurowto jple vista higiénico.

Praticas incorretas dentro das cozinhas e refest@® devem na maioria das vezes a

ignorancia quanto as consequéncias destes atos.
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Este manual visa estabelecer normas de condutaeviétea a contaminacdo dos
alimentos e deve servir como um guia durante mdmeento dos funcionarios contratados

pela empresa vencedora da licitacdo para concdsesdsn das cozinhas e refeitorios do IFRS.

UNIDADE | — ETICA PROFISSIONAL

E o conjunto de obriga¢des do individuo em suaigs@b. Os profissionais que
exercem atividades nas Unidades de AlimentacaarcBio do IFRS devem:

v' Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;

v’ Acatar ordens e seguir a rotina de servico;

v’ Colaborar com os colegas para o bom andamentaatmhos;

v’ Cuidar da higiene e apresentacao pessoal;

v Cuidar dos equipamentos com 0s quais trabalha;

v" Procurar manter um ambiente de harmonia e amizattecal de trabalho.

UNIDADE Il - PREVENCAO DE ACIDENTES DE TRABALHO

Acidente de trabalho é o acidente que ocorre pedocicio do trabalho, a servigo do
empregador e que pode provocar lesdo corporal cdegmorte, incapacidade temporéria ou
permanente para o trabalho.

A maior parte dos acidentes ocorre por falhas hasigne poderiam ser evitadas.

Conhecer e obedecer as normas de seguranca, &naloalim atencdo e cuidar da
propria saude séo fatores importantes para a préoeate acidentes.

No servico de restaurante os acidentes mais fréegiesdo quedas, cortes,

gueimaduras, distensdes por levantar excesso deepd®ques elétricos.

2.1. Para prevenir quedas e distensdes procure

v Usar sempre 0s sapatos antiderrapantes fornectimeimpresa;
v' Utilizar carrinhos para apoio e transporte de netpesado;
v Ao levantar peso, pedir ajuda, se necessario;
v Conservar 0 piso sempre seco;
v Para atingir lugares altos, usar escada devidanagui@da, e subir e descer com
cuidado;
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v/ Sentar sempre em cadeiras ou bancos, nunca em, in@saadas ou sacarias.

2.2. Para prevenir cortes procure
v Nunca colocar facas no bolso;
v' Nao andar com facas pela cozinha e tomar cuidadeeaoisea-las;
v Ao enxugar facas, a lamina deve ficar para cima;
v Nao colocar facas em pias cheias de agua e sabao;

v' Embrulhar sempre as loucas quebradas em papebgntss de joga-las no lixo.

2.3. Para prevenir queimaduras
v/ Mantenha a necessaria distancia de fogdes, caddeitbapas e fornos;
v Use espatulas de cabo longo e luvas de protectiatmhar na chapa e no forno;
v Conserve os cabos de panelas e de caldeirdes vipada dentro da borda do
v' Fogao;
v Nao transporte gorduras e liquidos quentes pelaltaz
v Nao fume dentro da cozinha ou do refeitorio;
v' Mantenha os liquidos inflamaveis distantes de fegd®rnos;
v' Conheca a localizacdo e maneira de utilizar o txtole incéndio.

2.4. Para prevenir choques elétricos
v/ Mantenha maos e sapatos secos quando for manasgaaraentos elétricos;
v/ Nao utilize fios elétricos desencapados;
v Nao faca ligagbes elétricas de emergéncia;

v' Conheca a localizacdo do quadro geral de eletdeidia cozinha.

UNIDADE Ill — EDUCAQAO SANITARIA
3.1. Conceito de Saude e Doenca

Segundo a FAO, saude € um estado de completo lanfisgo, mental e social. As
doengas causam desanimo, indisposi¢cédo, incapacigade o trabalho e desajustamento
social.
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Algumas doencas podem ser transmitidas ao homens pgtrobios ou germes, que
sdo seres muito pequenos e s6 podem ser vistegsaila microscopios. Estes existem em
grandes quantidades em todas as partes.

O manipulador de alimentos € o maior responsaveltpnsporte dos microbios para
os alimentos, utensilios de cozinha e panos deslimpcausando contaminagdes.

Porém, ratos e insetos também podem ser respossregstas contaminacoes.

Os microbios multiplicam-se rapidamente na preselgamidade, calor (a zona de
perigo encontra-se entre 50°C e 60°C ) e alim@dalimentos sdo importantes para a saude,
mas quando encontram-se estragados ou contaminpddem transmitir doengas como
intoxicagbes ou infecgdes alimentares, cujos siagimcluem diarréia, vomito, febre, mal-
estar e podem até mesmo causar hospitalizacbeg® mo

Para evitar a contaminacéo dos alimentos e consemiente a deterioracdo da saude

dos comensais, devem ser adotados alguns hébitogieee.

3.2. Higiene

A higiene abrange a destruicdo, nos alimentos, adiast e quaisquer bactérias
prejudiciais a saude, por meio de cozimento adexoadle outros processos; a prote¢do dos
alimentos contra a contaminacao por bactérias nh@mges estranhos ou venenos; e inibicdo
da multiplicacéo das bactérias prejudiciais a saude

Existem algumas regras basicas de higiene que ds®ewbservadas para prevenir 0
aparecimento de tais doencas. Estas regras dizgmeitee a higiene pessoal, do local de

trabalho, dos utensilios e dos alimentos.

3.2.1Higiene pessoal

E o conjunto de héabitos sadios que cada um deveotar seu préprio corpo para
preservar nao s6 a sua propria saude mas tambémauttos. Inclui:

v Banho diario;

v/ Maos e unhas limpas e bem cortadas;

v’ Cabelos curtos e limpos;

v/ Pés limpos e secos;

v" Utilizacao de lencos limpos e descartaveis aoriasspirrar ou assoar o nariz;

v/ Escovacao dos dentes sempre que se alimentarselte@regulares ao

v Dentista;
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v' Uso de desodorante sem perfume;
v Rosto barbeado.

Além disso, o profissional deve:

v Vestir uniforme branco, limpo e bem passado;

v" Utilizar sapato fechado e protecao para os cabelos.

v/ Guardar seus pertences de uso pessoal como alé@ps ou bijuterias porque
acumulam residuos e podem cair sobre os alimentos;

v/ Lavar as maos todas as vezes em que se mudavidaddi durante o periodo de
trabalho ( principalmente quando se deixar de mdawi@alimentos crus passando a
manipular alimentos cozidos ), apés utilizacdo doheiro, apds pentear ou tocar
os cabelos, ao entrar na area de preparacao, ap@s,dumar ou assoar o nariz e
apos manipular lixo ou restos de alimentos. Obseagefiguras da pagina a seguir
a forma correta para a lavagem de maos. Atenterspre ao fato de que as mesma
devem ser lavadas com sabao bactericida e além, diggenizadas com alcool
70%.

3.2.2Higiene dos alimentos

O manipulador deve dispensar alguns cuidados coraliogntos para evitar sua

contaminagédo. Estes cuidados incluem:

v' Nao pegar alimentos cozidos com as maos,

v/ Nao tocar nos alimentos se as maos estiverem $efidaois qualquer tipo de
ferimento na pele é lugar ideal para multiplicagas bactérias);

v Desprezar latas de alimentos que estejam estufanfastujadas ou vazando;

v Lavar muito bem as verduras, legumes e frutasierhimar com produto a base de
cloro as que forem ser ingeridas cruas;

v/ Conservar os alimentos sempre cobertos;

v Cozinhar muito bem os alimentos;

v Nao falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

v' Nao utilizar alimentos que apresentem sinais derideacdo ou com prazos de
validade vencidos;

v Alimentos prontos ndo devem ficar expostos a teatpexr ambiente ( coloca-los na

geladeira ou servi-los imediatamente).
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3.2.3Higiene dos utensilios

Alguns cuidados s@o necesséarios para que nao bajantinacdo dos utensilios e
consequentemente dos alimentos utilizados na cazinh

v Usar sempre utensilios bem lavados;

v’ Lavar sempre o0s utensilios que cairam no chao;

v’ Utilizar sempre espatula ou esponja de espumarptirar restos de alimentos dos

pratos sujos;

v’ Retirar de uso pratos, travessas, copos lascatmados ou manchados;

v nao deixar os utensilios expostos a poeira.

v’ Higienizar os utensilios com agua morna e deteegent

v’ Os pratos e talheres devem também ser ou higiesszamn alcool apés a lavagem;

v' Ao manipular os utensilios de cozinha é importaviéar o contato das maos nas

partes onde serdo colocadas os alimentos.

3.2.4Higiene do local de trabalho

Para manter a higiene do local de trabalho sacseéias ordem e limpeza. A ordem
ajuda a manter a limpeza e o bem estar e, portastm)de. Para ter ordem é preciso organizar
o trabalho, colocar cada coisa no seu local, olmedecregulamento, seguir a rotina de
trabalho, ser responséavel.

3.2.5Higiene dos equipamentos

A higiene dos equipamentos também é muito impatpata impedir a contaminagéo
dos alimentos. Descascadora de legumes, bateligindjficador, moedor de carne, cortador
de frios, fritadeira sdo alguns dos equipamentas fquilitam o trabalho diario, porém a
higienizacdo incorreta ou a falta de limpeza podmmsar o crescimento de microbios e
também prejudicar o bom funcionamento do equipamefigumas maquinas devem ser
desmontadas para limpeza das pecas.

Deve-se lavar a maquina nas partes interna e extdenacordo com as instrucées

recebidas. A parte elétrica da maquina e a resist@nnca devem ser molhados.

3.2.6.Saneamento do restaurante
Os latdes contendo lixo deverdo ser guardados e lmage possivel da cozinha e,
lavados diariamente.
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Para impedir o aparecimento de insetos e roedonegéssario conservar tudo muito
limpo (sem restos de alimentos, papéis, sacosagsarassouras ou baldes sujos).

Os inseticidas somente devem ser usados em argagnas e nunca devem ser
espalhados por toda a cozinha.

Ao verificar mercadorias, verificar se as caixasaeos estao livres de pestes; manter
as portas e ralos fechados; vedar aberturas noechdmedes; manter as areas de trabalho sem
restos de alimentos; conservar as latas de lixpdsntampadas e distantes das portas da

cozinha e do restaurante.

UNIDADE IV — MANIPULA(;AO DOS ALIMENTOS

A saude dos comensais € responsabilidade do madgruille alimentos, por isso este
deve tomar cuidado com o reconhecimento da quaidi produto, a conservagao e o
preparo correto do mesmo.

4.1. ARMAZENAMENTO

O correto armazenamento € fundamental para quevite @ apodrecimento dos
produtos alimenticios, bolor ou infestacdo portose roedores.

Os alimentos devem ser armazenados separadamecgegoria.

a) Os alimentos secogcomo enlatados, farinha, acucar, cereais, bolachi e
outros produtos ndo pereciveis), devem ser mantedoslocal limpo e desinfetado e
armazenados em prateleiras a pelo menos 30cmuda dd solo.

Qualquer produto derramado deve ser imediataménfle a estrutura fisica deve
ser completamente desinfetada semanalmente.

Todos os produtos alimenticios devem ser examinadaxurando-se por latas
amassadas, enferrujadas, atacadas por infestag@onoao prazo de validade vencido.

Sempre que forem acrescentados novos itens ao emaragnto, os alimentos mais
velhos devem ser trazidos para a parte da frenteprdéeleira para serem usados
primeiramente (reduzindo-se, assim, 0 apodrecimentiesencorajando-se infestacdes por
pragas).

Estes alimentos devem ser completamente isoladoprddutos de limpeza

b) As frutas, verduras e legumesdeverdo ser adquiridos preferencialmente

diariamente.
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Deve-se fazer diariamente cuidadoso exame dasg@@sldos mesmos para se evitar
apodrecimento e contaminacao de outros géneros.

Algumas frutas, como morangos e tomates, necessitarafrigeracdo em geladeiras
destinadas exclusivamente a este fim. Estes dewsnarmazenados em sacos plasticos

limpos.

c) Os alimentos congeladosexigem atencao especial. Certifigue-se de que as
borrachas de vedacdo de suas portas estejam emitqer$tado de conservacdo e com
temperatura em torno de —180C.

O descongelamento deve ser realizado em refrigeradlo antes do preparo dos
alimentos. O descongelamento nunca devera se dmixdeda agua da torneira ou em
temperatura ambiente.

Todos os equipamentos, utensilios, superficiesat@lho, equipamentos e saidas da
pia usadas para a preparacdo de carnes cruas,edavem ser desinfetados por completo

apos o uso.

d) Os alimentos de alto risco(derivados do leite, carnes, peixes e ovos) devem
ser armazenados em refrigerador, para evitar so@romacdo por bactérias prejudiciais a
saude. A refrigeracdo deve ser dar a temperatuexabde 4°C para retardar o
desenvolvimento das bactérias mais comumente redpeis pela intoxicacao por alimentos.

Todos os produtos pereciveis devem ser retiradossude embalagem original
(caixotes, caixas de papelédo, etc.) imediatameaiis a conferéncia e o recebimento.

Os sacos ou caixa de leite devem ser lavados em @éguente e levados
imediatamente a camara frigorifica em recipientepds. Semanalmente os congeladores e
refrigeradores devem ser descongelados e limpos.

N&o se deve armazenar os alimentos em latas akeddss os alimentos devem estar

cobertos.

15.2. PRE-PREPARO E PREPARO
Para o pré-preparo dearnes:
a) Retirar da camara frigorifica, apenas a quantidadieiente de matéria-prima que
pode ser trabalhada por vez.

b) Evitar demasiada manipulacdo da matéria-prima.
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c) Retornar as carnes, frangos e pescados a camgudfita imediatamente apds o
tempero.

d) Lavar as frutas e verduras em agua corrente e niEgidas em solucdo de
hipoclorito proprio para alimentos por 15 minutos.

e) Higienizar as superficies de trabalho, tAbuas esilies antes e depois do preparo
da matéria-prima.

f) Todos devem lavar muito bem as maos com agua, sab&ando escova antes de
tocar qualquer alimento. A escova deve permanecers@ucao de hipoclorito
renovado diariamente. Apés lavar as maos, pastagdsode alcool iodado 0,1%
ou alcool 70%.

g) Nao deixar os alimentos mais de Y2 hora expostoteriperatura ambiente. Estes
devem ficar em temperatura inferior a 4°C ou sopexri70°C.

h) Utilizar sempre os garfos, pegadores ou luvas d@seds na manipulacdo dos
alimentos prontos.

i) Nunca utilizar panos ou vasilhames destinados apulagdo ou armazenagem,
coccéao dos alimentos para processo de limpeza.

J) ApOs o preparo devem ser coletadas amostras degéadao alimenticio, inclusive

saladas, sobremesas e bebidas

15.3. DISTRIBUICAO

a) Diminuir ao maximo o tempo entre a preparacao istalticdo dos alimentos.
b) Os alimentos ou molhos nunca devem ser reaprowsitad
c) Retirar os alimentos dos balcdes térmicos tdo feguine a distribuicao.

d) Secar todos os utensilios com panos limpos.

4.4 Produto- Reconhecimento — Conservacéo e Pegp

v

Carne bovina
a) Cor vermelho vivo,
b) Gordura branca e cremosa,
c) Cheiro, caracteristico,
d) Brilho préprio.
e) Refrigeracao, por até 4 dias.
f) Congelamento por até 9 meses.
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g) Limpeza, corte, tempero e coccao de acordo coroedtasescolhida.

Carne suina

a) Cor rosea,

b) Gordura branca e firme,

c) Cheiro suave,

d) Ossos macios, vermelhos e porosos.

e) Refrigeracao, por até 3 dias.

f) Congelamento por até 3 meses.

g) Limpeza, remocé&o do excesso de gordura, tempeyogée de acordo com a receita

escolhida.

Peixe

a) Pele imida e ndo gordurosa,

b) Olhos vivos, brilhantes e salientes;

c) Escamas bem presas a pele;

d) Guelras vermelhas;

e) Carne firme e resistente a pressao dos dedos;
f) Cor branco rosado,

g) Cheiro proprio.

h) Refrigeracao, por 1 dia.

i) Congelamento ( a -15° C) por 6 meses.

J) Raspar, retirando as escamas;

k) Retirar as visceras; lavar, temperar e preparacoeo com a receita.

[) Consumi-los no maximo 24 horas ap0s descongelamento

Ovos
a) Casca limpa, aspera e fosca;
b) Clara espessa e viscosa,;
c) Gema centrada, redonda e firme
d) Refrigerador por até 15 dias.
e) Quente, poché, cozido, frito, batido, mexidaciadado a outras preparacgoes.
f) Nunca utilizar gemas cruas no preparo dos altose
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Leite Pausteurizado

a) Homogéneo de cor branca,

b) Cheiro suave e caracteristico,

c) Gosto adocicado.

d) Apos fervura, conservar em refrigerador por 1 dia.

Leite em po

a) P6 bem solto,

b) Cor amarelo claro,

c) Sabor caracteristico.

d) Embalagem fechada por até 12 meses.

e) O leite pode ser utilizado em forma de bebida cafénchocolate, frutas, etc. De

acordo com receita ( pudim, bolos, tortas, suflés)

Produtos Folhosos

a) Folhas frescas, tenras e limpas,

b) Sem insetos, larvas,etc.

c) Refrigerador cobertas por plastico, na parte mérepor até 5 dias.

d) Lavar em agua corrente, folha por folha.

e) Desinfetar por 15 minutos, em solucéo clorada eirifea 200 ppm de cloro ativo,
antes do corte*. Lavar novamente em agua corrente.

f) Cozinhar com pouca agua e com panela tampada.

Legumes

a) Casca lisa e limpa,

b) Consisténcia firme.

c) Refrigerador: por 7 dias.
d) Lavar bem.

e) Cozinhar com pouca agua.

Feculentos

a) Tamanho uniforme sem furos, defeitos ou manchas
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b) Local seco, fresco e ventilado
C) Retirar a casca, lavar, cortar e preparar de aawna receita.

v Frutas
a) Consisténcia firme,
b) Sem manchas ou amassadas,
C) cor caracteristica
d) Refrigerador ou local seco, fresco eventilado parl? dias
e) Lavar muito bem um a um

f) Espremer o suco, ingerir fresca ou preparar delacmm a receita.

v' Cereais e leguminosas
a) Graos limpos, livres de carunchos e de mofo.
b) Local fresco, seco e ventilado;
c) Sacas armazenadas sobre estrados de madeira adGoto.
d) Conservacao Leguminosas por 3 meses;
e) Conservacao cereais por 6 meses.
f) Escolher, lavar, temperar e preparar de acordoacmeueita.

UNIDADE V: REGRAS DE OURO DA OMS

Escolher alimentos tratados de forma higiénica;

v' Cozinhar bem os alimentos ( a temperatura devgiapielo menos 700C em toda a
massa do alimento);

v Consumir imediatamente os alimentos cozidos;

v' Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidosedigbes de calor ( acima de
600C ) ou de frio ( abaixo de 100C);

v' Reaquecer bem os alimentos cozidos;

v' Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

v’ Lavar as maos constantemente;

v' Manter limpas todas as superficies da cozinha;

v Manter os alimentos fora do alcance de insetoslores e outros animais;

v' Utilizar agua pura.
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UNIDADE VI: COMO COLETAR AMOSTRAS DOS ALIMENTOS

v’ Higienizar bem as maos (com agua e sabao e al6éol)7

v Colocar as luvas e mascaras descartaveis;

v’ Coletar 100g de cada alimento utilizando para etaaltensilios (garfos,
facas,colheres ou pingas ), lavados com agua e saflefividos por 10 minutos;

v As amostras devem ser colocadas em frascos estdd ou em utensilios
plasticos adequados para este fim;

v' As amostras devem ser devidamente etiquetadadgeratilas a uma temperatura

entre 0°C e 4°C imediatamente apds a coleta, e@4aloras.

BIBLIOGRAFIA

BRASIL, Curso Basico para Manipuladores de Alimentos
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ANEXO I
CARTA PROPOSTA DA LICITANTE

Prezados Senhores,

(NOME DA EMPRESA) (n° do CNPJ)sediada _(endereco completo) , (CEP n.°)

por intermédio do seu representante legal o(ajR)Sr.( , portador(a) da Carteira de

Identidade n°_ e do CPF n® | (__cargo/@ncdirmado abaixoe que serd o
responsavel pela assinatura do contraiotendo examinado as condi¢bes do edital e dos
Anexos que o integram o edital para concessaoaelels m?2 destinados a instalacédo de
lancheria/restaurante no (Campus___-) _ proppmos o valor mensal de R$
(_valor por extenso_).

Outrossim, declaramos que:

a) temos conhecimento do local onde serdo executadseracos;

b) aceitamos todas as condi¢cGes impostas pelo editalseanexos;

C) esta proposta compreende todas as despesas ocemcaygos sociais e trabalhistas,
todos os equipamentos, ferramentas e maquinassaeossao desenvolvimento dos
trabalhos, os custos indiretos, a lucratividadeasgjuer outras despesas necessarias a
realizacdo integral e adequada dos servi¢os cadust

d) concordamos em manter a validade desta propostarmpgueriodo de 60 (sessenta)
dias, contado da data final prevista para suagamtre
Até que o contrato seja assinado, esta proposittora um compromisso de nossa

parte, observadas as condi¢des do edital

___(ocalidade) _ , em de de

___(ASSINATURA)
____(omepor extenso)

__ fcargo)____
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ANEXO IlI

DECLARACAO
(Nome da empresa) dqn° CNPJ ou
CIC) , sediada (endereco
completo) , por intiongdo seu representante legal o(a)
Sr.(a) , portador(a) deaarteita de Identidade
n° e do CPF n° firmado abaixo,

declara sob as penas da lei, para fins de parnt@&ipaesta concorréncia que:
a) até a presente data inexistem fatos impedipaoa sua habilitacdo no presente processo
licitatério, ciente da obrigatoriedade de decla@rréncias posteriores;
b) para fins do disposto no inciso V, artigo 27L& 8.666/93, de 21 de junho de 1993,
acrescido pela Lei 9.854, de 27 de outubro de 1§99 ndo emprega menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubréie emprega menor de dezesseis

anaos.

Ressalva emprega menor, a partir de quatorze anos, nag@mnde aprendiz : ( )
Sim ( ) Nao

Assinatura do Representante Legal
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ANEXO IV

DECLARACAO

Prezados Senhores,

(NOME DA EMPRESA) , (n° _do CNPJ) sediada (endereco

completo) , por intermédio do seuesmmtante legal o(a) Sr.(a) :

portador(a) da Carteira de Identidaden®_ @RIBN° ___ , firmado abaixo, declara sob
as penas da lei, para fins de participagcdo na c@rma n.° 03/2011 que cumpre 0s
requisitos legais para a qualificacdo como (___ oeicipresa ou empresa de pequeno
porte_ ), estando apta a usufruir do tratamemnorégido estabelecido nos artigos 42 e 43
da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006.

___(ocalidade) _ , em de de

___(ASSINATURA)
____([omepor extenso)

__ fcargo)____
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologi@o Rio Grande do Sul
ANEXO V

MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO QUE ENTRE S| CELEBRAM O
INSTITUTO FEDERAL DO RIO GRANDE DO
SUL EAEMPRESA__rome)___

Aos  dias do més de _ do ano de 2011, o INSTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL sediado na
Travessa Santo Antonio n° 179, Bairro Cidade ABanto Goncalves - RS, doravante
denominada apenas CONCEDENTE, neste ato represergalb seu Pro Reitor de
Administragdo, Sr. Giovani Silveira PetRG n.° 8.010.719.90TCPF n°288.878.160-34, e a

firma __ , CNPJMF n° | estabelecida no __, em, doravante denominada
CONCESSIONARIA, neste ato representada pelo Sr.(a) RG n° __, CPF n° |
residente e domiciliado na ____, celebram o preseatdrato, decorrente da Concorréntia

03/2011 processo n.°23419.000706.2011-26Gealizado nos termo da Lei n.° 8.666, de
21.6.93, com suas alteracdes subsequentes e ¢agisiarrelata, sujeitando-se as normas dos

supramencionados diplomas legais, mediante as W#sus condicdes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Contrato, a Concead&uonistrativa a titulo remunerado
de uso de espaco fisico do IFRS, do Tipo Maior @fgrara exploracdo de servicos
conforme o edital e seus Anexos e Propost&dacessiondriaque passam integrar este

Instrumento como se nele transcritos estivessem.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL
PROCESSO N° 234];9.000706.2011-26
CONCORRENCIA 03/2011



Para garantir o cumprimento do presente Contratoneedentse obriga a:
1. Proporcionar todas as facilidades indispensa@vbiza execu¢do das obrigacdes contratuais,
inclusive, permitir o livre acesso de represen@ntprepostos ou empregados da
Concessionarias dependéncias do IFRS
2. Providenciar a emisséo da GRU — Guia de Recelftionda Unido.
3. Fornecer atestados de capacidade técnica quswlthitado, desde que atendidas as
obrigacfes contratuais;
4. Notificar aConcessionarigoor escrito toda e qualquer ocorréncia que powantenha
existir durante a vigéncia do Contrato, fixandozpsapara sua corre¢cdo ou impugnacéo dos
mesmos;
5. Prestar as informacdes e o0s esclarecimentos vgadam a ser solicitados pela
Concessionaria
6. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contratit@vés de representante previamente
designado, permitida a contratacdo de terceiras assisti-los e subsidia-los de informacdes
pertinentes a essa atribuicao;
7. Tornar disponiveis as instalacdes para o fonmeio de energia elétrica e agua potavel nas
dependéncias daoncessionarigpara o desempenho das atividades inerentes aléidaldo
objeto da concesséo;

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARI A

Para garantir o cumprimento do presente Contratoneessionaria se obriga a:
1. Prestar os servicos conforme detalhado no Br8j@sico anexo, com emprego de mao-de-
obra devidamente treinada e qualificada, observaigdwosamente todas as exigéncias de
manutencao, utilizacdo, fornecimentos, prazos atgqatvos la estabelecidos, de acordo com
as normas de higiene da Secretaria da Saude ddoEdtaRio Grande do Sul e demais
legislacbes vigentes, bem como o estipulado empsoposta, ficando @&oncessionéria
sujeita as penalidades estabelecidas neste editahso de mora ou inadimplemento de suas
obrigacgdes.
2. Responsabilizar-se por todos os impostos, tamsargos sociais e obrigacoes de ordem
trabalhista, previdenciaria e civil, decorrentessdas atividades, bem como o pagamento de
salérios e beneficios a seus funcionarios;
3. Adquirir as suas expensas 0s materiais, equip@sie utensilios, vasilhames,
eletrodomésticos, mobiliarios, necessarios ao bantibnhamento dos servicos a serem
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desenvolvidos nos espacos concedidos conforme oobjet contrato, sendo 0S mesmos
disponibilizados em numero adequado para atendemeasssidades e atendimento dos
freqUentadores;
4. garantir,obrigatoriamente o cumprimento a todas as leis e normas (fedezataduais e
municipais) que regulamentam e disciplinam a cduligigiénica e sanitaria no preparo e
fornecimento de refeicdes e lanches, a exemplogdasseguem: Decreto-Lei Estadual n°
23.430, Portaria SVS/MS n° 326, Resolucdo ANVISARBC n° 275 e 216, e demais
legislacdo aplicavel.
5. Responder, integralmente, por perdas e danosigua causar ao IFRS ou a terceiros em
razao de acdo ou omisséo, dolosa ou culposa, sdasoseus prepostos, independentemente
de outras cominacdes contratuais ou legais a dqiveresujeita;
5.1. A concessionaria nao sera responsavel pogugraperda ou dano resultante de caso
fortuito ou forgca maior bem como por quaisquerdtiabs, servicos ou responsabilidades
nao previstos neste Edital e no Contrato a semad$sicom o IFRS.
6. Providenciar a obtencdo da documentacdo nee§sdio as autoridades competentes,
para que o funcionamento do Restaurante estejeod#as normas legais vigentes, mantendo-
as atualizadas. As despesas de todas as licenegisteos que se fizerem necessarios € de sua
exclusiva responsabilidade,
7. Corrigir todas as imperfei¢cOes verificadas pmsiealizacdo, na execucdo das atividades no
prazo por esta determinada.
8. N&o sublocar, emprestar, ceder, de qualquerafdransferir, total ou parcialmente, o
espaco fisico cedido, ainda que temporariamente, atras entidades, sejam fabricantes,
técnicos ou quaisquer outros;
9. Pagar todas as multas que venham a ser impast@sncessionariapelos Orgaos
competentes, em decorréncia de ndo observancasdeul regulamentos relativos a prestacao
dos servicos contratados.
10. Fornecer a todas as pessoas envolvidas nospocequipamentos necessarios e
indispensaveis ao cumprimento as normas de segunamctrabalho, previstos em lei e
regulamentos, bem como instrucdes especificas sorevencéo de acidentes no trabalho.
11. Responsabilizar-se por todas as providénciabrigacdes estabelecidas na legislagao
especifica de acidentes do trabalho, quando, emémwia da espécie, forem vitimas os seus
empregados na execucdo dos servicos ou em conexdele, ainda que acontecido em

dependéncia daoncedente
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12. Manter em permanente estado de limpeza, higgegenservacdo as dependéncias e
instalacdo do refeitorio, da copa, da cozinha, bemo as instalacdes auxiliares (vestiario,
despensas, depdsitos de gas e lixo) nelas comjiesnelquipamentos, moveis, maquinas,
utensilios etc., utilizando materiais de limpezabda qualidade, com acdes bactericidas
especificos para cada caso
13. Utilizar materiais novos, limpos e descartageiando o caso;
14. Responsabilizar-se pela substituicdo e colaecad@ sabdo liquido, papel toalha,
guardanapos, toalheiro, saboneteira, lixeirasretgularmente nas dependéncias da cantina,
incluindo a area externa;
15. Responsabilizar-se por todos os dejetos prddsizbor suas atividades, ficando vedada
qualquer exposicéo de lixo na area pertencent@dresituicao;
16. Transportar o lixo ocasionado na area de seati& 0 local designado pelancedentea
qual se responsabilizara pela destinacao finalethada do lixo deverd ocorrer em caréater
regular, sistematico e acondicionado (lixeiras ¢campa e saco plasticos préprios) sendo este
acondicionado em sacos plasticos adequados addifiro (0S organicos e inorganicos), hao
podendo ser acumulado no interior do restaurante.
17. Realizar dedetizacéo a cada 4 (quatro) mesaseaos caso as instalacées apresentem-se
infestadas com insetos e/ou pragas.
18. Realizar a manutenc¢éo, conservacgao e repamesiddidraulica nos ambientes, objeto da
concessao;
19. Manter preposto no local dos servicos paraesgmta-lo na execucdo do contrato,
instruindo-o quanto a necessidade de acatar agaxg@es da Fiscalizagdo do Contrato,
20. Manter sempre em servico, numero suficientgroéissionais, com vistas ao perfeito,
eficiente e agil atendimento nos dias e horarxadids por esta Norma disponibilizando, no
minimo 1 (uma) balanca calibrada para o caso de;seatebuffeta quilo;
21. Manter sob a orientacdo de Nutricionista, dmwiente habilitada, a atividade do
restaurante, que devera desempenhar suas fungdesesgue solicitada ou exigida;
22. Apresentar, em até 30 dias ap0s o inicio dos;es, relacdo com a identificacdo de seus
empregados, contendo nome, CPF;
22.1. Qualquer alteracdo de pessoal devera sernicexia, por escrito, &oncedente,
sendo necessario apresentar 0s mesmos itens madomacima para o hovo funcionario
23. Submeter obrigatoriamente, seu pessoal a extemsalde, segundo normas legais,

apresentando o resultado ao Fiscal de Contrato;
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24. Substituir, no prazo de até 5 (cinco) diassuteémpre que exigido pe@oncedentee
independente da apresentacdao de motivos por pesta, djualquer empregado cuja atuacgéo,
permanéncia ou comportamento sejam julgados poégsli nocivos, inconvenientes ou
insatisfatorios a disciplina ou ao interesse dwigerPublico;

25. Ceder a concedente, sem custo, a area destinaddeitorio, para fins de realizacdo de
eventos, desde que nao haja interferéncia na exealgs servicos prestados pela licitante
vencedora, que sera notificada com antecedénciananite 48 (quarenta e oito) horas;

26. Restituir a area quando solicitada pela Comtedequalquer tempo, havendo interesse do
servico publico, independentemente de indenizagao;

27.Pagar suas despesas mensais relativas ao codsuemergia elétrica, servico telefénico e
gas do local no qual se encontra localizadas acéhda;

28.Adquirir, por conta propria, os ingredientesass@rios e indispensaveis ao preparo dos
lanches e refei¢cbes, os quais deverao ser de gdalielde procedéncia conhecida e dentro do
prazo de validade;

29.Manter os precos dos produtos e servigcos coatigezios compativeis com os de mercado
da regido. E, em caso de incompatibilidade ser#&itsolo ajustes dos valores pela
Concessionaria;

30.Nao vender, expor ou fornecer cigarro e qualtiperde bebida alcodlica;

31.Realizar pesquisas de satisfacdo junto aostetieririmestralmente, tomando acgbes
corretivas conforme orientacdes sugeridas e maigtema de avaliagdes proprias;

32.Manter, durante toda a execucdo do contrato,cempatibilidade com as obrigacdes
assumidas no presente instrumento, todas as cesdigbhabilitacdo e qualificacdo exigidas
na licitacdo, devendo comunicacancedenteimediatamente, qualquer alteracdo que possa

comprometer a manutencéo do presente.

CLAUSULA QUARTA — DO VALOR
O valor mensal a ser pagaancedentereferente a concesséo de uso do espacgo sera

de R$ ( ) mensal, constante em sua pgpaEndo R$

( ) o0 preco global anual deste dontra

Nos meses de julho e dezembro o valor sera redennd50% e nos meses de janeiro e
fevereiro em 75%.
O prazo para pagamento do valor comecara a seadmmia data de assinatura do
Contrato.
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CLAUSULA QUINTA — DO PAGAMENTO
O pagamento da taxa mensal de utilizacdo deveréfekrado ao IFRS em moeda
corrente nacional, até o 5° (quinto) dia subsegiet vencido, através da Guia de

Recolhimento da Unido, emitida pelo IFRS.

CLAUSULA SEXTA - DO REAJUSTAMENTO

O valor mensal do objeto do presente contrato deessao de uso, sera reajustado
apos 12 meses, com base e nos limites do indical @erPrecos de Mercado, da Fundac&o
Getulio Vargas — IGPM/FGV, nos termos contido ntigar2°, da Lei 10.192, de 14 de
fevereiro de 2001.

Caso novas normas e critérios venham a ser baiysosGoverno Federal, sobre o
reajustamento de contratos de natureza semelhardbjeto do presente edital, os mesmos
serdo adotados para o reajuste previsto.

CLAUSULA SETIMA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia do contrato serd 12 (doze) snesatados da data da sua
assinatura, podendo ser prorrogado por iguais essivos periodos até o limite de 60
(sessenta) meses, com fundamento no art. 57, ihctk Lei n.° 8.666/93.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
8.1. No caso de atraso injustificado ou inexecucéo tmigbarcial das obrigacdes assumidas
com o IFRS, as Sanc¢des Administrativas aplicadasrdratada seréo:
a) Adverténcia,
b) Multa;
c) Suspensdo temporaria do direito de participar diéadides e impedimento de
contratar com o IFRS;
d) Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contraten a Administracao Publica.
8.2. A mora da beneficiaria da concessdo de uso, quastsuas obrigacdes contratuais,
implicard na aplicacdo de multa administrativa espondente a 1% (um por cento) ao
dia, calculada sobre o valor da taxa mensal deag#o, até o limite de 10% (dez por
cento).
8.3. Por descumprimento do prazo para a correcao dafiengdes a Concessionaria ficara
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8.4.

8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

sujeita a multa de 2% (dois por cento) calculadaresm valor da taxa mensal de
utilizagéo.

O atraso por periodo superior a 30 (trinta) diasaaerizara o descumprimento total da
obrigacéo, punivel com as sancdes previstas neisé e rescisdo do contrato.

A multa a que se referem os subitens anterioresrée\ser recolhidas através de GRU
especifica, podendo igualmente ser cobrada direttemeéa empresa, amigavel ou
judicialmente, e ser aplicada cumulativamente cendemais sancdes previstas neste
topico.

Serdo considerados injustificados os atrasos nmpelinento das obrigagbes né&o
comunicados tempestivamente, ou insuficientementedadmentados, ficando sua
aceitacao a critério do IFRS

O descumprimento do prazo para assinatura do ¢tontna a recusa em aceita-la
implicard na cobranca de multa equivalente a 1084 fobr cento) do valor do contrato
e no impedimento para contratar com o IFRS poogerde até 2 (dois)anos, a critério
da Administracao do IFRS.

Os prazos de adimplemento das obrigacdes contsatabaitem prorrogacao nos casos
e condi¢cOes especificados no § 1° do art. 57 da81666/93, devendo a solicitacéo
dilatéria, sempre por escrito, fundamentada eufddrcom os documentos necessarios
a comprovacao das alegagdes, ser recebida contmmeponente ao fato que enseja-la,
sendo considerados injustificados os atrasos réeegidos da competente prorrogacao.
A aplicacdo das penalidades sera precedida da ssiwala oportunidade de ampla

defesa por parte do adjudicatario, na forma da lei.

8.10.Sempre que ndo houver prejuizo para o IFRS, adligedas impostas poderdo ser

relevadas ou transformadas em outras de menor gaacéritério exclusivo de sua

administracéao.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO

A inexecucao total ou parcial do contrato ensegua rescisdo, se houver uma das

ocorréncias prescritas nos artigos 77 a 80 da18i666/93, de 21/06/93. Constituem motivos

para rescisao do Contrato:

9.1.
9.2.

O nado-cumprimento de clausulas contratuais, espegiles e prazos

O cumprimento irregular de clausulas contratusiseeificacoes e prazos
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9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

9.10.

9.11.

9.12.

9.13.

9.14.

9.15.

A lentiddo do seu cumprimento, levando a Admingstcaa comprovar a impossibilidade
da conclusao dos servigos ou fornecimento nos pestgulados

O atraso injustificado do inicio de servico semtgusausa e prévia comunicacao a
Administracao

A paralisacdo do servico ou do fornecimento, sestajgausa e prévia comunicacao a
Administracao

O desatendimento das determinacgfes regularesataade designada para acompanhar e
fiscalizar a sua execugao, assim como as de spes@es;

O cometimento reiterado de faltas na sua execum@mtadas na forma do parégrafo
primeiro do artigo 67 da Lei n° 8.666, de 21 ddude 1993;

A decretacdo da faléncia ou instauracao da inscl@ivil;

A dissolucéo da sociedade ou o falecimento do atawto;

A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade da estrutura da empresa que
prejudique a execucao do Contrato;

Razbes de interesse publico, de alta relevancimmoaconhecimento justificadas e
determinadas pela maxima autoridade Administrativaque esta subordinado o
Concedente e exaradas no processo Administratjue ae refere o Contrato;

Suspenséo de sua execuc¢ao por ordem escrita daidlagdo, por prazo superior a 120
(cento e vinte) dias, salvo em caso de calamidabécp, grave perturbacdo da ordem
interna ou guerra, ou ainda por repetidas suspengde totalizem o mesmo prazo,
independentemente do pagamento obrigatério de iralfies pelas sucessivas e
contratualmente imprevistas desmobilizacdes e imabides e outras previstas, assegurado
ao contratado, nesses casos, o direito de optar uEpensdo do cumprimento das
obrigacdes assumidas até que seja normalizadsaaasit

A nao-liberacdo, por parte da Administracdo, da,dcal ou objeto para execucdo do
Servigo, Nos prazos contratuais;

A ocorréncia de caso fortuito ou forgca maior, raguente comprovada, impeditiva da
execucao do contrato.

A subcontratacédo total ou parcial do seu objetissaciacao do contratado com outrem,
a cessdo ou transferéncia, total ou parcial dag@ostontratual, bem como a fuséo,
cisdo ou incorporacdo, que implique violagdo da desiLicitagbes ou prejudique a

regular execucédo do contrato.
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CLAUSULA DECIMA - DA PUBLICACAO

A publicacdo do presente Contrato no Diario Ofjquar extrato, sera providenciada até o 5°
dia atil do més seguinte ao de sua assinatura,qearaer no prazo de 20 (vinte) dias daquela
data, correndo as despesas as expensasrazdente

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO FORO
O Foro para solugdo de qualquer conflito decorrelatepresente Contrato é o da
Justica Federal de Porto Alegre — RS.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSICOES FINAIS

Declaram as partes que este Contrato correspomdandestacao final, completa e

exclusiva do acordo entre elas celebrado.

E, por assim estarem de pleno acordo, assinamsenieeInstrumento, em 02 (duas)
vias, de igual teor e forma, para todos os finglideito, na presenca das duas testemunhas

abaixo, que a tudo assistiram.

TESTEMUNHAS:

NOME/CPF NOME/CPF

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL

PROCESSO N° 23419.000706.2011-26
CONCORRENCIA 03/2011



Ministério da Educacao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnolog@o Rio Grande do Sul

ANEXO VI

ATESTADO DE VISTORIA

Atesto que a empresa , CNPJ , por intermédio de seu
Representante, Sr. , _portador do documento de
identidade n° , Vistoriou as instalagfiie€ampus para

os fins previstos no Instrumento Convocatorio @poaidente a concorréncia 03/2011.

Carimbo e Assinatura do Servidor

Declaro que me foi dado acesso as instalacdesRi® #Campus , bem como foram
esclarecidas todas as questdes por mim susciadas)bém que tenho pleno conhecimento
de todas as dificuldades relacionadas a execug@sanoicos objeto da concorréncia.

, de de 2011.

(ass.)

Nome do declarante

NUmero da Cédula de Identidade
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