MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Campus Porto Alegre

PREGAO ELETRONICO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL -
CAMPUS PORTO ALEGRE

PREGAO N° 36/2022
Processo Administrativo n.°23368.000879/2022-40

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Sul — Campus Porto Alegre, por meio da Dire¢&do Geral, sediado na Rua Coronel Vicente, 281, Bairro
Centro Histérico em Porto Alegre/RS, realizara licitacdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, sob a forma de execucao indireta, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002,
do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do
Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instru¢cdes Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio
de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instru¢do Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de
2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro
de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias
estabelecidas neste Edital.

Data da sessé&o: 09/02/2023

Horério: 9 horas

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: Menor Preco Global

Regime de Execucéo: Empreitada por Pre¢co Global

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacéo € a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de
empresa especializada na prestacdo de servicos continuos de cafeteria e lanchonete, sem
dedicacdo de mao de obra para o IFRS — Campus Porto Alegre, mediante cessdo onerosa de
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espaco fisico, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

1.2. Alicitacéo sera realizada em grupo Unico, formado por 26 (vinte e seis) itens, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que
0 compdem.

1.3. O critério de julgamento adotado serd o menor preco GLOBAL do grupo, observadas as
exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORGCAMENTARIOS

2.1. Esta contratacdo ndo necessitara de recursos orcamentarios da Administracdo contratante,
pois nao implicard em despesas ou investimentos a serem custeados pelo IFRS — Campus Porto
Alegre.

2.2. A contratacdo se dara por meio de cessdo onerosa de area do IFRS — Campus Porto Alegre
onde seré instalada a Cafeteria e Lanchonete.

2.3. As despesas e investimentos referentes a implementacdo da infraestrutura, bem como a
contratacdo de pessoal para a prestacao dos servi¢cos na cantina serdo providos pela contratada.

2.4. Os servicos prestados e produtos comercializados na Cantina serdo pagos pelos
consumidores diretamente a contratada.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1 O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacdo dos interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletronica.

3.2, O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transacgdes inerentes a este Pregao.

3.4, O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgéo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatid&o dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgéos responsaveis pela informacgéao, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou & alterac¢é@o dos registros tdo logo identifique incorre¢éo ou aqueles
se tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior poderd ensejar
desclassificacdo no momento da habilitacéo
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DA PARTICIPACAO NO PREGAO

4.1, Poderéo participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

4.1.2 A participagdo nesta licitagdo € exclusiva a microempresas e empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de
dezembro de 2006.

4.1.3 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, mencionadas no artigo 34 da Lei n°® 11.488, de 2007, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor
individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006.

4.2 N&o poderéo participar desta licitacdo os interessados:

421 proibidos de participar de licitacbes e celebrar contratos
administrativos, na forma da legislacéo vigente;

4.2.2 que nado atendam as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que nao tenham representacdo legal no Brasil com
poderes expressos para receber citacdo e responder administrativa ou
judicialmente;

4.2.4 gue se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666,
de 1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em
processo de dissolugédo ou liquidacéo;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP,

atuando nessa condi¢do (Acérdédo n°® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 sociedades cooperativas, considerando a vedacado contida no art. 10
da Instru¢cdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n® 9.507, de 2018, € vedada a contratacédo de pessoa
juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de direcao, familiar de:

a) detentor de cargo em comisséo ou fungdo de confianca que atue na &rea responséavel pela
demanda ou contratacado; ou
b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do 6rgdo contratante.

431 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cbnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso Ill, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);
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4.4, Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na
execucdo dos servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comisséo ou fungdo de confianga neste 6rgdo contratante.

4.5, Como condi¢do para participagdo no Pregédo, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em
campo proprio do sistema eletrbnico, relativo as seguintes declaracoes:

4.5.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123,
de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus

arts. 42 a 49.
45.1.1. nos itens exclusivos para participagcdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no
certame;

4.5.2 que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.5.3 que cumpre 0s requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.5.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.5.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIlIl, da Constituicao;

4.5.6 que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.5.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou for¢ado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no
inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.5.8 que os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado
da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislacéo, conforme disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.6. A declaracgéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢éo sujeitara o licitante
as sancoes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminharéo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitac@o exigidos no edital, proposta com a descri¢do do objeto ofertado
e 0 preco, até a data e o horéario estabelecidos para abertura da sessao publica, qguando, entéo,
encerrar-se-4 automaticamente a etapa de envio dessa documentacao

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrerd por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem
do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.
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5.4, As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacédo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista,
nos termos do art. 43, 8 1° da LC n° 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a
sessdao publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios, diante
da inobservéancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sesséo publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, 0 que somente ocorrerd apés a realizacdo dos procedimentos de
negociacao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compbem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico
apo6s o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrdnico, dos seguintes campos:

6.1.1 valor unitario do item;

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informacdes similares a especificacdo do
Termo de Referéncia

6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciérios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestac@o dos servicos.

6.4. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢bes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar 0s servigos nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
gualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituicéo.

6.5. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, seréo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo,
sob alegacgéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.6. O prazo de validade da proposta n&o sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

6.7. Os licitantes devem respeitar 0s precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagfes publicas federais, quando participarem de licitagBes publicas.

6.7.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragcdo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de Contas da
Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
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assinatura de prazo para a adogcdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-4 em sessdo publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.
7.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo

aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificacdes exigidas no
Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacéo.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
estas participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro
e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente
por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira
tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor
oferta devera ser de R$ 0,10 (dez centavos).

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”,
em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacgdes.

7.10. A etapa de lances da sessao publica tera duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos Ultimos dois minutos
do periodo de duragdo da sesséo publica.
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7.11. A prorrogacgdo automéatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacéo, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-a4 automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacdo automatica pelo sistema,
podera o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
sessdo publica de lances, em prol da consecucédo do melhor preco.

7.14. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes seréo informados, em tempo real,
do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo,
o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgéo dos lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletrdnico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas
vinte e quatro horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgacéo.

7.18. O critério de julgamento adotado serd o menor preco, conforme definido neste Edital e
Seus anexos.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. S6 poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre
lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.21. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera

aquele previsto no art. 3°, § 2° da Lei n°® 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, ao objeto executado:
7.21.1 por empresas brasileiras;

7.21.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.21.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que

atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagéo.

7.22. Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletrénico
dentre as propostas ou 0s lances empatados.
7.23. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera

encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor
preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagcdo em condic¢des diferentes das
previstas neste Edital.
7.23.1 A negociacéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.
7.23.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a negociacao
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realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares,
guando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

7.23.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.24. ApOs a negociacgdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociagéo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacéo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagcdo ao maximo
estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo
Unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. Seré desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo
VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.2.1 ndo estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.2.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.2.3 ndo apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.2.4 apresentar preco final superior ao preco maximo fixado (Acérddo n° 1455/2018 -
TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que
apresentar preco manifestamente inexequivel;

8.2.4.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui Ou POSSUira recursos
suficientes para executar a contento o objeto, serd considerada inexequivel a
proposta de pregos ou menor lance que:

8.2.4.1.1 for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacéo,
apresente precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos
dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatdrio da licitagcéo néo tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalagcbes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou & totalidade da remuneracéo.

8.3. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma do
§ 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.
8.4. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos
precos ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta néo for flagrante e evidente;
ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacdo, serd obrigatoria a realizacao de diligéncias
para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.5. Qualquer interessado poderd requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s indicios que
fundamentam a suspeita.
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8.5.1 Na hipotese de necessidade de suspenséo da sesséo publica para a realizagdo
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica
somente poderd ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo,
vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia seré registrada em ata.

8.6. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar,
por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de nao
aceitacdo da proposta.
8.6.1 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo
8.6.2 Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se a
proposta de pregos conforme modelo Anexo lll, deste Edital, readequadas com o
valor final ofertado.
8.7. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a desclassificagao da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde
gue ndo haja majoracéo do preco.
8.7.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nédo
alterem a substancia das propostas;
8.8. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servi¢o ou da area especializada
no objeto.
8.9. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.
8.10. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sesséo, informando no “chat” a nova
data e horario para sua continuidade.
8.11. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, haverd nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida,
se for o caso.
8.12. Encerrada a andlise quanto & aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificard a
habilitag&o do licitante, observado o disposto neste Edital.

9 DA HABILITACAO

9.1. Como condicao prévia ao exame da documentacao de habilitacdo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condigbes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impecga a
participac@o no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
a) SICAF;
b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
¢) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).
d) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -
TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAO:0:);
9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a
substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta
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Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)
9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante

e também de seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sancdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja soécio
majoritério.
9.1.2.1 Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a
existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara
para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.
9.1.2.1.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos
vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre
outros.
9.1.2.1.2 O licitante serd convocado para manifestacao
previamente a sua desclassificacéo.

9.1.3. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputara o licitante
inabilitado, por falta de condicéo de participacao.
9.1.4. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da

eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacdo da proposta subsequente.

9.2, Caso atendidas as condicBes de participacdo, a habilitacdo dos licitantes sera
verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitacio

juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, & qualificacdo econdmico-financeira e habilitacdo
técnica, conforme o disposto na Instrugcdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrucdo
Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera
atender as condic¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia
Gtil anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacoes
constantes do SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da
sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresenta¢éo da proposta,
a respectiva documentacao atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicard a inabilitacdo do
licitante, exceto se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de
certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des)
vélida(s), conforme art. 43, 83°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares,
necesséarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante serd
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convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena
de inabilitag&o.

9.4, Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver davida em relagéo
a integridade do documento digital.

9.5. N&o serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e
se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com
diferencas de nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizacéo do recolhimento dessas contribuicdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacéo

9.8. Habilitacdo juridica:

9.8.1. no caso de empresério individual, inscricdo no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado
da Condicéao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagéo ficara
condicionada a verificacao da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social
em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

9.8.4. inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacgdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no
Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
prova da indicacdo dos seus administradores;

9.8.6. decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empresaria
estrangeira em funcionamento no Pais;

9.8.7. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidagéo respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:
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9.9.1. prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02/10/2014, do Secretario
da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo
(FGTS);
9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do

Trabalho, mediante a apresentacédo de certiddo negativa ou positiva com efeito
de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede
do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais
relacionados ao objeto licitatério, deverd comprovar tal condicdo mediante a
apresentacéo de declaracdo da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede,
ou outra equivalente, na forma da lei;

Qualificacdo Econdmico-Financeira:

9.10.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
licitante.
9.10.2. balanco patrimonial e demonstragBes contabeis do Ultimo exercicio

social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa
situagédo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou
balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado h& mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta;

9.10.2.1 no caso de empresa constituida no exercicio social vigente,
admite-se a apresentacdo de balanco patrimonial e demonstracdes
contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2 é admissivel o balan¢o intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovagdo da boa situagdo financeira da empresa mediante
obtencéo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacdo das seguintes
férmulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
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Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG = Ativo Total
B Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC = - .
Passivo Circulante
9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em
gualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), deverdo comprovar patriménio liquido de 10% (dez por cento)
do valor total estimado da contratacdo ou do item pertinente.
9.11. Qualificacdo Técnica:

9.11.1. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar:

9.11.1.1. Profissional Nutricionista, comprovacao do licitante de possuir
em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta,
profissional de nivel superior ou outro devidamente reconhecido pelo
Conselho Federal/Regional de Nutricdo

9.11.1.1.1. Entende-se, para fins deste Edital, como pertencente
ao quadro permanente do licitante, na data prevista para
entrega da proposta, o s6cio que comprove seu vinculo por
intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou o
diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com
contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaragéo de
compromisso de vinculacao futura, caso o licitante se sagre
vencedor do certame conforme Anexo VIII — Modelo de Carta
de Anuéncia do Profissional.

9.11.1.1.2. No decorrer da execuc¢éo do servico, os profissionais
de que trata este subitem poderdo ser substituidos, nos
termos do artigo 30, 810, da Lei n° 8.666, de 1993, por
profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde

gue a substituicdo seja aprovada pela Administracédo
9.11.1.2. Comprovacado de aptiddo para a prestacdo dos servicos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta
licitacdo, ou com o item pertinente, por periodo nao inferior a um ano,
mediante a apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas

juridicas de direito publico ou privado.

9.11.1.2.1. Os atestados deveréo referir-se a servigos prestados
no ambito de sua atividade econbmica principal ou

secundaria especificadas no contrato social vigente;
9.11.1.2.2. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a
concluséo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano
do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser
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executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.
9.11.1.2.3. Para a comprovagéo da experiéncia minima de 1 (ano)
ano, sera aceito o somatério de atestados de periodos
diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de o ano ser
ininterrupto, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.
9.11.1.3. O licitante disponibilizara todas as informagfes necessarias a
comprovagdo da legitimidade dos atestados apresentados,
apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu
suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que
foram prestados 0s servi¢os, consoante o disposto no item 10.10 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.
9.11.1.4. Atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel (Anexo V) ou
Declaracdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou
que conhece as condi¢des locais para execucdo do objeto; ou que tem
pleno conhecimento das condicBes e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e ndo
utilizar4 deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a contratante, conforme
ANEXO VI.

9.12. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.13. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
gque a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.13.1. A declaracdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente
posterior a fase de habilitagc&o.
9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como

microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apos a declara¢do do vencedor,
comprovar a regularizacdo. O prazo poderd ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administracé@o publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentagéo de justificativa.

9.15. A ndo-regularizacéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentacao fiscal e trabalhista, ser4 concedido o mesmo prazo para
regularizacao.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.
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9.17. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagcdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.18. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
2 (duas) horas, a contar da solicitagédo do Pregoeiro no sistema eletrdnico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma
via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha
ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. apresentar a planilha de precos, devidamente ajustada ao lance
vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este Edital;

10.1.3. conter a indicacdo do banco, niumero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

10.2. A proposta final deverd ser documentada nos autos e serd levada em
consideracdo no decorrer da execuc¢do do contrato e aplicacdo de eventual sancdo a Contratada,
se for o caso.

10.3. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre 0s valores numeéricos
e 0s valores expressos por extenso, prevaleceréo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste
Edital, sem conter alternativas de pre¢o ou de qualquer outra condi¢cdo que induza o julgamento a
mais de um resultado, sob pena de desclassificacéo.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, nao
sendo considerada aquela que ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo & proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apds a homologacéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagéo fiscal e trabalhista da
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for 0 caso, serd
concedido o prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengéo
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de recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e
por quais motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas
apenas verificara as condi¢des de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intencdo de
recorrer importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o
prazo de trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrdnico, ficando
0s demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem
contrarrazées também pelo sistema eletrbnico, em outros trés dias, que
comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus

interesses.
11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente o0s atos insuscetiveis de
aproveitamento.
11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no

endereco constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos
anteriores a realizacé@o da sesséo publica precedente ou em que seja anulada
a propria sessao publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e
os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou
quando o licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o
instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista,
nos termos do art. 43, 81° da LC n° 123/2006, serdo adotados os
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procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de
lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a
sessdo reaberta.

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”) ou e-
mail de acordo com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocagdo feita por e-mail dar-se-4 de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICAGCAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicéo de recurso, ou pela autoridade competente, apés a regular
decisdo dos recursos apresentados.

13.2. ApOs a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14 DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1. N&o havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratacado.

15 DO TERMO DE CONTRATO

15.1. Apé6s a homologacao da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado Termo de
Contrato.

15.2. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocagdo, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito & contratagcdo, sem
prejuizo das sangfes previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente & convocagdo para comparecer perante o Orgdo ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera
encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR), disponibilizacdo de acesso a sistema de processo eletrdnico
para esse fim ou outro meio eletrdnico, para que seja assinado e devolvido no
prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento ou da
disponibilizagédo do acesso ao sistema de processo eletrbnico.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior poderd ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela Administracéo.

15.3. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 20 (vinte) meses, prorrogavel conforme previsao
no instrumento contratual ou no Termo de Referéncia.

15.4. Previamente a contratacdo a Administracdo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporéaria de participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
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observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos
do art. 6°, 1ll, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.4.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao
seu cadastramento, sem dnus, antes da contratacao.

15.4.2. Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis,
sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital e anexos.

15.5. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, serd exigida a comprovacao das
condicdes de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a
vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.6. Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condicdes de habilitagédo
consignadas no edital ou se recusar a assinar 0 contrato ou a ata de registro de precos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes das demais cominac6es legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apos a
comprovacdo dos requisitos para habilitagcdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociacéo, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

16 DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as estabelecidas
no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

17 DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

17.1 Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscaliza¢do estdo previstos ho Termo
de Referéncia.

18 DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigac¢bes da Contratante e da Contratada sé@o as estabelecidas no Termo de Referéncia.

19 DO PAGAMENTO

19.1. As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este
Edital.

19.1.1. E admitida a cesséo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a
este Edital.

20 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:
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20.1.1 ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

20.1.2 nao assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
20.1.3 apresentar documentacéo falsa;

20.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5 ensejar o retardamento da execuc¢éo do objeto;

20.1.6 ndo mantiver a proposta;

20.1.7 cometer fraude fiscal;

20.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

20.2. As sanc¢@es do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em
pregdo para registro de pregos, que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

20.3. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragéo falsa quanto as condi¢cGes
de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em
gualquer momento da licitacdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infraces discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes san¢des:

20.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;

20.4.2 Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor mensal do contrato referente a
locacgéo da area cedida.

20.4.3 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgéo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

20.4.4.1 A Sancado de impedimento de licitar e contratar prevista neste
subitem também é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como
infracdo administrativa neste Edital.

20.4.5. Declaracgéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcéo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

20.5. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangoes.

20.6. Se, durante o processo de aplicacao de penalidade, houver indicios de prética de infracdo
administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administracdo publica nacional ou estrangeira, cOpias do processo administrativo necessérias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
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despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instaura¢éo de investigagéo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacéo — PAR.

20.7. A apuracéo e o julgamento das demais infragBes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8. O processamento do PAR néo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico.

20.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cadigo Civil.

20.10. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
que assegurard o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o
procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

20.11. A autoridade competente, na aplicagcéo das sancdes, levara em consideracdo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

20.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13. As sancdes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no Termo de
Referéncia.

21 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sesséo publica, qualquer
pessoa podera impugnar este Edital.

21.2. A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-malil
coordenadoria.licitacoes@ poa.ifrs.edu.br, ou por peticdo dirigida ou protocolada no endereco Rua
Coronel Vicente, 281, Centro Histérico, CEP 90030-041, Porto Alegre/RS, 9° andar - sala 918 -
Coordenadoria de Compras, Licitacdes e Contratos.

21.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacgdo no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacao.

21.4. Acolhida a impugnacao, serd definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

21.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser enviados
ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sesséo publica,
exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6. O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias Uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis
pela elaboracéo do Edital e dos anexos.

21.7. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no
certame.
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21.7.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e
devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagdo.

21.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo os
participantes e a Administracao.

22 DAS DISPOSICOES GERAIS
22.1. Da sesséo publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacéo
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacao
em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o
horario de Brasilia — DF.

22.4. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitacédo e classificacao.

22.5. A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

22.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacéo
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o
principio da isonomia, a finalidade e a segurancga da contratac&o.

22.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e
a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da conducéo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracao.

22.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

22.11. O Edital estd disponibilizado, na integra, no endereco eletrdnico
https://www.poa.ifrs.edu.br/index.php/licitacoes-e-contratos/pregoes-eletronicos-acesso-a-
informacao e também poderao ser lidos e/ou obtidos no endereco Rua Coronel Vicente, 281,
Centro Historico, CEP 90030-041, Porto Alegre/RS, 9° andar - sala 918 - Coordenadoria de
Compras, Licitacdes e Contratos, nos dias Uteis, no horario das 08 horas as 17 horas, mesmo
endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com vista
franqueada aos interessados.

22.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

22.12.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
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22.12.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
22.12.2. ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;

22.12.3. ANEXO Il — Modelo da Proposta de Precos;

22.12.4. ANEXO IV — Planta Baixa da Cantina;

22.12.5. ANEXO V — Atestado de Vistoria;

22.12.6. ANEXO VI - Declaragéo de pleno conhecimento das condi¢des do objeto;

22.12.7. ANEXO VIl — Modelo de Instrumento de Medicdo de Resultado — IMR
Anexo V-B da IN SEGES/MP n° 05/2017;

22.12.8. ANEXO VIl — Modelo de Carta de Anuéncia Profissional;

22.12.9. ANEXO IX — Declaracéo de qualidade ambiental e sustentabilidade
socioambiental.

Porto Alegre/RS, 26 de janeiro de 2023

Assinatura da autoridade competente
Fabricio Sobrosa Affeldt
SIAPE 1644988
Portaria n® 156, de 17 de fevereiro de 2020



TERMO DE REFERENCIA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL -

CAMPUS PORTO ALEGRE
PREGAO N° 36/2022
Processo Administrativo n.° 23368.000879/2022-40

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacéo de
empresa especializada na prestacdo de servigos continuos de cafeteria e lanchonete, sem
dedicacdo de mé&o de obra para o IFRS — Campus Porto Alegre, mediante cessdo onerosa de
espaco fisico, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e
Seus anexos.

1.2. Abaixo segue a tabela com os produtos que devem ser obrigatoriamente comercializados e
gue devem ser objeto de proposta dos licitantes, sendo este o critério de julgamento da
licitacdo.

Item Descri¢céo do objeto com especificagcbes* Un veller Iquéntarlo

1 Agua mineral sem gas 500 ml R$ 4,00
2 Agua mineral com gas 500 ml R$ 4,33
3 Suco 100% natural de frutas de diversos sabores 300 ml R$ 8,33
4 Cha de diversos sabores 250 ml R$ 5,50
5 | Café passado 250 ml R$ 4,17
6 | Café com leite 250 ml R$ 5,83
7 Chocolate quente 250 ml R$ 8,33
8 Pao de queijo elaborado com ingredientes naturais e sem 80 R$ 5,33

corantes ou aromatizantes. 9

Sanduiche Simples - 2 fatias de pdo de forma, manteiga, R$ 6,50
9 requeijdo ou maionese e, no minimo, 1 fatia de presunto Unidade

magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 fatia de

gueijo. Oferecer opgao com pao integral.

Sanduiche com salada - 2 fatias de péo de forma, R$ 8,50

manteiga, requeijao ou maionese e, no minimo, 1 fatia de
10 | presunto magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 Unidade

fatia de queijo. Alface e tomate. Pode ser incluido

cenoura ralada. Oferecer opgao com péao integral.

Sanduiche vegano - 2 fatias de pdo de forma, margarina , . R$ 11,83
11 : e ~ Unidade

maionese ou pasta vegana e, no minimo, 1 por¢do de




50g de fonte de proteina de origem vegetal, alface,
tomate e cenoura ralada. Todos os ingredientes devem
ser 100% de origem vegetal.

Misto quente (torrada) - 2 fatias de pdo de forma e, no R$ 7,17
12 minimo, 1 fatia de queijo prato ou mucarela e 1 fatia de Unidade

presunto magro.

Farroupilha - P&o francés (cacetinho) com recheio de . R$ 8,17
13 ) . ~ Unidade

manteiga, queijo e presunto. Prensado ou nao.
14 Coxinha de, no minimo, 150__9ramas com recheio de Unidade R$ 8,00

frango ou frango com requeijao ou catupiry.
15 Croquete d_e carne dez_po minimo, _150 gramas com e Unidade R$ 8,50

sem recheio de requeijao ou catupiry.

Cachorro quente de, no minimo, 150 gramas - pao . R$ 11,67
16 ) ; . Unidade

massinha e molho de tomate caseiro com salsicha.
17 Empadg com massa a base de manteiga, banha, Unidade R$ 8,33

margarina ou nata. Diversos sabores

Pastel assado com massa a base de nata, manteiga, R$ 7,67
18 | margarina ou banha. Diversos sabores. Disponibilidade Unidade

obrigatéria de opc¢éo integral e de opcdo vegana.
19 Pastel frito tipo risoles de diversos sabores Unidade R$ 7,67
o0 | Pastel frito tipo de feira de diversos sabores Unidade R$ 9,00
21 Pizza broto ou em fatias de diversos sabores. Unidade/Fati R$ 10,00

a

2o | Salgados folhados de diversos sabores. Unidade R$ 9,17
23 Bolo simples tipo caseiro com e sem coberturas de Fatia R$ 7,17

diversos sabores. Disponibilidade de 1 sabor no minimo.

Bolo integral com sabores diversos de frutas e sem R$ 8,00
24 adicdo de agucar (sacarose). Disponibilidade de 1 sabor Fatia

pelo menos.

Salada de frutas com, no minimo, 5 tipos diferentes de R$ 9,67
25 | frutas e sem adicdo de acUcares (sacarose). 100% fruta e | Copo 250 ml

agua ou suco 100% fruta.

Torta recheada de sabores diversos. Venda por fatia. . R$ 10,00
26 ; - Fatia

Disponibilidade de, pelo menos, um sabor.

TOTAL R$ 202,84

1.3. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de natureza continuada sem
dedicacdo exclusivade méo de obra, a ser contratado mediante licitacdo na modalidade

pregdo, em sua forma eletronica.

1.4. Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.




1.5. A presente contrata¢éo adotard como regime de execugdo a Empreitada por Preco Global.

1.6. O prazo de vigéncia do contrato € de 20 (vinte) meses, podendo ser prorrogado por interesse
das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, I, da Lei 8.666, de
1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO
2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizados em Tépico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:
1.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico



especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em
regime de dedicacgdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em
sua forma eletrénica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21
de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do
aludido decreto, cuja execugdo indireta é vedada.

4.3. A prestacdo dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada
e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinacéo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

5.1.1.servi¢o continuado, sem fornecimento de méo de obra em regime de dedicacéo
exclusiva;

5.1.2.ser empresa especializada no ramo de lanchonete/cafeteria/restaurante, para
preparacado e comercializagdo de alimentos;

5.1.3.prestar o servico no horario de funcionamento da lanchonete que serd de
segunda a sexta-feira, das 08h00min as 21h30min, e, nos sabados letivos,
quando houver e facultativamente, no horario das 08h0Omin as 12h00min. O
horario de funcionamento da lanchonete e o fornecimento dos itens especificados
podem sofrer alterac@es de acordo com a necessidade do IFRS — Campus Porto
Alegre e desde que acordado entre a Contratante e a Contratada;

5.1.4.manter fixado no espaco da lanchonete a lista dos produtos fornecidos com a
respectiva tabela de precos;

5.1.5.disponibilizar aos usuarios no espaco da lanchonete e em quantidade adequada:
palitos em embalagens individuais, guardanapos de papel em embalagens
individuais, palheta plastica para café de no minimo 11 cm, copos descartaveis,
dispenser de &lcool em gel 70° para higienizacdo das maos;

5.1.6.vedar o fornecimento/comercializacdo de bebidas alcodlicas de qualquer
natureza e cigarros nas dependéncias da lanchonete;

5.1.7.disponibilizar pessoal suficiente e devidamente capacitado para o servigo de
lanchonete;

5.1.8.0s funciondrios s6 poderdo circular na &rea de preparacdo dos alimentos
devidamente uniformizados, com protecéo para os cabelos e com higiene pessoal
adequada e de acordo com a legislagédo vigente;

5.1.9.serd exigido dos funcionarios o uso de cal¢ados fechados e ndo permitido o uso
de bonés como prote¢éo para os cabelos;

5.1.10. disponibilizar recipientes adequados para o descarte de cada tipo de lixo de
acordo com as normas ambientais vigentes;

5.1.11. acondicionar os alimentos em geladeira, balc&o refrigerado, freezer e todos os
outros equipamentos indispensaveis a prestagédo dos servicos e de acordo com
a legislacao vigente;

5.1.12. identificar os alimentos expostos no balcéo refrigerado e aquecido;

5.1.13. utilizar matéria prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios
organolépticos, de higiene e nutricionais;



5.1.14. preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura
possivel, a fim de prevenir as doengas crbnico-degenerativas. N&o sendo
permitido fazer substituicBes por produtos inferiores, tais como: presunto por
apresuntado, margarina por creme vegetal, etc;

5.1.15. manter estoque suficiente para reposicéo dos itens comercializados de forma
a evitar o desabastecimento e reclamagédo dos usuarios;

5.1.16. disponibilizar caixa registradora ou outro dispositivo que atenda as normas da
legislagdo vigente e devera manter numerario suficiente para troco;

5.1.17. custear onerosamente a cessdo de uso em razdo do disposto no art. 5° da Lei
n° 6.120, de 15 de outubro de 1974;

5.1.18. os custos com agua e energia elétrica, serdo por conta da contratada;

5.1.19. observar todas as legislacbes e normativos pertinentes a atividade que
executard, como, por exemplo, as diretrizes mencionadas ao inicio deste
documento;

5.1.20. providenciar e custear toda e qualquer maquina, material, mobiliario, utensilio
ou equipamento que venha a ser necessario para o atendimento do fim publico a
que se destina esta contratacao;

5.1.21. disponibilizar meios de pagamento com cartdo de débito e crédito, além de
disponibilizac@o de chave para o envio de pix;

5.1.22. a lista dos produtos a serem disponibilizados serve como sugestdo, sendo o
minimo exigivel para a oferta de lanches. E facultado & Contratada preparar outra
lista e oferecer outros produtos dentro do atendimento as legislacdes vigentes
aplicaveis, desde que os precos estejam de acordo com os praticados no
mercado e que seja disponibilizado, no minimo, o que segue na lista abaixo. Lista
sugestiva:

Bebidas

Agua mineral sem gas

Agua mineral com gas

Suco 100% natural de frutas de diversos sabores

Chéa de diversos sabores

Café passado

Café com leite

Chocolate quente

Doces e Salgados



Pé&o de queijo de, no minimo, 60 gramas. Elaborado com ingredientes naturais e sem corantes ou
aromatizantes.

Sanduiche Simples - pdo de forma, manteiga, requeijdo ou maionese €, no minimo, 1 fatia de presunto
magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 fatia de queijo. Oferecer op¢édo com péo integral.

Sanduiche com salada - 2 fatias de pao de forma, manteiga, requeijao ou maionese e, no minimo, 1
fatia de presunto magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 fatia de queijo. Alface e tomate.
Pode ser incluido cenoura ralada. Oferecer op¢ao com péo integral.

Sanduiche vegano - 2 fatias de pao de forma, margarina , maionese ou pasta vegana e, no minimo, 1
porcéo de 50g de fonte de proteina de origem vegetal, alface, tomate e cenoura ralada. Todos os
ingredientes devem ser 100% de origem vegetal.

Misto quente (torrada) - 2 fatias de pdo de forma e, no minimo, 1 fatia de queijo prato ou mucarela e 1
fatia de presunto magro.

Farroupilha - P&o francés (cacetinho) com recheio de manteiga, queijo e presunto. Prensado ou néo.

Coxinha de, no minimo, 150 gramas com recheio de frango ou frango com requeijéo ou catupiry.

Croquete de carne de, no minimo, 150 gramas com e sem recheio de requeijdo ou catupiry.

Cachorro quente de, no minimo, 150 gramas - pdo massinha e molho de tomate caseiro com salsicha.

Empada com massa a base de manteiga, banha, margarina ou nata. Diversos sabores

Pastel assado com massa a base de nata, manteiga, margarina ou banha. Diversos sabores.
Disponibilidade obrigatéria de opcao integral e de op¢éo vegana.

Pastel frito tipo risoles de diversos sabores

Pastel frito tipo de feira de diversos sabores

Pizza broto ou em fatias de diversos sabores.

Salgados folhados de diversos sabores.

Bolo simples tipo caseiro com e sem coberturas de diversos sabores. Disponibilidade de 1 sabor no
minimo.

Bolo integral com sabores diversos de frutas e sem adi¢c&o de agUcar (sacarose). Disponibilidade de 1
sabor pelo menos.

Salada de frutas com, no minimo, 5 tipos diferentes de frutas e sem adi¢cdo de acUcares (sacarose).
100% fruta e agua ou suco 100% fruta.

Torta recheada de sabores diversos. Venda por fatia. Disponibilidade de, pelo menos, um sabor.

5.1.23. aqualgquer tempo o fiscal de contrato podera aferir os precos de acordo com a
compatibilidade dos pregos praticados no mercado, caso necessario, notificara a
contratada para que promova o ajuste de preco necessario;

5.1.24. o IFRS — Campus Porto Alegre poderd solicitar andlise em laboratério
microbioldgico de amostras de alimentos sob suspeita de contaminac¢éo, devendo
a contratada arcar com 6nus proveniente da emisséo de laudo microbiol6gico;

5.1.25. a execucdo dos servigos serd iniciada quando o processo licitatério for
finalizado;

5.1.26. o licitante poderda realizar vistoria nas instalagdes do local de execuc¢éo dos
servi¢os, acompanhado por servidor designado para esse fim;




5.1.27. o licitante devera obrigatoriamente apresentar Declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes & natureza do trabalho,
gue assume total responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste para
guaisquer questionamentos futuros que ensejam avencas técnicas ou financeiras
com este 6rgéo.

5.1.28. alicitante devera ter Responsavel Técnico inscrito no 6rgéo fiscalizador de sua
profissdo, cuja categoria profissional seja competente e regulamentada para a
area de alimentos, com prestacdo de servicos de, no minimo, duas horas
semanais, na data prevista para entrega da proposta, se responsabilizando pela
seguranca alimentar de acordo com a legislagéo vigente e pela empresa, sempre
gue necessario.

5.1.29. a contratada é responsavel pela emissdo do(s) alvara(s) junto aos 6rgaos
competentes viabilizando o pleno funcionamento dos servigos de lanchonete no
IFRS — Campus Porto Alegre.

5.1.30. O servigo possui carater continuado e tem como objetivo o cumprimento da
missdo educativa e social de facilitar acesso, no local de estudo/trabalho, a uma
refeicdo nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e quantitativos, tanto
para o estudante, quanto para os servidores e publico em geral do campus.

5.1.31. A contratada devera contribuir para a promoc¢éo do desenvolvimento nacional
sustentavel no cumprimento de diretrizes e critérios de sustentabilidade
ambiental, devendo ser priorizado o emprego de mao de obra, materiais,
tecnologias e matérias primas de origem local para sua execucao, de acordo com
0 art. 225 da Constituicdo Federal/88, e em conformidade com o art. 3° da Lei n®
8.666/93 e com 0 art. 6° da Instrucdo Normativa/MP n° 01, de 19 de janeiro de
2010.

5.1.32. A vigéncia contratual inicial serd de 20 (vinte) meses, podendo ser prorrogado
por interesse da Contratante até o limite de 60 (sessenta) meses, por tratar-se de
servigo continuado.

5.1.33. Os layouts dos espacos (vide ANEXO IV do Edital) somente poderdo ser
alterados mediante aprovacdo da Coordenadoria de Infraestrutura, Manutencéo,
Projetos e Logistica.

5.1.34. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios, nas quantidades e qualidade
necessarios para a perfeita execucéo e funcionamento da Lanchonete no IFRS —
Campus Porto Alegre, promovendo sua substituicdo quando necessario,
observando em especial os seguintes itens de fornecimento:

5.1.35. Utensilios de cozinha necesséarios a preparacao e distribuicdo dos alimentos,
tais como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos,
paliteiros, e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servicos;

5.1.36. Mobiliarios necessarios para o bom atendimento ao publico, como mesas e
cadeiras, balcdes para acomodar estufas, maquinas de café, balcao de
atendimento, pia para higienizagéo de utensilios, pia para higienizacdo das maos
e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos.

5.1.37. Equipamentos como maquinas de café expresso (facultativo), estufas,
expositores de bebidas verticais, sanduicheira elétrica, refrigerador, freezer, forno
elétrico, forno micro-ondas e demais equipamentos necessarios a execucao do
objeto do contrato.

5.1.38. A CONTRATADA devera manter em permanente estado de limpeza, higiene e
conservacao as dependéncias e instalagdes cedidas pela CONTRATANTE, bem
como as instalacdes auxiliares (vestiario, despensas, depoésitos de gas e lixo)
nelas compreendidos equipamentos, méveis, maquinas, utensilios etc., utilizando
materiais de limpeza de boa qualidade, com ac¢des bactericidas especificos para
cada caso.



5.1.39. O IFRS emitira a Ordem de Servigo, inicialmente, para o “ESPACO 1”. O
“ESPACO 27, tera a sua liberagao para cessdo de uso, no caso de interesse da
empresa CONTRATADA, apds o estudo de viabilidade de implantacéo. Este
estudo devera ser realizado pela empresa CONTRATADA e analisado pelo IFRS.
A Ordem de Servigo para o “‘ESPACO 27 s6 sera emitida se houver acordo entre
as partes.

6. DO PUBLICO ESTIMADO

6.1. O publico que frequenta o campus onde esta localizada a lanchonete/cafeteria, durante o
periodo letivo, é de aproximadamente 1.517 pessoas.

6.2. Cabe a observacdo de que no recesso de final de ano e durante o més de janeiro, a
CONTRATADA podera prestar servigos diferenciados, no intuito de atender o publico reduzido
da comunidade académica, mediante prévia autorizacdo da Administracdo, fato que sera
comunicado com antecedéncia a CONTRATADA.

7. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
7.1. No que couber, solicita-se que a CONTRATADA adote boas praticas de sustentabilidade
baseadas na otimizacédo e economia de recursos e na reducédo da poluicdo ambiental, conforme
previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG, tais como:
7.1.1.Uso de produtos de limpeza e conservacdo que obedecam as classificacfes e
especificacdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA.
7.1.2.Racionalizacdo do consumo de energia elétrica e de agua;
7.1.3.Destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e
conservacao.
7.1.4.Utilizacdo, nalavagem de pisos, sempre que possivel, de &gua de reuso ou outras
fontes (dguas de chuva e pocos), desde que certificada de ndo contaminacéo por
metais pesados ou agentes bacteriolégicos, minas e outros.
7.1.5.Treinamento periédico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em
especial sobre reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e
destinacao de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.
7.1.6.0bservacédo da Resolucdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n°
20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem
ruido no seu funcionamento.
7.1.7.Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais
potencialmente poluidores, tais como, pilhas e baterias dispostas para descarte
gue contenham em suas composi¢cdes chumbo, cadmio, mercario e seus
compostos, em estabelecimentos que as comercializam ou na rede de
assisténcia técnica autorizada pelas respectivas indlstrias, para repasse aos
fabricantes ou importadores, conforme disposto na legislagéo vigente.
7.1.8.Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes, éleo de
cozinha e frascos de aerossoéis em geral. Estes produtos, quando descartados,
deverdo ser separados e acondicionados em recipientes adequados para
destinacao especifica.
7.1.9.Nos palitos e demais acessorios feitos com madeira, sempre que possivel utilizar
materiais feitos com madeira 100% de reflorestamento.



7.1.10. Conforme prevé o Decreto Presidencial n°7.746 de 05 de junho de 2012, que
regulamenta o Art. 3° da Lei 8.666/93, a Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional e as empresas estatais dependentes poderdo adquirir
bens e contratar servicos e obras considerando critérios e préaticas de
sustentabilidade objetivamente definidos no instrumento convocatério, conforme
o disposto neste Decreto:

Paragrafo Unico. A adogdo de critérios e praticas de
sustentabilidade devera ser justificada nos autos e preservar
0 carater competitivo do certame.

Art. 3° Os critérios e praticas de sustentabilidade de que
trata o art. 2° serdo veiculados como especificacdo técnica
do objeto ou como obrigacdo da contratada.

Art. 4° S&o diretrizes de sustentabilidade, entre outras:

| —menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna,
ar, solo e agua;

Il — preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-
primas de origem local;

Il —maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como
agua e energia;

IV — maior geracdo de empregos, preferencialmente com
mao de obra local;

V — maior vida Gtil e menor custo de manutengdo do bem e
da obra;

VI - uso de inovagBes que reduzam a pressdo sobre
recursos naturais; e

VII - origem ambientalmente regular dos recursos naturais
utilizados nos bens, servicos e obras.

- Art. 5° A Administrac&do Publica Federal direta, autarquica e
fundacional e as empresas estatais dependentes poderdo
exigir no instrumento convocatério para a aquisicdo de bens
que estes sejam constituidos por material reciclado, atoxico
ou biodegradavel, entre outros critérios de sustentabilidade.

(...)
Art. 8% A comprovacdo das exigéncias contidas no
instrumento convocatdério poderd ser feita mediante
certificag&o emitida por instituicdo publica oficial ou
instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio definido
no instrumento convocatorio.
§ 1° Em caso de inexisténcia da certificacdo referida no
caput, o instrumento convocatorio estabelecera que, apés a
selecdo da proposta e antes da adjudicagdo do objeto, o
CONTRATANTE podera realizar diligéncias para verificar a
adequacao do bem ou servigo as exigéncias do instrumento
convocatorio.

(...)

Art. 16° A Administracéo Puablica Federal direta, autarquica
e fundacional e as empresas estatais dependentes deveréo
elaborar e implementar Planos de Gestdo de Logistica
Sustentavel, no prazo estipulado pela Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informag&o, prevendo, no minimo:
| — atualiza¢&o do inventario de bens e materiais do érgéo e
identificacdo de similares de menor impacto ambiental para
substituicao;

Il — praticas de sustentabilidade e de racionaliza¢do do uso
de materiais e servicos;

Il = responsabilidades, metodologia de implementagdo e



8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

avaliacdo do plano; e _ L o
IV — ac¢des de divulgacao, conscientizacdo e capacitacao.

7.1.11. O certame estd em consonancia com o Plano de Logistica Sustentavel do
IFRS, contemplam em suas acdes a adoc¢éo de critérios de sustentabilidade para
avaliacdo e compras de bens, materiais ou servicos em fungédo de seu impacto
ambiental, social e econdmico e observando, também, a separacéo de residuos
reciclaveis conforme legislacéo vigente.

7.1.12. Devera a contratada atender de maneira integral as orientacdes da
Administracdo quanto a gestéo de residuos.

DO CONTROLE DE QUALIDADE E DE PRODUCAO DA ALIMENTACAO E DA PRESTACAO
DE SERVICOS

A saude dos comensais é responsabilidade do manipulador de alimentos, por isso, este deve
tomar cuidado com o reconhecimento da qualidade do produto, a conservacdo e o preparo
correto do mesmo.

A CONTRATADA se compromete a obedecer e praticar TODAS as exigéncias das legislacdes
sanitarias que regulamentam os servicos de alimentacéo prioritariamente a Resolucdo RDC n°
216, 15 de Setembro de 2004 — ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria), Portaria
78/2009 da Secretaria Estadual da Saude e demais legislagdes pertinentes.

A CONTRATADA devera providenciar e manter na Lanchonete/Cafeteria, o alvara da Vigilancia
Sanitaria, bem como alvara de funcionamento em até 60 (sessenta) dias contados da
assinatura do contrato, além de manter constantemente todas as dependéncias internas e
externas pertencentes as instalacdes por ela administrada, no mais rigoroso padréo de higiene,
limpeza e conservacédo, dentro dos padrbes exigidos pela autoridade sanitaria e pelo IFRS,
assim como se obriga a limpeza e conservacgao das areas de circulacdo ocupadas e utilizadas
por esta, bem como 0s equipamentos e utensilios envolvidos na prestacéo de servico.

A CONTRATADA deverd utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
observando o registro no Ministério da Saude (MS) ou Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA), Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) ou 6érgao
competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizacdo de
produtos com prazo de validade expirado ou com alteragBes de caracteristicas, ainda que
dentro do prazo de validade.

Deve ser utilizada somente dgua potavel para manipulacdo de alimentos. Quando utilizada
solugdo alternativa de abastecimento de &gua, a potabilidade deve ser atestada
semestralmente mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em
legislacéo especifica. O gelo para utilizagdo em alimentos deve ser fabricado a partir de agua
potavel, mantido em condic¢éo higiénico-sanitaria que evite sua contaminagéo.

A CONTRATADA deve utilizar ovos limpos, integros e com registro no 6érgado competente. Sao
proibidas as preparacdes nas quais 0S 0vos permanecam crus ou mal cozidos como em
maioneses caseiras, mousses, merengues entre outras preparacfes de alimentos. Os
alimentos devem ser preparados somente com ovos pasteurizados, desidratados ou tratados
termicamente, assegurando-se sua inocuidade. Os ovos submetidos & coc¢do devem
apresentar a gema toda dura.

O correto armazenamento dos alimentos é fundamental para que se evite o deterioramento dos
produtos alimenticios, formacdo de bolor ou infestacdo por insetos e roedores, portanto a
CONTRATADA devera executar o controle de géneros e de produtos alimenticios utilizados
guanto ao controle de validade, & qualidade, ao estado de conservacéo, ao acondicionamento,
as condicdes de higiene, observando as exigéncias vigentes na legislacao.

Deve-se fazer, diariamente, cuidadoso exame das condi¢bes dos alimentos para se evitar o
deterioramento e a contaminacao de outros géneros.



8.9. Todos os equipamentos, utensilios e superficies de trabalho, usados para a preparacao de
carnes cruas e aves, devem ser desinfetados por completo apds o uso.

8.10. Utilizar, em contato com os alimentos, apenas materiais ndo porosos, que nao
transmitam substéncias toxicas, odores, nem sabores aos alimentos e de facil higienizacéo,
como utensilios em aco inox, caixas em polietileno, entre outros que garantam a inocuidade do
alimento. Devem ser mantidos em adequado estado de conservacdo e ser resistentes a
corroséo e a repetidas operagfes de limpeza e desinfeccao.

8.11. Os produtos saneantes utilizados na higienizagédo devem estar regularizados no 6rgéo
competente do Ministério da Saude. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacéo
dos produtos saneantes devem obedecer as instrucdes recomendadas pelo fabricante.

8.12. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para
esta finalidade, distante dos alimentos. Além disto, os produtos de limpeza utilizados devem
ser adequados, tais como: produtos com poder bactericida, com acdo fungicida e com
propriedade vermicida de maneira a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos
e utensilios de cozinha, bem como das maos dos manipuladores de alimentos.

8.13. A CONTRATADA devera dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), conforme estabelece a Resolucdo n°
216/04 — ANVISA, relacionados aos seguintes itens:

8.14. Higienizacao de instalactes, equipamentos e moveis;

° Controle integrado de vetores e pragas;
° Higiene e saide dos manipuladores;
° Manejo de residuos; e

° Controle e garantia de agente fisico, quimico ou biol6gico que
comprometa a qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

8.15. A CONTRATADA devera apresentar os documentos acima (MBP e POPs) a Comissdo
Fiscalizadora no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da execucdo do
contrato, e devem estar disponiveis para fiscalizacdes pela CONTRATANTE, auditorias e
autoridades sanitarias bem como, serem mantidos em local de facil acesso e consulta para 0s
funcionarios.

8.16. Os POPs devem conter instru¢cBes sequenciais das operagfes, a frequéncia de
execucdo e as acdes corretivas, especificando o cargo e ou a fungéo dos responsaveis pelas
atividades e aprovados, datados e rubricados pelo responsavel do estabelecimento. As
operacdes de limpeza e, se for o caso, desinfec¢do das instala¢des e equipamentos, quando
ndo forem realizadas rotineiramente, devem ser registradas. Os registros devem ser
armazenados por um periodo minimo de 30 (trinta) dias a partir da data de realizac&o.

8.17. Os POPs referentes as operacfes de higienizacdo de instalagfes, equipamentos e
moveis devem conter as seguintes informacdes: natureza da superficie a ser higienizada,
método de higienizacao, principio ativo selecionado e sua concentrac¢éo, tempo de contato dos
agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operacgéo de higienizacdo, temperatura e outras
informacdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel, os POPs devem contemplar a
operacao de desmonte dos equipamentos.

8.18. A CONTRATADA devera, durante a execucdo dos servigos, realizar controle de
temperatura de todas as etapas produtivas das refei¢cdes (desde o recebimento de mercadorias
até a distribuicdo) visando atender a legislagéo vigente, acondicionando as preparacdes em
equipamentos adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente tampados até o
momento da distribuicdo. Os registros diarios das temperaturas deverdo ficar arquivados, no
proprio restaurante, por periodo minimo de 30 (trinta) dias, a partir da data de prepara¢éo dos
alimentos, e estar disponivel para consulta pela autoridade sanitaria e fiscalizacdo da
CONTRATANTE.

8.18.1. Os registros devem ser datados e rubricados pelo funcionéario que realizou o
registro.



8.19. E responsabilidade da CONTRATADA realizar controle de temperatura de
equipamentos como: geladeiras, freezers, balcdes de distribuicdo de refeicbes, estufas e
outros, bem como manter registros destes procedimentos arquivados no restaurante pelo
periodo minimo de 30 (trinta) dias a partir da data de preparacdo dos alimentos,
disponibilizando-os para as fiscalizagbes, sempre que solicitado.

8.19.1. Os registros devem ser datados e rubricados pelo funcionario que realizou o
registro.

8.20. Deveréo ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 100g/100mL (cem
gramas/mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos. As amostras devem
ser acondicionadas em embalagens proprias para alimentos, de primeiro uso, identificadas
com, no minimo, a denominagéo e data da preparacao e mantidos sob refrigeracéo pelo prazo
de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius) para
eventuais andlises microbioldgicas, as suas expensas, apresentando o resultado do laudo de
andlise a CONTRATANTE, quando solicitado.

8.21. A CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias de servico
da CONTRATADA, bem como os documentos, para proceder a fiscalizacdo sobre a execucao
dos servigos.

8.22. O manuseio dos alimentos e preparacfes deverdo obedecer ao Manual de Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF) e os seguintes documentos oficiais: resolugdo RDC 216 de
15/09/04, Portaria RS/SES 78/2009, Resolucdo CNNPA n° 33 de 09/11/1977, além de outras
normativas e legislag8es oficiais sobre alimentos.

8.23. A fiscalizacdo da CONTRATANTE né&o exclui nem diminui a completa responsabilidade
da CONTRATADA por qualguer inobservancia ou omisséo as clausulas do contrato.

8.24. Fica proibida a exposicdo e distribuicdo de qualquer tipo de propaganda sem prévia
autorizacdo por parte do IFRS, bem como a comercializacdo de cigarros e assemelhados.
8.25. Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou néo,
avisos, propagandas diversas, convocacdes, ou outros aqui ndo especificados, apds a

aprovacdo da CONTRATANTE.

9. VISTORIA PARA A LICITAGAO

9.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h as 16h30min.

9.1.1.A vistoria devera ser agendada por meio do telefone (51) 3930-6005 ou através
do e-mail: coordenadoria.licitacoes@poa.ifrs.edu.br.

9.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-
se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

9.2.1.Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido
pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacao da vistoria.

9.3. A ndo realizacao de visita ndo admitira a licitante qualquer futura alegacéo de 6bice, dificuldade
ou custo ndo previsto para a execucao do objeto ou obrigagédo decorrente desta licitagdo. Caso
ndo realizada a vistoria, o atestado de visita devera ser substituido por declaracdo formal
assinada pelo responsavel técnico da licitante, sob as penas da lei, de que tem pleno
conhecimento das condi¢fes e peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos, assumindo
total responsabilidade por esse fato e informando que ndo o utilizar4d para quaisquer
guestionamentos futuros.

9.3.1.E obrigatéria a apresentacéo da declarac&o de vistoria (vide ANEXO V do Edital)
ou a declaragéo de efetivo conhecimento das condi¢cdes do local onde serdo
prestados os servicos (vide ANEXO VI do Edital).

9.4. Todos os custos associados a visita e a inspec¢éo serdo de inteira responsabilidade do licitante.




10. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

10.1. A execucdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

10.1.1. Os lanches deverdo ser preparados e servidos em conformidade com os
procedimentos técnicos culinarios e higiénicos preconizados para servigos de
alimentacéo.

10.1.2. A empresa devera oferecer lanches e bebidas n&o alcotlicas em todo o horério
de funcionamento da cantina.

10.2. A Administracdo fornecera desconto de 50% sobre o valor fixado do aluguel da area
cedida, nos meses em que o calendario escolar aprovado mencione periodo de férias
escolares. Durante o periodo de férias escolares, ndo havera a necessidade de a lanchonete
permanecer aberta.

10.3. Os precos contratados poderéo sofrer reajuste apos o interregno de um ano, aplicando-
se:

10.3.1. Para os itens da Cesta de Produtos - O indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo — IPCA.

10.3.2. Para o valor do aluguel - o indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M).

10.4. Devera a contratada ressarcir mensalmente o valor correspondente a seu consumo
mensal de energia elétrica e agua, através de GRU emitida pela contratante, devendo
apresentar copia do comprovante de quitacdo aos fiscais do contrato sempre que solicitado.
Além disso, devera pagar o valor correspondente ao aluguel do espaco.

10.5. Durante a execuc¢do dos servi¢cos, 0s precos estabelecidos pela empresa deverdo ser
compativeis com os praticados no comércio local considerando a equivaléncia de alimentos
com a mesma qualidade dos produtos ofertados.

10.6. Sempre que necessario o ajuste dos valores acima do especificado na proposta inicial
da contratada, por motivos econdmicos e necessarios ao bom desempenho das atividades,
este estara sujeito a aprovacdo da CONTRATANTE.

10.7. A execucdo dos servigcos sera iniciada quando for emitida a Ordem de Inicio dos
Servigos.
10.8. Previamente ao inicio da execucdo, a fiscalizagdo do Contrato convocard a

CONTRATADA para a reunido de implantacdo, a fim de ajustar as obrigagbes contratuais,
estratégias para a execucdo do objeto, procedimentos de fiscalizacdo e gerenciamento do
Contrato, método de aferi¢cdo dos resultados e sanc¢des aplicaveis, registrando os assuntos em
ata.

10.9. Caso ocorram divergéncias entre a descri¢cdo do item cadastrado no sistema eletrdnico
em relacdo ao exposto neste Termo de Referéncia, prevalecerdo a descricdo, quantitativos e
valores mencionados neste Termo de Referéncia.

10.10. A tabela dos precos praticados devera ser exposta para o0s usuarios, conforme prevé
0 Cdbdigo de Defesa do Consumidor.

11. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

11.1. Para a perfeita execu¢éo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades
a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo guando necessario:

11.1.1. De utensilios de cozinha necessarios a preparacdo e distribuicdo dos
alimentos, tais como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, Xxicaras,
guardanapos, paliteiros, e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos
Servigos;



11.2.

11.1.2. Estes materiais deverdo ser substituidos pela CONTRATADA quando
quebrados, trincados, lascados, entortados ou danificados de tal forma que
possam comprometer a qualidade do servico ou oferecer algum risco aos
USUArios

11.1.3. Mobiliarios necessarios para o bom atendimento ao publico, como mesas e
cadeiras, balcbes para acomodar alimentos, maquinas de café, balcdo de
atendimento, pia para higienizacdo das maos e outros necessarios ao perfeito
funcionamento dos servicos.

11.1.4. Equipamentos como maquinas de café expresso, estufas, expositores de
bebidas, refrigerador, freezer, forno elétrico, forno micro-ondas e demais
equipamentos necessarios a execucao do objeto do contrato.

Os equipamentos utilizados devem ser os que possuam maior eficiéncia energética de

acordo com a Etiqueta Nacional de Conservacéo de Energia - ENCE do INMETRO.

11.3. A sugestdo a ser disponibilizada é a seguinte em quantidade adequada para atender a
demanda:

ITEM | NOME QUANTIDADE
1 Balcdo de atendimento 1

2 Mesa tipo bistrd com banquetas 3

3 Balcao/Vitrine refrigerada de alimentos 1

4 Estufa para salgados Elétrica 1

5 Expositor de bebidas 1

6 Fogao 1

7 Forno 1

8 Forno micro-ondas 1

9 Chapa para torrada/misto quente 1




10 Fritadeira

11 Refrigerador

12 Freezer

13 Liquidificador

14 Espremedor de frutas

15 Armarios ou estantes para alimentos

16 Méaquina de cartdo com emissdo de NFC ou Maquina de cartdo e um
emissor de NFC separadamente

17 Caixa registradora ou computador




12. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
12.1. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

12.1.1. O espaco a ser locado contempla uma area de 18,55m? denominada cozinha
e uma area de 54,16 m? denominada area de atendimento, resultando em uma
area total de 72,71m2, localizada na Torre Norte — Sabreloja do IFRS Campus
Porto Alegre, endereco Rua Coronel Vicente, 281, Bairro Centro Histdrico - Porto
Alegre/RS, atendendo prioritariamente ao publico aproximado de 1.517 pessoas,
incluindo alunos, servidores, funcionarios terceirizados e estagiarios, sendo que
apenas excepcionalmente ocorre a circulagéo de publico externo;

12.1.2. A locacao comercial é limitada, exclusivamente, para fins de prestacdo de
servigos de cafeteria e lanchonete;

12.1.3. O atendimento ao publico é condicionado ao calendario académico da
instituicdo, mas especificamente de segunda a sexta-feira, ndo considerando
finais de semana e feriados, apenas excepcionalmente podera haver atividade
aos sabados. A Administracdo podera disponibilizar locais de apoio para
elaboracdo e a venda e distribuicdo de produtos a fim de possibilitar maior
abrangéncia de atendimento ao publico dentro do prédio e de melhor qualidade
dos servicos prestados pela contratada que devera solicitar o espaco e
autorizagdo da Administracao.

12.1.4. A Administracdo fornecera desconto de 50% sobre o valor fixado do aluguel
da area cedida, nos meses em que o calendario escolar aprovado mencione
periodo de férias escolares. Durante o periodo de férias escolares, ndo havera a
necessidade de a lanchonete permanecer aberta.

12.1.5. Os precos contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano,
aplicando-se:

12.1.5.1. Para os itens da Cesta de Produtos - O indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo — IPCA.
12.1.5.2. Para o valor do aluguel - o indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M).

13. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

13.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagBes assumidas pela Contratada, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;
13.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissao

especialmente designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia,
més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando
0s apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

13.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua
correcao, certificando-se que as solugbes por ela propostas sejam as mais adequadas;

13.4. Na&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

13.4.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto
guando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos
servi¢os de recepgdo e apoio ao USUArio;

13.4.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas
Contratadas;

13.4.3. promover ou aceitar o desvio de fungbes dos trabalhadores da Contratada,
mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto
da contratac@o e em relacao a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi
contratado; e



13.4.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
proprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para
efeito de cessado de diarias e passagens.

13.5. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos
objeto do contrato;

13.6. Realizar avaliagcGes periddicas da qualidade dos servicos, apos seu recebimento;

13.7. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocao
das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacfes pela Contratada;

13.8. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n°® 8.666, de 1993.

13.9. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes,

apresentem condi¢des adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranga
e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por
ela designado.

13.10. Providenciar a emissdo da GRU — Guia de Recolhimento da Unido, para pagamento
das despesas de consumo e alugue, quando aplicavel.
13.11. Exigir da CONTRATADA apresentacdo de documentacdo comprobatoéria da quitacdo

das obrigacdes trabalhistas mensais, tais como: contracheque, recibos, folha ponto, extratos
de FGTS e outros que forem solicitados.

13.12. Efetuar as retengfes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da
contratada, no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n.
5/2017.

13.13. A fiscalizacdo podera realizar pesquisa de satisfagdo com o publico usuario e os dados
levantados serdo analisados e os resultados apresentados a empresa Contratada.

13.13.1.Havendo necessidade de adequacfes, a Administracdo determinard o prazo
para que a empresa as realize.

14. OBRIGACOES DA CONTRATADA

14.1. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a aloca¢éo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e
em sua proposta;

14.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorrecdes resultantes da execucado ou dos materiais empregados;

14.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos;

14.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinac¢des em vigor;
14.5. Vedar a utilizacdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de

agente publico ocupante de cargo em comissao ou funcéo de confianga no érgdo Contratante,
nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;



14.6. Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servi¢os, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidGes que comprovem
a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do
contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n.
5/2017;

14.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacbes previstas em Acordo,
Convencéo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a
Contratante;

14.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

14.9. Prestar todo esclarecimento ou informacédo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugdo do empreendimento.

14.10. Paralisar, por determinacéo da Contratante, qualquer atividade que néo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou
bens de terceiros.

14.11. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execucao dos servi¢cos, durante a vigéncia do contrato.
14.12. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los

eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado.

14.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos
servicos e nas melhores condi¢Bes de seguranca, higiene e disciplina.

14.14. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto ha
condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho
do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

14.15. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagcéo;
14.16. Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢éo do contrato, a reserva de cargos prevista

em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as
regras de acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado
da preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

14.17. Guardar sigilo sobre todas as informacg6es obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
14.18. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos

guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatdrio para o
atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

14.19. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal,
as normas de seguranca da Contratante;
14.20. Prestar os servi¢os dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos

0S materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas,
com a observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;



14.21. Assegurar & CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e
“b”, do Anexo VIl — F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

14.21.1.0 direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive
sobre as eventuais adequacdes e atualizacdes que vierem a ser realizadas, logo
apés o recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a
Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitacdes;

14.21.2.0s direitos autorais da solucao, do projeto, de suas especificacfes técnicas,
da documentacdo produzida e congéneres, e de todos os demais produtos
gerados na execucdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros
subcontratados, ficando proibida a sua utilizacdo sem que exista autorizacéo
expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sancdes civis e
penais cabiveis.

14.22. Apresentar a CONTRATANTE, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados
que adentrardo o Orgdo para a execucéo do Servico.

14.23. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto iddneo, com experiéncia
e poderes para representa-la em tudo que se refere a execugao dos servicos, inclusive sua
supervisao.

14.24. Providenciar para o local da prestacao dos servicos, sem 6nus paraa CONTRATANTE,
servico especializado que possa realizar reparos eventualmente necessarios ao perfeito
funcionamento e conservacao das instalacdes e equipamentos de execucao dos servicos. Em
casos emergenciais e a qualquer tempo, o técnico devera manter-se no local até a solugcéo do
problema.

14.25. A CONTRATADA sera responsavel pelo conserto de pisos, azulejos e paredes que se
encontram nas dependéncias da Lanchonete/Cafeteria e/ou do Restaurante Académico,
guando necessario.

14.26. Realizar a troca/conserto de tomadas, lampadas, calhas e outros que se fizerem
necessarios no espaco da cessao.
14.27. As benfeitorias a serem realizadas pela CONTRATADA nas dependéncias da

Lanchonete/Cafeteria e/ou do Restaurante Académico dependerdo de prévia e expressa
autorizacdo da CONTRATANTE e ficar8o incorporadas ao imovel, sem que assista a
CONTRATADA o direito de retencdo ou de reclamar indenizacdo a qualquer titulo.

14.28. Indenizar o IFRS por quaisquer danos causados as suas instalacdes, pela execugéo
inadequada dos servigos, por parte de seus empregados, colaboradores ou fornecedores.
14.29. Retirar diariamente do local dos servicos as sobras sujas, os lixos e os dejetos, de

acordo com as normas fixadas pelo érgéo de fiscalizacdo competente.

14.30. E de responsabilidade da CONTRATADA manter os alimentos prontos e n&o dispostos
para consumo em condi¢des de conservacdo adequadas, seja para servico imediato ou futuro,
visando assim reducdo do desperdicio e a manutencdo da qualidade higiénico-sanitaria do
alimento. A ndo atencéo a estes principios resultara em penalidades.

14.31. Manter o quadro de pessoal sempre completo, substituindo quem estiver de férias ou
licenca, e apresentar a CONTRATANTE, relacdo completa e atualizada com quantitativo,
fungBes e nomes dos funcionarios que irdo compor o quadro de pessoal.

14.32. A CONTRATADA deve recolher todas as obrigacdes patronais inerentes as relacées
de trabalho de seus empregados, e apresentar mensalmente documentos comprobatérios ao
fiscal do contrato para ciéncia.

14.33. A CONTRATADA deve cumprir todas as normas trabalhistas cabendo assim a
anotagdo da CTPS e pagamento dos respectivos encargos sociais e cumprimento das normas
de higiene e seguranca trabalhista isentando assim a CONTRATANTE de qualquer
responsabilidade quanto aos funcionérios contratados.

14.34. Providenciar para que todos os seus empregados cumpram as normas internas
relativas a seguranca do prédio no qual estao sendo prestados 0s servicos.



14.35. Zelar para que os empregados cumpram as regras de higiene e boas maneiras,
substituindo aquele cuja conduta, a juizo da CONTRATANTE, se evidencie inconveniente ou
inadequada a perfeita execugao dos servicos.

14.36. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a vitimar seus empregados,
guando em servico, em obediéncia ao assegurado pelas leis trabalhistas e previdenciarias, e
pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.

14.37. Realizar acdes preventivas de controle de vetores e pragas urbanas, garantindo que
haja um adequado manejo de residuos e realizacdo constante de procedimentos de
higienizagdo do espaco, dos equipamentos e dos utensilios.

14.38. Quando houver aplicacdo de produtos saneantes, desinsetizantes e dedetizantes, a
CONTRATADA responsabiliza-se em higienizar, para a remocédo dos residuos de produtos
desinfestantes, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados.

14.39. As instalagfes, os equipamentos, os moéveis e os utensilios devem ser livres de vetores
e pragas urbanas. Deve existir um conjunto de ag¢fes eficazes e continuas de controle de
vetores e pragas urbanas, tais como ralos com sistema de protecdo, janelas teladas, quando
for o caso, e lixos bem acondicionados e vedados, com o objetivo de impedir a atracdo, o
abrigo, o acesso e ou proliferacdo dos mesmos.

14.40. Os POPs relacionados ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem
contemplar as medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o
acesso e/ou a proliferacdo de vetores e pragas urbanas. No caso da adocdo de controle
guimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de execucdo de servico fornecido
pela empresa especializada contratada, contendo as informagdes estabelecidas em legislacéo
sanitaria especifica.

14.41. Quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle quimico
(desratizacao e desinsetizacdo) deve ser empregado e executado por empresa especializada,
conforme legislacdo especifica, com produtos regularizados pelo Ministério da Salde e com
6nus da CONTRATADA. Tais servicos deverdo ser em dias e horarios compativeis, que nao
venham a interromper os servicos do objeto contratual.

14.42. Quando da aplicacdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer
procedimentos pré e pos-tratamento a fim de evitar a contaminacdo dos alimentos,
equipamentos e utensilios. Quando aplicavel, os equipamentos e os utensilios, antes de serem
utilizados, devem ser higienizados para a remocao dos residuos de produtos.

14.43. A CONTRATADA devera permitir a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte do
representante da CONTRATANTE, encarregado (a) de acompanhar a execucao dos servigos,
prestando todos os esclarecimentos solicitados e corrigir no prazo determinado, as eventuais
imperfeicBes no curso da execucao dos servi¢os, a partir da ocorréncia verificada pelo fiscal do
contrato; atender prontamente as reclamacgdes formuladas.

14.44, Arcar com as reclamacdes levadas ao seu conhecimento por parte da fiscalizacdo do
contrato, cuidando imediatamente das providéncias necessérias para a correcdo, evitando
repeticéo dos fatos.

14.45, Facilitar a fiscalizacdo de 6rgdos de Vigilancia Sanitaria, INMETRO e Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) no cumprimento de normas, cientificando por escrito o fiscal
do contrato acerca das inspecoes.

14.46. E vedada a incluséo de valores extras nos precos acordados com o IFRS.

14.47. E vedada a subcontratacdo de empresa para a execucdo dos servicos objeto do
contrato.

14.48. Fazer vistoria para recebimento do imével da CONTRATANTE.

14.49. Conhecer e executar as normas previstas na Resolu¢do RDC 216/2004, Portaria

78/2009 da Secretaria Estadual da Saude do RS e demais normativas e legisla¢des vigentes.



14.50. A CONTRATADA recebera o espaco cedido e a relagdo completa de todos os moéveis,
equipamentos e utensilios de propriedade da CONTRATANTE, colocados para seu uso, pelo
que deverd, também, assinar Termo de Recebimento e Responsabilidade, obrigando-se a
devolvé-los no mesmo estado em que foram recebidos, ressalvado, entretanto, o desgaste pelo
uso normal dos bens.

14.51. E da responsabilidade da CONTRATADA a guarda, conservacdo e manutencéo de
todos os bens destinados a execucao dos servicos, sejam os de sua(s) propriedade(s), sejam
os da propriedade da CONTRATANTE, ndo se responsabilizando este por eventual avaria,
desaparecimento, inutilizaco, fragmentacéo, deterioragdo ou perecimento.

14.52, A Contratada devera ter Responsavel Técnico inscrito no 6rgao fiscalizador de sua
profissdo, cuja categoria profissional seja competente e regulamentada para a area de
alimentos, se responsabilizando pela seguranca alimentar e pela empresa contratada sempre
gue necessario.

14.53. A Contratada €é responsavel pela emissdo do(s) Alvara(s) junto aos o6rgaos
competentes viabilizando o pleno funcionamento dos servigcos da Lanchonete/Cafeteria.
14.54. Possuir documento comprobatério de que possui compromisso com a sustentabilidade

ambiental, nos tempos da IN SLTI/MPOG n° 01/2010, assinada pelo representante legal da
empresa. Para tanto, a empresa podera se valer do modelo disposto no Anexo IX.

15. DA SUBCONTRATACAO
15.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

16. ALTERACAO SUBJETIVA

16.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitacdo exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do
contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administracdo a continuidade do contrato.

17. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

17.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucéo do servigo, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequacgdo contratual & produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragc&o dos valores contratuais previstos
no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

17.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucdo dos
servigos deverd ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a
relacdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia,
informando as respectivas quantidades e especifica¢des técnicas, tais como: marca, qualidade
e forma de uso.

17.3. O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas
contratuais, conforme o disposto nos §8§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

17.4. O descumprimento total ou parcial das obriga¢des e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejar4d a aplicacdo de san¢bes administrativas, previstas neste Termo de
Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme
disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.



17.5. As atividades de gestéo e fiscalizacdo da execucdo contratual devem ser realizadas
de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizacdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢des, fique assegurada a
distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o
desempenho de todas as acdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

17.6. A fiscalizacéo técnica dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto.

17.7. Durante a execuc¢do do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel
de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneracao, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a correcéo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

17.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da
execucdo do objeto ou, se for 0 caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacéo
dos servicos realizada.

17.9. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a
avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.
17.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com

menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada
a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios
ao controle do prestador.

17.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico
em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos
toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as
sancdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

17.12. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e
gqualidade da prestacao dos servicos.

17.13. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto nho Anexo VIl da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.
17.14. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da

CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante
de imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE
ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n°® 8.666, de 1993.

18. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDIGCAO PARA FATURAMENTO

18.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizard o Instrumento de Medi¢do de Resultado
(IMR), conforme previsto no Anexo VII, ou outro instrumento substituto para afericdo da
gualidade da prestacdo dos servi¢os, devendo haver o redimensionamento no pagamento com
base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade
minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢éo do servico,
ou utilizd-los com qualidade ou guantidade inferior a demandada.

18.1.1. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliagdo da prestacdo dos servicos.

18.2. Ao fim da afericdo do IMR, a Contratante devera enviar a Contratada, por escrito,
preferencialmente por meio eletrdnico, o resultado da avaliagdo do cumprimento das metas
por meio dos indicadores, devendo o preposto apor assinatura no documento, para fins de
ciéncia;



18.2.1. no prazo de 2 (dois) dias Uteis, contado a partir da ciéncia da avaliagdo pelo
IMR, a Contratada podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo
com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico,
desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador;

19. DO PAGAMENTO

19.1. Este contrato ndo gerara despesa para a contratante. Os servicos prestados na
Lanchonete/Cafeteria serdo pagos diretamente pelo usuario a contratada.

19.2. Sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutencdo das condi¢ces de
habilitacdo exigidas no edital.

19.3. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificagao, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da contratante.

19.4. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
guanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

19.5. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

19.6. Sera rescindido o contrato em execu¢do com a contratada inadimplente no SICAF,
salvo por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta
relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

19.7. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do valor da cesséo do espaco publico
e ressarcimento das demais despesas, desde que a Contratante ndo tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacéao financeira devida
pela Contratada, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela é calculada
mediante a aplicacdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensac&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) | = 0,00016438
I = (TX) I= 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
19.8. A contratada pagard a Administragéo, a titulo de indenizacé@o pecuniéria (aluguel) pela
cessdo de uso, o valor mensal de R$ 1.043,89 (mil e quarenta e trés reais e oitenta e nove

centavos).

1.1.1. O valor do aluguel devera ser pago a Administracéo até o 5° (quinto) dia atil do més
subsequente, através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU) emitida pela Coordenacéo
de Orcamento e Finangas do IFRS — Campus Porto Alegre.



19.9. A Administracdo fornecera desconto de 50% sobre o valor fixado do aluguel da area
cedida, nos meses em que o calendario escolar aprovado mencione periodo de férias
escolares. Durante o periodo de férias escolares, ndo havera a necessidade de a lanchonete
permanecer aberta.

1.1.2. Os precos contratados poderao sofrer reajuste apos o interregno de um ano, aplicando-
se:

1.1.2.1. Para os itens da Cesta de Produtos - O indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo — IPCA.



19.10. Para o valor do aluguel - o indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M).

19.11. O valor do aluguel pela cessao de uso da area podera ser revisto pela Administracéo,
de oficio ou a pedido da contratada, quando da ocorréncia de fatos supervenientes que
impactem diretamente as atividades do campus, paralisando-as por um periodo superior a 5
(cinco) dias Uteis.

19.12. Do pagamento de agua, energia elétrica e gas:

19.12.1.As leituras de 4gua e energia elétrica serdo realizadas através de medidores
proprios e o pagamento das respectivas taxas ser4 de responsabilidade da
CONTRATADA.
19.12.2.A importancia a ser paga sera apurada pela CONTRATANTE mediante
verificacdo dos medidores de agua e luz alocados no espaco da cedéncia,
devendo a CONTRATADA retirar no 1° dia util do més, junto a Coordenadoria de
Orcamento e Finangas do campus a Guia de Recolhimento da Unido (GRU).
19.12.2.1. O comprovante do pagamento devera ser entregue ao fiscal do
contrato até o dia 15 (quinze) do més.
19.12.2.2. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do
prazo, sem motivo justificado e aceito pela Administragdo, ser4 motivo de
aplicacdo das sanc¢des previstas na Lei 8.666/93.
19.12.2.3. O CNPJ constante na GRU devera ser o mesmo da empresa que
apresentou a proposta.
19.12.2.4. As despesas com gas correrdo por conta da empresa CONTRATADA.

20. REAJUSTE

20.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data limite para a apresentacdo das propostas.
20.2. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os

precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA
para os itens da cesta e IGP-M para o valor da cessdo onerosa, exclusivamente para as
obrigacg@es iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte
férmula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (-1°/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precgos correspondente & data
fixada para entrega da proposta na licitacao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

20.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado
a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.
20.4. No caso de atraso ou ndo divulgacéo do indice de reajustamento, a CONTRATADA

pagara a CONTRATANTE a importancia calculada pela dltima variagdo conhecida, liqguidando
a diferenca correspondente t&o logo seja divulgado o indice definitivo.
20.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.
20.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer
forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado
pela legislagdo entdo em vigor.
20.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do pre¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
20.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.



21. GARANTIA DA EXECUCAO

21.1. A Contratada apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de
prestacdo de garantia, podendo optar por caugcdo em dinheiro ou titulos da divida publica,
seguro-garantia ou fianga bancaria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor
total do contrato, com validade durante a execu¢do do contrato e 90 (noventa) dias apoés
término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacéo.

21.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a
aplicacdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do
contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

21.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover
a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

21.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

21.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do néo
adimplemento das demais obrigacfes nele previstas;

21.2.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo
durante a execucao do contrato;

21.2.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

21.2.4. obrigacOes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o
FGTS, ndo adimplidas pela contratada, quando couber.

21.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

21.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta
especifica na Caixa Econémica Federal, com correcdo monetéria.

21.5. Caso a opc¢dao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos
sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custodia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme
definido pelo Ministério da Economia.

21.6. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéaria, deverd constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.
21.7. No caso de alteracéo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia

devera ser ajustada & nova situag&o ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
guando da contratacao.

21.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacéo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢céo no prazo maximo de 10 (dez)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.

21.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legisla¢@o que rege a matéria.

21.10. Sera considerada extinta a garantia:

21.10.1.com a devolugéo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento
de importéncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracéo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada
cumpriu todas as clausulas do contrato;

21.10.2.no prazo de 90 (noventa) dias apos o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera
ampliado, nos termos da comunica¢éo, conforme estabelecido na alinea "h2" do
item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

21.11. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela
contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.
21.12. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma

prevista no neste Edital e no Contrato.



22. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

22.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a

CONTRATADA que:

a) falhar na execucdo do contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de quaisquer das

obrigacdes assumidas na contratagao;

b) ensejar o retardamento da execucgéo do objeto;

c) fraudar na execucédo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

22.2. Pela inexecucdao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracéo pode aplicar

a CONTRATADA as seguintes sangdes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigactes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam
prejuizos significativos para o servigo contratado;

i) Multade:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
do contrato, em caso de atraso na execuc¢do dos servicos, limitada a incidéncia a 15
(quinze) dias. Apés o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de
execucdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacao do objeto, de forma a configurar,
nessa hipotese, inexecucdo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisao
unilateral da avenca;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato, em
caso de atraso na execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem
acima, ou de inexecucéo parcial da obrigacao assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor do contrato, em
caso de inexecucdo total da obrigacdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato referente a locacdo da area
cedida, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacéo da garantia (seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogacéo), observado
0 maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara
a Administragdo CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo
de até dois anos;

iv) Sanc¢do de impedimento de licitar e contratar com érgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,

enquanto perdurarem o0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;



22.3. A Sancado de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é
aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como infracdo administrativa neste Termo de

Referéncia.

22.4. As sangdes previstas nos subitens “i”, Yii", “iv’ e “v’ poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem
efetuados.

22.5. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragcdes sao atribuidos graus, de acordo com
astabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2




INFRACAO

ITEM

DESCRICAO

GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
dano fisico, leséo corporal ou conseqiiéncias letais,
por ocorréncia,;

05

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
maior ou caso fortuito, 0s servicos contratuais por dia
e por unidade de atendimento;

04

Manter funcionario sem qualificacdo para executar 0s
servigos contratados, por empregado e por dia;

03

Recusar-se a executar servico determinado pela
fiscalizacdo, por servico e por dia;

02

Retirar funcionarios ou encarregados do servico
durante o expediente, sem a anuéncia prévia do
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

03

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a
pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por
dia;

01

Cumprir determina¢éo formal ou instrucéo
complementar do 6érgéo fiscalizador, por ocorréncia;

02

Substituir empregado que se conduza de modo
inconveniente ou ndo atenda as necessidades do
servicgo, por funcionério e por dia;

01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos
ndo previstos nesta tabela de multas, apds
reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgéo
fiscalizador, por item e por ocorréncia;

03

10

Indicar e manter durante a execugao do contrato 0s
prepostos previstos no edital/contrato;

01




Providenciar treinamento para seus funcionarios

11 conforme previsto na relacéo de obrigacdes da 01
CONTRATADA
22.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as

empresas ou profissionais que:

22.6.1. tenham sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

22.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

22.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

22.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-
se 0 procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de
1999.

22.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores
a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando
for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

22.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo
de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicacéo enviada
pela autoridade competente.

22.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

22.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

22.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo
a administracéo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessérias
a apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de
investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacéo - PAR.

22.12. A apuracéo e o julgamento das demais infragcbes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo & Administracéo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846,
de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

22.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragéo da ocorréncia de danos e prejuizos & Administracao
Pablica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacdo de agente publico.

22.14. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

23. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

23.1. As exigéncias de habilitacao juridica e de regularidade fiscal e trabalhista s&o as usuais
para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

23.2. Os critérios de qualificacdo econémico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
estdo previstos no edital.

23.3. Os critérios de qualificacéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor estéo previstos
no edital.

23.4. Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

23.4.1. Valor Global: R$ 202,84 (duzentos e dois reais e oitenta e quatro centavos).




23.4.2. Valores unitarios: conforme planilha de pregos constante no subitem 1.1 deste
Termo de Referéncia.
23.5. O critério de julgamento da proposta € o menor preco global.
23.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

24. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS
24.1. O custo estimado da contratacéo é de R$ 202,84 (duzentos e dois reais e oitenta e
guatro centavos).

25. Apéndices:
| — Estudo Técnico Preliminar;

Porto Alegre, 26 de janeiro de 2023.

Equipe de Planejamento da Contratacéo:

Jodo Adriano Miiller Pereira Muller, matricula SIAPE n°® 2170778
Lenon Gomes Medeiros, matricula SIAPE n° 2031869

Milena Ivanoska da Rosa Soria, matricula SIAPE n° 2053671

Thais Carlesso Dutra da Silva, matricula SIAPE n° 289416.

Despacho: Aprovo os Estudos Preliminares e o Termo de Referéncia, ANEXO | do Edital do
Pregdo Eletrénico n° 36/2022, Processo Administrativo n.° 23368.000879/2022-40, o qual tem
como objeto: escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de empresa especializada
na prestacao de servigos continuos de cafeteria e lanchonete, sem dedicacdo de mé&o de obra para

0 IFRS — Campus Porto Alegre.

Autorizo a realizagdo do procedimento licitatério para a respectiva contratacdo, nos termos do
art.13, inciso Ill, do art. 8°, V, art. 14, Il do Decreto 10.024/19 e art. 7°, §2°, | da Lei 8.666/93.

Ainda, autorizo a celebracao de contrato em atendimento ao Decreto n°® 10.193, de 27 de dezembro
de 2019.

Fabricio Sobrosa Affeldt
Ordenador de Despesas
Portaria n°® 156/2020



ANEXO I
TERMO DE CONTRATO

PRESTACAO DE SERVIGO SEM DISPONIBILIZAGAO DE MAO DE OBRA

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° ... I..., QUE FAZEM ENTRE SI A
UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
........................................................ E A EMPRESA

A Unido, por intermédio do(a) Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Sul, com sede no(a) Rua Coronel Vicente, n° 281, na cidade de Porto Alegre/RS, inscrito(a) no CNPJ
sob o n° 10.637.926/0003-08, neste ato representado(a) pelo(a) Diretor-geral Sr. Fabricio Sobrosa
Affeldt, nomeado(a) pela Portaria n°® 156, de 17 de fevereiro de 2020, publicada no DOU de 27 de
fevereiro de 2020, portador da matricula funcional n° 1644988, doravante denominada

CONTRATANTE, € 0(a) ...cooooveriiiiieeecieen. inscrito(@) no CNPJ/MF sob 0 N® ......ccccccevviiiiniens ,
sediado(a) Na .........cccceveiiiiiieeeees y M e doravante designada CONTRATADA,
neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ........cc.ccvveen. , portador(a) da Carteira de Identidade n® ................. ,
expedida pela (0) .................. ,eCPFNC ... , tendo em vista o que consta no Processo n°®

.............................. e em observancia as disposicfes da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei
n® 10.520, de 17 de julho de 2002,, do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteracdes, resolvem celebrar o presente
Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n°® 36/2022, mediante as clausulas e condi¢bes a seguir
enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de empresa especializada na
prestacdo de servigcos continuos de cafeteria e lanchonete, sem dedicacdo de mé&o de obra para
o IFRS — Campus Porto Alegre, que serdo prestados nas condi¢des estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no predmbulo e
a proposta vencedora, independentemente de transcri¢éo.

1.3. Objeto da contratagdo:



Item Descricéo do objeto Valor mensal do
aluguel a ser pago pela
Contratada

Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de
1 servicos continuos de cafeteria e lanchonete, sem RS
dedicacdo de mao de obra para o IFRS — Campus Porto
Alegre, mediante cessdo onerosa de espaco fisico.
Especificaces da drea a ser cedida/locada: uma area de
18,55m? denominada cozinha e uma darea de 54,16 m
denominada area de atendimento, resultando em uma
area total de 72,71m?, localizada na Torre Norte —
Sobreloja do IFRS Campus Porto Alegre, endereco Rua
Coronel Vicente, 281, Bairro Centro Histérico - Porto
Alegre/RS

1.4. A lista de produtos a serem disponibilizados € o minimo exigivel para a oferta de
lanches, devendo a empresa vencedora fornecer obrigatoriamente os itens abaixo. As quantidades
expressas por item ndo correspondem a demanda real, servindo apenas para registro de preco
unitario.

Item Descricdo do objeto com especificacdes* Un Valor
Unitario
R$
1 Agua mineral sem gas 500 ml
2 | Agua mineral com gas 500 ml
3 Suco 100% natural de frutas de diversos sabores 300 ml
4 Cha de diversos sabores 250 ml
5 | Café passado 250 ml




Café com leite

250 ml

Chocolate quente

250 ml

P3o de queijo elaborado com ingredientes naturais e sem
corantes ou aromatizantes.

Sanduiche Simples - 2 fatias de pdo de forma, manteiga,
requeijao ou maionese €, no minimo, 1 fatia de presunto
magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 fatia de
gueijo. Oferecer op¢dao com pao integral.

Unidade

10

Sanduiche com salada - 2 fatias de pdo de forma,
manteiga, requeijdo ou maionese e, no minimo, 1 fatia
de presunto magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado
e 1 fatia de queijo. Alface e tomate. Pode ser incluido
cenoura ralada. Oferecer opg¢do com pao integral.

Unidade

11

Sanduiche vegano - 2 fatias de pao de forma, margarina,
maionese ou pasta vegana e, no minimo, 1 por¢ao de 50g
de fonte de proteina de origem vegetal, alface, tomate e
cenoura ralada. Todos os ingredientes devem ser 100%
de origem vegetal.

Unidade

12

Misto quente (torrada) - 2 fatias de pao de forma e, no
minimo, 1 fatia de queijo prato ou mucarela e 1 fatia de
presunto magro.

Unidade

13

Farroupilha - Pdo francés (cacetinho) com recheio de
manteiga, queijo e presunto. Prensado ou nao.

Unidade

14

Coxinha de, no minimo, 150 gramas com recheio de
frango ou frango com requeijao ou catupiry.

Unidade




15 | Croquete de carne de, no minimo, 150 gramas com e sem Unidade
recheio de requeijdo ou catupiry.

16 | Cachorro quente de, no minimo, 150 gramas - pao Unidade
massinha e molho de tomate caseiro com salsicha.

17 |Empada com massa a base de manteiga, banha, Unidade
margarina ou nata. Diversos sabores

18 | Pastel assado com massa a base de nata, manteiga, Unidade
margarina ou banha. Diversos sabores. Disponibilidade
obrigatédria de opcgdo integral e de opgdo vegana.

19 | Pastel frito tipo risoles de diversos sabores Unidade

20 | Pastel frito tipo de feira de diversos sabores Unidade

21 | Pizza broto ou em fatias de diversos sabores. Unidade/Fatia

22 | Salgados folhados de diversos sabores. Unidade

23 [ Bolo simples tipo caseiro com e sem coberturas de Fatia
diversos sabores. Disponibilidade de 1 sabor no minimo.

24 | Bolo integral com sabores diversos de frutas e sem Fatia

adicdo de agucar (sacarose). Disponibilidade de 1 sabor
pelo menos.




25 [ Salada de frutas com, no minimo, 5 tipos diferentes de [ Copo 250 ml

frutas e sem adicdo de agucares (sacarose). 100% fruta e
agua ou suco 100% fruta.

26 | Torta recheada de sabores diversos. Venda por fatia. Fatia

Disponibilidade de, pelo menos, um sabor.

2.

3.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1 O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na
data de ........... oiiin. foeeen. e encerramento em ........... Lo, [oviiiiin, , podendo ser prorrogado por
interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacdo formal da
autoridade competente e observados os seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacdo dos servigcos tem
natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com
informacdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém
interesse na realizacdo do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente
vantajoso para a Administracao;

2.1.6. Haja manifestacdo expressa da contratada informando o interesse na
prorrogacgao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condigbes iniciais de
habilitacéo.

CLAUSULA TERCEIRA — PRECO

3.1. O valor mensal da contratagdo (aluguel da area cedida) é de RS.......... (.....),
perfazendo o valor total de R$....... (....).

3.1.1. A Contratada devera ressarcir a Administracdo referente as despesas com consumo
de agua e energia elétrica da Lanchonete/Cafeteria.

3.2 A Administragdo fornecera desconto de 50% sobre o valor fixado do aluguel da area
cedida, nos meses em que o calendéario escolar aprovado mencione periodo de férias escolares.
Durante o periodo de férias escolares, ndo havera a necessidade de a lanchonete permanecer
aberta.

CLAUSULA QUARTA — PAGAMENTO

4.1, O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condi¢cdes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.




5. CLAUSULA QUINTA — REAJUSTE

5.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual séo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

6. CLAUSULA SEXTA — GARANTIA DE EXECUGAO

6.1. Sera exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia.

7. CLAUSULA SETIMA — REGIME DE EXECUGAO DOS SERVICOS E FISCALIZAGAO

7.1. O regime de execuc¢do dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE séo aqueles previstos no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

8. CLAUSULA OITAVA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

8.1. As obrigacBes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sdo aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

9.1. As sanc0es relacionadas a execucdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — RESCISAO
10.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

10.1.1. por ato unilateral e escrito da Administrac&o, nas situacdes previstas nos incisos | a XI|
e XVII do art. 78 da Lei n°® 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da



11.

12.

13.

14.

mesma Lei, sem prejuizo da aplicacé@o das san¢des previstas no Termo de Referéncia, anexo ao
Edital;

10.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n°® 8.666, de 1993.
10.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.
10.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.
10.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

10.4.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

10.4.2. Relacgdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

10.4.3. Indenizacbes e multas.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — VEDACOES E PERMISSOES

11.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucédo dos servicos sob alegacédo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

11.2. E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
qualquer operacdo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020.

11.2.1. A cessdao de crédito, a ser feita mediante celebracéo de termo aditivo, dependera de
comprovacdo da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificacdo de
gue a cessionaria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme
a legislacdo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

11.2.2. A crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratada) pela execucéo do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e
prejuizos causados & Administracdo, sem prejuizo da utilizagdo de institutos tais como os da
contavinculada e do pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - ALTERACOES

12.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-8o pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666,
de 1993.

12.2. A CONTRATADA ¢é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, 0s
acréscimos ou supressfes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12.3. As supressbes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DOS CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢cées
contidas na Lei n°® 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis
e, subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — PUBLICACAO



14.1. Incumbird & CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato,
no Diario Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - FORO

15.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugcdo deste Termo de
Contrato sera o da Secéo Judiciaria de Porto Alegre - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias de
igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

........................................... s e OB, dE 2023

Representante legal da CONTRATANTE

Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:



MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Campus Porto Alegre

ANEXO Il

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
PREGAO ELETRONICO n° 36/2022

Processo administrativo n°;: 23368.000879/2022-40

A planilha devera ser encaminhada em papel timbrado da empresa participante do processo
licitatorio ou papel oficial, bem como, conter carimbo e assinatura do responsavel.

(Para elaboracgéo da proposta de precos € necessaria a leitura do Edital e Termo de Referéncia)

Informacdes

Razao Social:

Nome Fantasia:

CNPJ: IE:

Endereco:

Telefone: E-mail:

Responsével legal:

Dados Bancarios:

Banco: Agéncia: Conta Corrente:
ltem Descricao do objeto com especificacdes* Un Vel ggltarlo
1 Agua mineral sem gas 500 ml
2 Agua mineral com gas 500 ml
3 Suco 100% natural de frutas de diversos sabores 300 ml
4 Cha de diversos sabores 250 ml
5 Café passado 250 ml
6 Café com leite 250 mi
7 Chocolate quente 250 ml
8 P&o de queijo elaborado com ingredientes naturais e sem 80
corantes ou aromatizantes. 9
Sanduiche Simples - 2 fatias de pao de forma, manteiga,
9 requeijdo ou maionese €, no minimo, 1 fatia de presunto Unidade

magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 fatia de
queijo. Oferecer opcdo com pdao integral.




MINISTERIO DA EDUCACAO

Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

Campus Porto Alegre

Sanduiche com salada - 2 fatias de p&o de forma,
manteiga, requeijdo ou maionese e, no minimo, 1 fatia de

10 presunto magro e 1 fatia de queijo ou frango desfiado e 1 Unidade
fatia de queijo. Alface e tomate. Pode ser incluido
cenoura ralada. Oferecer op¢do com péo integral.
Sanduiche vegano - 2 fatias de pdo de forma, margarina ,
maionese ou pasta vegana e, no minimo, 1 porcao de
11 50g de fonte de proteina de origem vegetal, alface, Unidade
tomate e cenoura ralada. Todos os ingredientes devem
ser 100% de origem vegetal.
Misto quente (torrada) - 2 fatias de pdo de forma e, no
12 minimo, 1 fatia de queijo prato ou mucarela e 1 fatia de Unidade
presunto magro.
13 Farroqpllha - Ego francés (cacetinho) com rgchelo de Unidade
manteiga, queijo e presunto. Prensado ou ndo.
Coxinha de, no minimo, 150 gramas com recheio de .
14 2 . Unidade
frango ou frango com requeijao ou catupiry.
15 Croquete Qe carne dez'po minimo, '150 gramas com e Unidade
sem recheio de requeijdo ou catupiry.
Cachorro quente de, no minimo, 150 gramas - pao .
16 ) ; . Unidade
massinha e molho de tomate caseiro com salsicha.
17 Empadg com massa a base de manteiga, banha, Unidade
margarina ou nata. Diversos sabores
Pastel assado com massa a base de nata, manteiga,
18 margarina ou banha. Diversos sabores. Disponibilidade Unidade
obrigatéria de opcéo integral e de op¢éo vegana.
19 | Pastel frito tipo risoles de diversos sabores Unidade
20 Pastel frito tipo de feira de diversos sabores Unidade
21 Pizza broto ou em fatias de diversos sabores. Unidade/Fati
a
22 | Salgados folhados de diversos sabores. Unidade
23 Bolo simples tipo caseiro com e sem coberturas de Fatia
diversos sabores. Disponibilidade de 1 sabor no minimo.
Bolo integral com sabores diversos de frutas e sem
24 | adicdo de aclcar (sacarose). Disponibilidade de 1 sabor Fatia
pelo menos.
Salada de frutas com, no minimo, 5 tipos diferentes de
25 | frutas e sem adi¢do de agUcares (sacarose). 100% fruta e | Copo 250 ml
agua ou suco 100% fruta.
Torta recheada de sabores diversos. Venda por fatia. .
26 Fatia

Disponibilidade de, pelo menos, um sabor.

TOTAL
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Declaramos que nos precos cotados estéo incluidas todas as despesas, tais como, frete (CIF),
impostos, taxas, seguro, tributos e demais encargos de qualquer natureza incidentes sobre o objeto do
Pregéo Eletrbnico.

Declaramos cumprir todas as normas legais e regulamentares relativas a documentacéo,
obtendo todas as autorizagfes que se fizerem necessarias junto aos 6rgaos publicos competentes.

Esta proposta € valida por 60 (sessenta) dias, a contar da data da realizacdo da licitagcdo.

, de de 2023.

Nome do declarante
CPF do declarante
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ANEXO V

ATESTADO DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO N.° 36/2022

CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTA(;L&O DE SERVICOS
TERCEIRIZADOS DE LANCHONETE/CAFETERIA, SEM DISPONIBILIZACAO DE MAO DE OBRA

EM REGIME DE DEDICAGAO EXCLUSIVA, MEDIANTE CONCESSAO ONEROSA DE ESPACO
FISICO, PARA O IFRS — CAMPUS PORTO ALEGRE

Atesto que a empresa

, CNPJ
, por intermédio de seu Representante, Sr(a).
, portador do CPF/RG n°

, vistoriou as instalacbes da Unidade do IFRS — Campus Porto
Alegre, localizada no endereco: Rua Coronel Vicente, n° 281, Porto Alegre - RS, CEP 90.030-041, para

os fins previstos no Instrumento Convocatdrio correspondente ao Pregdo Eletrbnico acima
referenciado.

Porto Alegre/RS, de de 2023.

Carimbo e Assinatura do Servidor
SIAPE

Declaro que me foi dado acesso as instalacdes do IFRS — Campus Porto Alegre, bem como foram
esclarecidas todas as questdes por mim suscitadas, e também que tenho pleno conhecimento de todas
as exigéncias relacionadas a execuc¢éo dos servi¢os objeto do Pregao.

Porto Alegre/RS, de de 2023.

(ass.)
Nome do declarante

Numero da Cédula de Identidade

CPF
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ANEXO VI
DECLARAGAO DE PLENO CONHECIMENTO DAS CONDICOES DO OBJETO

PREGAO ELETRONICO N.° 36/2022

CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICOS
TERCEIRIZADOS DE LANCHONETE/CAFETERIA, SEM DISPONIBILIZACAO DE MAO DE OBRAEM
REGIME DE DEDICACAO EXCLUSIVA, MEDIANTE CONCESSAO ONEROSA DE ESPACO FiSICO,
PARA O IFRS — CAMPUS PORTO ALEGRE

(nome da empresa) inscrita no CNPJ n©: (n° de inscrigéo),
com sede , por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)

, Infra-assinado, portador(a) da Carteira de Identidade n°

e do CPF/MF n° , DECLARA que optou

por ndo realizar a Vistoria Prévia no IFRS — Campus Porto Alegre, e ainda que tem pleno conhecimento
das condi¢Bes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade
por este fato e que néo utilizari deste para quaisquer questionamentos futuros gque ensejam avencgas
técnicas ou financeiras com este (6rgédo ou entidade).

Porto Alegre/RS, de de 2023.

(ass.)

Nome do declarante

NuUmero da Cédula de Identidade

CPF
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ANEXO VII

INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

1. DA DEFINICAO

1.1 Este documento apresenta os critérios de avaliacdo da qualidade dos servicos,
identificando indicadores, metas, mecanismos de célculo, forma de acompanhamento e
adequacdes de pagamento por eventual ndo atendimento das metas estabelecidas.

1.2 Este anexo € parte indissocidvel do Contrato firmado a partir do Edital do Pregéo
Eletrdnico n° 36/2022 e de seus demais anexos.

1.3. Na utilizacao do referido Instrumento de Medigcao serdo observadas as clausulas e

disposicdes contidas no Termo de Referéncia - Anexo | deste Edital.

2. DOS INDICADORES, DAS METAS E DOS MECANISMOS DE CALCULO
2.1. Os servigos e produtos da CONTRATADA serdo avaliados por meio de dois
indicadores de qualidade: tempo de resposta as solicitacdes da contratante e formulario de
gualidade dos servicos prestados.
2.2, Aos indicadores serao atribuidos pontos de qualidade, conforme critérios apresentados
nas tabelas abaixo.
2.2.1. Cada indicador contribui com uma quantidade diferenciada de
pontos de qualidade. Essa diferenca esté relacionada a essencialidade do
indicador para a qualidade dos servigos.
2.2.2. A pontuacdo final de qualidade dos servicos pode resultar em
valores entre 0 (zero) e 100 (cem), correspondentes, respectivamente, as
situacbes de servico desprovido de qualidade e servico com qualidade
elevada.
2.2.3. Para ajuste de pagamento ndo serd necessario a abertura de
processo administrativo. Para aplicacdo das multas acima estabelecidas
sera garantida a ampla defesa e o contraditério.
2.3. As tabelas abaixo apresentam os indicadores, as metas, 0s critérios e 0s mecanismos

de célculo da pontuacéo de qualidade.

INDICADOR 1 — TEMPO DE RESPOSTA AS SOLICITACOES DA CONTRATANTE

ITEM DESCRICAO

Finalidade Mensurar o tempo de resposta as solicitagdes da contratante.
Meta a cumprir Até dia util posterior a solicitagao.

Instrumento de medicéo Constatacao formal de ocorréncias

Forma de Acompanhamento Pessoal. Pelo fiscal do contrato.
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Periodicidade

Por evento/solicitacdo a contratante.

Mecanismo de Calculo

Verificagdo da quantidade de ocorréncias registradas com tempo de
resposta superior a meta.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacao do servico

Faixas de ajuste no pagamento

Sem atrasos: 30 pontos

1 resposta com atraso: 20 pontos
2 respostas com atraso: 15
pontos 3 respostas com atraso: 10
pontos

4 respostas com atraso: 5 pontos
5 ou mais com atraso: 0 pontos

Sancodes

Observacdes

INDICADOR 2 — QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Garantir o nivel de qualidade global na prestacéo do servigo.

Meta a cumprir

Garantir a exceléncia no servigo prestado.

Instrumento de medicdo

Pesquisa de satisfacao por meio de formulario eletrénico ou
ferramenta similar.

Forma de Acompanhamento

Aplicacdo de pesquisa de satisfagdo com o publico usuério.

Periodicidade

Quando houver necessidade e motivado pelo interesse publico

Mecanismo de Calculo

Descrita na Planilha de Avaliacdo da Qualidade dos Servi¢os
Prestados.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacao do servico

Faixas de ajuste no pagamento

De 0 a 70 pontos conforme resultados da pesquisa.

Sancdes

Observacdes

Quesitos avaliados na pesquisa encontram-se no formulario
abaixo.

PLANILHA DE AVALIACAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

ORGAO/UNIDADE:

N° CONTRATO:

GESTOR / RESPONSAVEL:

CONTRATADA:

MES DE REFERENCIA:

LEGENDA DO GRAU DE SATISFACAO:
O = OTIMO B = BOM R = REGULAR | = INSATISFATORIO
N = NAO SE APLICA/NAO SEI RESPONDER

Descricao

Servigos/Procedimentos/Especificacdes

Grau de satisfacéo

Rotina Geral

Cortesia, educacéo, prestatividade, proatividade e
agilidade no atendimento ao publico usuario.

Zelo pela higiene do alimento preparado, adocdo de
medidas de Boas Préticas na producao e distribuicdo dos
itens da lanchonete e refeicdes.

utilizados.

Condicbes de higiene das areas utlizadas pela
Contratada, loucas e talheres e demais utensilios
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Pontualidade na prestacdo do servico, respeitando os
horarios estabelecidos, quantitativo necessario de
lanches .

Cumprimento da lista de itens, qualidade e
apresentagdo dos alimentos servidos.

Deixe aqui seu comentario ou observacdo para melhorar a qualidade dos servigos prestados ou queira
esclarecer sua avaliacao.

A — Numero de quesitos pontuados, por grau de satisfacdo 0 B R I

B — Total de quesitos avaliados
(excluindo-se os N — Néo se aplica/Nao sei responder)

C - indice de Avaliagio, por quesito (*) @] B R I

(*) Dividir o niumero correspondente a cada grau de satisfagéo (O,B,R,1), pelo total de quesitos
avaliados . [A/B]
D- Pontuacéo Total (**)

(**) Somatério dos indices de avaliacdo (item C) para os graus e satisfagéo (Otimo e Bom),
multiplicados pela pontuacéo limite 70. [(O+B)x70]

3. FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO
3.1. As pontuagbes de qualidade devem ser totalizadas para o més de referéncia, conforme
métodos apresentados nas tabelas acima.
3.1.1. A aplicacao dos critérios de averiguacao da qualidade resultara em uma
pontuacao final no intervalo de 0 a 100 pontos, correspondente a soma das

pontuagdes obtidas para cada indicador, conforme férmula abaixo:

[ Pontuacdo total do servico = | Pontos “Indicador 1” + Pontos “Indicador 2”. |

3.2. Os pagamentos devidos, relativos a cada més de referéncia, devem ser ajustados pela
pontuacao total do servigo, conforme tabela e férmula apresentadas abaixo:

Faixas de pontuacéo de qualidade ) Fator de ajuste de nivel de
da ordem de servigo Pagamento devido servico
De 80 a 100 pontos 100% do valor previsto 1,00
De 70 a 79 pontos 105% do valor previsto 1,05
De 60 a 69 pontos 110% do valor previsto 1,10
De 50 a 59 pontos 115% do valor previsto 1,15
De 40 a 49 pontos 120% do valor previsto 1,20
Abaixo de 40 pontos 120% do valor previsto + | 1,20 + avaliar necessidade de
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multa aplicacédo de multa contratual

Valor devido por ordem de servico = [(Valor mensal previsto) X (Fator de ajuste de nivel de servico)]

3.3. A avaliagdo abaixo de 40 pontos por trés vezes podera ensejar a rescisao do
contrato.

4. CHECK LIST PARA A AVALIACAO DE NIVEL DE SERVICOS

Indicador Critério (Faixas de Pontuacao) Pontos Avaliacao
1 — Tempo de resposta as | Sem atrasos 30 30
solicitacdes da contratante | 1 resposta com atraso 20

2 respostas com atraso 15

3 respostas com atraso 10

4 respostas com atraso 5

5 respostas com atraso ou mais 0
2 — Qualidade dos | Conforme resultados da pesquisa 0-70 70
servicos prestados

Pontuacao Total do Servico | 100
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ANEXO VI

CARTA DE ANUENCIA DO PROFISSIONAL

A Comisséo de Licitagéo IFRS
Referéncia: Pregéo n° 36/2022

Eu, (nome do profissional), abaixo assinado, portador do documento de identidade

NUMEr0 .....cccevveeeen.. ,CRNnN®........... eCPFNO ..., , residente na (...endereco completo...) ,
nacidade .........ccocveveeeenne , Estado , declaro para os devidos fins que concordo em
participar da equipe técnica da empresa ..........ccccvcveveeeeeeeeeesviienieeeenn , inscrita sob o CNPJ n° ,

no processo de licitacdo que tem como objeto a prestacao de servicos continuos de
lanchonete/cafeteria para o IFRS - Campus Porto Alegre.

(Municipio), ..... de de 2023.

Assinatura do Profissional
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ANEXO IX
DECLARAGAO DE QUALIDADE AMBIENTAL E SUSTENTABILIDADE SOCIOAMBIENTAL

(em papel timbrado da licitante)

Para fins de participacdo, na Licitacdo Pregéo Eletrénico n° 36/2022, a empresa (NOME COMPLETO
DA PROPONENTE) ..ooooveeveeeeeen. L CNPINO e , sediado(a) (ENDERECO

COMPLETO)....ccvvvveeeeenns , DECLARA, sob as penas da Lei, notadamente o0 compromisso e
responsabilidade com a Sustentabilidade Ambiental exigido para habilitagdo no edital do referido
certame licitatério conforme previsto no artigo 5° da IN/SLTI/MP 01/2010, respeitando as normas de

protecéo do meio ambiente.

Local, data
Assinatura:

Nome do Representante Legal da Empresa:
RG:

CPF:

Carimbo

Telefone/e-mail para eventual contato:

OBS.: a presente declaracdo devera ser assinada por representante legal da empresa.
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