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2° CONCURSO CULTURAL DE ESCULTURA EM PAO:
ARTE E PANIFICACAO

Este regulamento visa definir as regras para a participacdo no 2° CONCURSO
CULTURAL ESCULTURA EM PAO: ARTE E PANIFICACAO, a correr entre os meses de
julho a novembro de 2009 e, que tera sua final no dmbito do SEMINARIO ESTADUAL DO
CODEPAN, que se realizara dia 11 de novembro de 2009, em Porto Alegre.

Participardo deste concurso todos os CODEPAN'’s do estado do Rio Grande do Sul.

O concurso visa dar oportunidade aos profissionais, deste segmento, de mostrarem suas
habilidades na arte de produtos panificaveis para exposicao.

O concurso ird premiar aqueles que se inscreverem e obtiverem as melhores pontuacdes,
respectivamente, nas etapas Regionais e depois na etapa Final.

Este concurso sera organizado pelo SEBRAE, pela Escola de Gastronomia UCS-ICIF e
pelo Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul (IFRS -
Campus Porto Alegre), com o apoio dos CODEPAN’'s e seus associados, Moinho
Galopolis S/A, Moinho Nordeste S/A e Tondo S/A.

1. DO CONCURSO
1.1. Objetivo do Concurso

O concurso tem como objetivos: estimular, reconhecer, premiar e divulgar atividades
artisticas na area de panificagdo, por meio da apresentacdo de esculturas criativas e
originais, confeccionadas a partir de formulacdes, originais ou modificadas, de massa de
paes.

Além dos objetivos citados, pretende-se promover as profissdes associadas ao evento e
evidenciar as possibilidades artisticas e culturais deste setor produtivo.

Este concurso tem carater exclusivamente cultural, sem qualquer modalidade de sorte ou
pagamento pelos concorrentes, nem vinculo com compra de produtos ou servigos.

1.2. Categorias

O formato do concurso permite a participacdo dos proprietarios e seus colaboradores
(registrados e/ou contratados) devidamente inscritos no concurso, e que exergam suas
atividades em padarias, panificadoras, supermercados, restaurantes, hotéis, pousadas e
confeitarias.

1.3. Organizagao

A organizagdo do concurso estad a cargo do SEBRAE, da Escola de Gastronomia UCS-ICIF e
do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul (IFRS) - Campus
Porto Alegre.

A organizagdo do concurso serd responsavel por:

a) Realizar a pré-selegdo das inscrigbes do concurso, tendo em conta critérios constantes no
item 2 do presente regulamento.

b) Fazer o acompanhamento dos participantes nas etapas do concurso.

c) Acompanhar a montagem da estrutura fisica de cada etapa do concurso.
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d) Organizar as bancas julgadoras, as cédulas de avaliacdo, a execugdo e contagem dos votos
dos Avaliadores e do Juri Popular.

e) A organizacao reserva-se o direito de alterar todas as datas do presente concurso.

f) A organizagdo reserva-se ao direito de alterar a constituicdo do juri avaliador do presente
concurso.

2. INSCRICOES
2.1. Condigoes Gerais para Participacao

A inscricdo de cada candidato deve ser feita através de uma FICHA DE INSCRICAO. Os
candidatos devem fazer parte da equipe de uma padaria, panificadora, supermercado,
restaurante, hotel, pousada ou confeitaria juridicamente constituida. O registro de
trabalho, ou contrato, do candidato deve estar vigente desde a época da inscrigdo até o fim
do presente concurso. A inscricao é individual. Nao pode ser em grupo.

Os candidatos deverdo estar registrados ou contratados em empresas da regido abrangida
por um dos quatro CODEPAN’s. N&o serd permitida a inscricdo numa regido do CODEPAN
quando a empresa do candidato estiver localizada numa outra cidade diferente das cidades
cobertas por aquele CODEPAN (ver item 3.2).

S6 podera haver uma unica inscricdo por cada candidato e em sua regido do
CODEPAN. As obras propostas para o concurso deverdo ser inéditas.

O presente concurso sera de tema livre.

Todos os ingredientes para preparagdo das receitas serao fornecidos pelos candidatos do
concurso.

2.2, Envio de Inscricoes

As inscricbes poderdo ser enviadas para a Comissdo Organizadora, em formulario préprio,
através de diferentes formas. As FICHAS DE INSCRICAO poderdo ser entregues
diretamente em cada um dos CODEPAN’s; ser enviadas por e-mail, via pagina eletrénica da
Escola de Gastronomia UCS-ICIF
(http://www.ucs.br/ucs/extensao/escolagastronomia/apresentacao) ou do Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul (IFRS) - Campus Porto Alegre
(http://www.etcom.ufrgs.br); ou ainda entregues pessoalmente nas secretarias destas
duas escolas.

A DATA MAXIMA PARA ENVIO DA FICHA DE INSCRICAO SERA DIA 31/08/2009.

Na segunda etapa do concurso (item 3) o participante deverd comprovar seu vinculo
empregaticio com a empresa colocada na ficha de inscrigéo.

2.3. Prazo de Inscrigcao

As inscrigdes poderdao ser prorrogadas conforme definicdo do CODEPAN, do SEBRAE, da
Escola de Gastronomia UCS-ICIF ou do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Sul (IFRS) - Campus Porto Alegre.
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3. APRESENTAGCAO DAS FASES DO CONCURSO

Este concurso sera realizado em trés etapas. Na primeira etapa ocorrera a validacdo da
inscricdo dos candidatos. A segunda etapa serd eliminatéria. Dela sairdo trés candidatos
de cada uma das regides do CODEPAN para a ultima etapa do concurso. A terceira etapa
consistird de uma votacdo popular entre os participantes do Semindrio Estadual do
CODEPAN.

3.1. Primeira Etapa: Validacao da Inscricao

O candidato devera enviar a FICHA DE INSCRICAO totalmente preenchida. Caso ndo
sejam enviadas todas as informacgbes solicitadas o candidato serd automaticamente
desclassificado.

A construgdo da peca artistica devera ser de uma massa utilizada no fabrico do p&o, ou
modificacdo desta. Serdo permitidos os seguintes materiais: farinhas de cereais, agua,
aclcares, sal, fermentos, gorduras, antimofo, frutas secas, sementes, geléia de brilho,
verniz, ovos, vinagre, aceto balsdmico e alcool. Ndo sera permitido o uso de corantes
alimenticios, ou de qualquer natureza.

Para a construgdo, sustentacdo e fixacdo da estrutura da peca artistica poderdo ser
utilizados outros materiais, como por exemplo: madeira, plasticos, arames, barbantes, fio
de nailon, etc. Cabera a Comissdo Organizadora a decisdo de aceitar outro material que
nao esteja descrito neste item do Regulamento.

Somente seguirdo para a etapa seguinte os candidatos classificados nesta primeira etapa.

3.2

Sequnda Etapa: Classificacdao das Esculturas (etapas regionais)

Os participantes deverdo comparecer, no horario e local marcado pela organizacdo do
concurso, devidamente uniformizados. Inicialmente deverdo comprovar seu vinculo
empregaticio, conforme ficha de inscricdo, sendo serdo eliminados.

O candidato devera executar a confeccdo de sua escultura fora das
dependéncias do local onde se realizara a etapa classificatoria.

Aos concorrentes selecionados serda proporcionado um espaco de igual tamanho para
exposicdo do seu trabalho, sendo da sua inteira responsabilidade adequa-lo dos meios
necessarios a sua valorizagdo.

Os participantes terdo uma hora, a partir do horario marcado, para organizar e adequar o
espago para a exposigdo de sua escultura no local indicado pela Comissdo Organizadora.
E de inteira responsabilidade do candidato adequar o espago disponibilizado dos meios
necessarios a sua valorizagdo. Este momento ocorrera longe dos olhos da Comissdo
Avaliadora, antes das obras serem submetidas a avaliacdo.

Quanto a Comissdo de Avaliacdo, ela serd formada por uma equipe de profissionais de
panificacdo, gastronomia, hotelaria, escolas, empresarios e/ou imprensa que ndo tenham
colaboradores participando do concurso. A Comissdo de Avaliagdo analisara cada
escultura, por meio de uma FICHA DE AVALIACAO. A Comissdo tera uma hora para
avaliar os trabalhos expostos e entregar as fichas de cada obra avaliada para a Comissao
Organizadora.

Os candidatos deverao estar a disposicdo da Comissdo Avaliadora durante todo
este tempo. Caso nado estejam, estardo automaticamente eliminados do
Concurso.

Serdo selecionadas em cada etapa regional, as trés pecas mais pontuadas pela Comissao
de Avaliagdo.
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As etapas regionais estdo divididas geograficamente da seguinte maneira:

(1) CODEPAN Regido Metropolitana: Porto Alegre, Canoas, Guaiba, Eldorado do Sul,
Cachoeirinha, Gravatai, Alvorada e Viamao;

(2) CODEPAN Sul: Pelotas, Sao Lourenco do Sul, Cangucgu, Rio Grande, Capdo do Ledo e
Arroio Grande;

(3) CODEPAN Vales do Taquari e do Rio Pardo: Arroio do Meio, Santa Cruz do Sul,
Taquari, Teutbnia, Lajeado, Estrela, Candelaria, Boqueirdo do Ledo, Santa Clara do Sul,
Sinimbu e Vera Cruz;

(4) CODEPAN Serra: Caxias do Sul, Bento Gongalves, Antonio Prado, Garibaldi e Carlos
Barbosa.

A data para a realizacdo desta etapa serd definida por cada uma das quatro regides, no
periodo compreendido entre junho e novembro de 2009. Assim como o local e o grupo de
jurados da comissao julgadora.

ETAPA DATA HORARIO DA ONDE (Local, endereco e cidade)
REGIONAL MONTAGEM
Metropolitana 01/09 das 14 as 15 | IFRS - Campus Porto Alegre
horas Av. Ramiro Barcelos, 2777. Porto Alegre.
Sul 15/09 das 14 as 15 | Sindicato da Industria da Panificacéo,
horas Confeitarias e Massas de Pelotas
(SINDIPPEL), na Casa da Industria, do
Servigo Social da Industria (SESI)
Av. Bento Gongalves, 4825. Pelotas
Vales do 16/10 das 7 as 8 | Parque da Oktoberfest
Taquari e do horas Santa Cruz do Sul
Rio Pardo
Serra 23/09 das 14 as 15 | Escola de Gastronomia UCS-ICIF
horas Rua Vindima Av. da Vindima, n° 1000.
Parque de Eventos Eloy Kunz. Flores da
Cunha.

32 Etapa: Grande Final

Compreende a mostra publica dos trés melhores trabalhos selecionados em cada uma das
quatro etapas regionais. Esta mostra ocorrerda durante a realizacdo do SEMINARIO
ESTADUAL DO CODEPAN, dia 11 de novembro de 2009, em Porto Alegre.

Aos concorrentes selecionados serad proporcionado um espago de igual tamanho para
exposicdo do seu trabalho, sendo da sua inteira responsabilidade adequa-lo dos meios
necessarios a sua valorizagdo.

Os participantes do SEMINARIO ESTADUAL DO CODEPAN receberdo uma pasta contendo,
dentre outras coisas, uma FICHA DE AVALIACAO das esculturas expostas. Cada
participante do seminario marcara a escultura que mais lhe chamar a atencdo na
exposicdo. Depois de preenchida da Ficha de Avaliagdo, os participantes deverdo coloca-la
numa URNA.

A votacdo se encerrara apos 30 minutos da abertura oficial do evento.

A Comissdo Organizadora se encarregara de separar os votos, computa-los e organiza-los
em uma planilha geral.

O resultado final da eleicdo da melhor escultura confeccionada em pao sera feito baseado
no maior pumero de votos atribuidos pelo publico votante as esculturas expostas durante
0o SEMINARIO ESTADUAL DO CODEPAN. Serdo classificadas as trés esculturas mais
votadas pelos participantes do seminario. Além disso, a escultura que obtiver a melhor
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média de notas, entre as Comissdes Julgadoras, durante as etapas regionais do concurso,
receberd um aparelho de TELEFONE CELULAR.

3.1. Critérios de avaliagdo das Esculturas pelo Jari Oficial

Os critérios de avaliagdo da comissdo julgadora incluem pontuacGes diferenciadas

para diferentes caracteristicas da obra. O total maximo de pontos atribuidos a cada obra
ndo excedera os 100 pontos.

Os critérios e a pontuacgdo estdo divididos nos seguintes itens:

¢ CRIATIVIDADE na montagem da pecga: Trata-se de observar quais foram

os recursos utilizados pelo candidato para a montagem de sua pega.
Maximo de 30 pontos.

¢ ORIGINALIDADE: Qual é o conceito artistico da escultura de p&o. O grau
de impacto da obra sobre o avaliador. Maximo de 30 pontos.

e EXPOSICAO da peca: Facilidade operacional para a exposicdo da

escultura. Como o candidato solucionou a exibicdo de sua peca. Maximo
de 10 pontos.

¢ ACABAMENTO: Trata-se de observar se a escultura em pdo estd bem
acabada e harmonizada. Maximo de 20 pontos.

e TEXTURA/CONSISTENCIA: A peca resiste bem a exposicdo. Maximo de
10 pontos.

Serdo atribuidas notas com variacdo de no minimo 0,5 pontos para cada
um dos critérios. Cada escultura terd uma NOTA FINAL que serd a soma das notas médias
de cada critério, de todos os jurados.

4. AVALIAGAO E CLASSIFICACAO FINAL DAS ESCULTURAS

4.1. Da Avaliagao e Classificagcao — Etapa Selegdao das Esculturas

A avaliagdo das esculturas sera realizada por uma comissdo julgadora, conforme os itens
especificados a seguir e no item 3.1.

4.1.1. Todas as fichas técnicas das esculturas selecionadas na Primeira Etapa serdo
previamente preparadas, individualmente, pelos proprios participantes e exibidas nas
instalagdes indicadas pela organizagao do concurso.

4.1.1.1. Os candidatos deverao permanecer a disposicdo do concurso durante

todo o periodo de sua realizacdo, sendo estardo automaticamente
desclassificados.
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4.1.2. A Comissdo Julgadora sera composta por 5 (cinco) jurados escolhidos entre
especialistas nas areas de panificagdo, gastronomia, nutricdo, marketing e comunicagéo
especializada em alimentos.

A Comissdo Organizadora reserva-se o direito de escolher e vetar a composicao da
Comissdao Julgadora. N&do haverd representante das InstituicGes que tenham seus
profissionais selecionados para participarem do concurso e, nem das empresas
apoiadoras do concurso.

4.1.2.1. A Comissdo Julgadora devera permanecer a disposigdo do concurso durante todo
o periodo de sua realizacdo. O horario da avaliagdo sera entre 15:30 horas e 16:30
horas. A excegdo se dara na regido do Vale do Taquari e Rio Pardo, onde o evento vai ser
realizado junto a Oktoberfest, no dia Mundial do Pdo. Neste evento o horario da
avaliacdo sera entre 9 horas e 11 horas.

4.1.2.2. A Comissao Julgadora recebera um certificado de participacdo do concurso.

4.1.3. Dos critérios de desempate: em caso de empate por somatodria de pontos,
vencerd aquele que tiver maior pontuagdo nos itens que se seguem, em ordem de
importancia: originalidade, criatividade, acabamento e textura/consisténcia. Havendo
empate apos aplicagdo dos recursos acima descritos, as receitas irdo para o desempate
por decisdo da Comissao Julgadora.

4.1.4. Apds o julgamento, os resultados serdo lacrados em um envelope. SO serdo
reabertos pela Comissdo Organizadora, para compor a planilha de pontuacdo. As
esculturas serdo classificadas em ordem decrescente de pontuacdo. A pontuacao final
sera a média aritmética atribuida pelos membros do juri, com duas casas decimais.

4.1.5. Os 1°, 29 e 39 colocados desta etapa passardo automaticamente para a ultima
fase do concurso. Todos os candidatos serdo anunciados para receber seu certificado e
parabenizacdo até duas horas depois (18:30 horas) de encerrado o tempo regulamentar
do concurso.

4.2

Dos critérios de avaliagdo

Os critérios de avaliagdo da Comissdo Julgadora, nas etapas regionais, incluem
pontuacdes conforme descritas no item 3.1 deste regulamento.

O critério de avaliagdo da etapa final serd baseado no maior nimero de votos atribuidos
pelo publico votante, para cada escultura participante da mostra de trabalhos.

4.3. Dos critérios de desempate

Caso haja empate, sera utilizada a pontuacdo final atribuida pelo juri oficial nas etapas
regionais, com duas casas decimais. Persistindo o empate, vencerd aquele que tiver
maior pontuagdo nos itens que seguem, em ordem de importancia: originalidade,
criatividade, acabamento e textura/consisténcia. Havendo empate apds aplicacdo dos
recursos acima descritos, as receitas irdo para o desempate por decisdao da Comissao
Organizadora.
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5. DIVULGAGCAO DOS RESULTADOS E ENTREGA DOS PREMIOS

A Comissdo Organizadora divulgara os resultados finais das etapas regionais para os
candidatos que estiverem presentes no momento da abertura dos envelopes e a cada

Codepan, através de e-mail. Todos os candidatos e empresas participantes serdo
anunciados para receber seu Certificado de Participacdo. A entrega da premiagdo dos trés
primeiros colocados ocorrera logo apds a entrega dos certificados.

A Comissdo Organizadora divulgara o resultado final, entregara os certificado para
todos os candidatos e as empresas participantes, anunciara e premiara o ganhador da
etapa final do concurso, durante o SEMINARIO ESTADUAL DO CODEPAN.

6. PREMIAGAO

6.1. Esculturas Classificadas:

6.1.1. Todos os candidatos e empresas participantes que forem selecionados para
participarem do concurso irdo receber um certificado pela participacdo no 2° CONCURSO
DE ESCULTURA EM PAOQ: ARTE E PANIFICACAO, no dia da realizacdo de cada etapa.

6.1.2. Os trés candidatos que obtiverem a melhor pontuagdo na etapa regional do
concurso receberdao uma CAMERA FOTOGRAFICA DIGITAL e estarao automaticamente
participando da ultima etapa do concurso.

6.1.3. Durante o Seminario Estadual do CODEPAN o candidato classificado em 1° lugar
pelo Jari Popular recebera um NOTEBOOK; o 2° lugar: uma TELEVISAO 29 polegadas e o
3° lugar: uma TELEVISAO 21 polegadas.

Os pontos obtidos na segunda etapa ndo serdo utilizados para a escolha da melhor
escultura em pdo pelo juri popular. A ndo ser que haja empate entre as esculturas e seja
necessario desempatar.

6.1.4. A premiagdo de cada etapa, regional e final, ocorrerd no dia em que ela estiver
ocorrendo.

6.1.5. A escultura do candidato que obtiver a melhor média de notas, entre as ComissGes
Julgadoras, durante as etapas regionais do concurso, recebera um aparelho de TELEFONE
CELULAR.

7. DISPOSICOES GERAIS

1. Dos resultados apurados pelas Comissdes Julgadoras ndao caberdao quaisquer recursos
ou apelagao dos concorrentes, sendo suas decisGes soberanas.

2. O presente Regulamento poderda, por motivo de forca maior, ser revogado a qualquer
tempo ou anulado, em parte ou em sua totalidade, sem que isto implique em direito de
indenizacdo ou reclamacgdo de qualquer natureza.

3. Ao participarem deste concurso cultural, os representantes legais dos estabelecimentos
participantes, bem como os concorrentes, concordam e autorizam a utilizagdo e o
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licenciamento gratuito da imagem, razdao social e/ou nome fantasia de seus
estabelecimentos, marcas registradas ou em fase de registro, os direitos de imagem e
voz, com vista a fotografias, filmagens ou gravacdes, bem como os direitos autorais
das esculturas concorrentes, as quais tenham por objetivo promover a divulgacao do
resultado e conseqliente reforco de midia publicitaria, durante e apds o término do
concurso cultural promocional, sem qualquer 6nus ou encargos para as entidades

participantes da execugdo do concurso e para as agéncias de publicidade e promogbes
envolvidas, independentemente da celebracdao de qualquer documento formal.

4. Os participantes do concurso cultural, incluindo os vencedores, assumem total e
exclusiva responsabilidade sobre toda e qualquer eventual reivindicacdo de terceiros
que se sintam prejudicados pela cessdao dos direitos autorais, sendo esses direitos
cedidos livres e desembaracados de todos e quaisquer 6nus ou restrigdes.

5. As fichas recebidas e o material enviado, inclusive aqueles ndo selecionados, ndo serdao
devolvidos aos autores apds o término do concurso.

6. Os participantes deste concurso cultural aceitam total, irrestrita e tacitamente todas as
disposicGes constantes no presente regulamento, de forma irrevogavel e irretratavel,
sendo os casos omissos e as duvidas porventura nele suscitadas analisados pela
Comissdao Organizadora. Esta Comissdo sera composta por um integrante designado
por cada CODEPAN, um representante do SEBRAE, um representante da Escola de
Gastronomia UCS-ICIF e um representante da Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Sul (IFRS) - Campus Porto Alegre.

7. A Comissdo Organizadora reserva-se o direito de alterar qualquer item deste
regulamento, bem como interromper o concurso cultural, se necessario for, mediante
prévio aviso de 15 (quinze) dias por meio de comunicacdo destinada a todos os
participantes através dos sites das instituices organizadoras.

8. A critério exclusivo da Comissdo Organizadora poderd ser excluido deste concurso
cultural qualquer participante que utilize atitudes que fujam as regras estipuladas
neste Regulamento, ou que sejam consideradas ilicitas aos costumes e ética.

9. A divulgagdo deste concurso cultural serd realizada pelos sites das instituigdes
organizadoras, instituicdes apoiadoras, jornais e revistas.

10. O Regulamento e/ou participagdo no concurso cultural ndo gerard para a empresa
participante e/ou ganhadora e/ou concorrente nenhum outro direito ou vantagem que
nao esteja expressamente previsto no presente Regulamento.

11. Os prémios ora estabelecidos ndo poderdo ser convertidos em dinheiro ou em qualquer
outro bem, sendo pessoais e intransferiveis.

12. Apds a entrega dos prémios aos ganhadores, a organizacdo do concurso ndo podera

ser responsabilizada, a qualquer titulo ou tempo, pela perda, roubo, furto, deterioracdo
ou qualquer outra forma de dano ocorrido as mercadorias.

13. Apds o concurso as notas da classificacdo geral serdo de livre acesso aos participantes.

14. Para dirimir quaisquer duvidas sobre o concurso ou o Regulamento, entrar em contato
com a Comissdao Coordenadora do concurso, na Escola de Gastronomia UCS-ICIF
através do e-mail oirochen@ucs.br. Ou entdo, no Instituto Federal de Educacdo,
Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul (IFRS) - Campus Porto Alegre UFRGS
através do e-mail: odoaldo.rochefort@ufrgs.br.
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FICHA DE INSCRIGAO DA ESCULTURA

NOME DA ESCULTURA:

NOME DO PARTICIPANTE:

ENDERECO RESIDENCIAL.:

CIDADE: TELEFONE: (__)

E-MAIL:

NOME DA EMPRESA QUE TRABALHA:

ENDERECO COMERCIAL.:

CIDADE: TELEFONE: (__)

E-MAIL DA EMPRESA:

REGIONAL DO CODEPAN:
( ) Serra ( ) Sul ( ) Metropolitana
() Vales do Taquari e do Rio Pardo

() Nao facgo parte de nenhum dos CODEPAN’s

1 Concordo que li o regulamento e estou ciente das
regras constantes do mesmo.
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MODELO DA FICHA DE AVALIACAO DA ESCULTURA EM PAO

NOME DA ESCULTURA:
AUTOR DA ESCULTURA:

CRITERIO DE AVALIACAO PONTUACAO

CRIATIVIDADE na montagem da peca: Trata-
se de observar quais foram os recursos utilizados
pelo candidato para a montagem de sua peca.

MAXIMO DE 30 PONTOS.

ORIGINALIDADE: Qual é o conceito artistico da
escultura de pao. O grau de impacto da obra
sobre o avaliador.

MAXIMO DE 30 PONTOS.

EXPOSICAO da peca: Facilidade operacional
para a exposicao da escultura. Como o candidato
solucionou a exibicdao de sua peca.

MAXIMO DE 10 PONTOS.

ACABAMENTO: A escultura em pdo estd bem
acabada e harmonizada.

MAXIMO DE 20 PONTOS.

TEXTURA/CONSISTENCIA: A peca resiste bem
a exposicao.

MAXIMO DE 10 PONTOS.

TOTAL DE PONTOS
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MODELO DA FICHA DE AVALIACAO DO SEMINARIO ESTADUAL DO
CODEPAN

JURI POPULAR

Prezado participante do Seminario Estadual do CODEPAN, a partir de
agora, VOCE E O NOSSO JURADO.

Das esculturas expostas e relacionadas abaixo, marque aquela que
mais lhe chamou a atengao. MARQUE APENAS UMA UNICA ESCULTURA.

A escultura que vocé mais gostou estara concorrendo a Melhor
Escultura de P3o pelo Juri Popular.

Deposite seu voto na Urna.

Muito Obrigado pela sua participagao.

Nome da Escultura - Autor - Empresa
Nome da Escultura — Autor — Empresa
Nome da Escultura — Autor — Empresa
Nome da Escultura — Autor — Empresa
Nome da Escultura — Autor — Empresa
Nome da Escultura — Autor — Empresa
Nome da Escultura - Autor - Empresa
Nome da Escultura - Autor - Empresa
Nome da Escultura - Autor — Empresa
Nome da Escultura - Autor - Empresa
Nome da Escultura — Autor — Empresa

e e Y Y IO O

Nome da Escultura — Autor — Empresa
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Durante o més de Julho sera realizado cinco eventos de divulgacdo do

concurso onde haverd a apresentacdo oficial do 2° CONCURSO CULTURAL
ESCULTURA EM PAO: ARTE E PANIFICAGAO. Este evento ocorrerd em cada
uma das regionais do CODEPAN e ficara a cargo do Coordenador Geral do
Concurso, com o apoio da Coordenacao Regional.

A Comissao sugere que participem desta apresentacdo as padarias,
panificadoras, supermercados, restaurantes, hotéis, pousadas e confeitarias
membros dos comités, ou ndo. Assim, em caso de dlvidas, estas poderdo ser
sanadas diretamente com a Comissao Organizadora.

O Calendario das apresentagdes segue abaixo:

REGIONAL DATA HORARIO DA ONDE
APRESENTAGCAO

Metropolitana | 15/07 das 14 as 15 horas USEn
R. Siqueira Campos, 805. Porto

Alegre/RS
Serra 31/07 das 14 as 15 horas Sebrae Serra Galcha
Sul 23/07 das 14 as 15 horas Casa da Industria, do Servico Social da

Industria (SESI)
Av. Bento Gongalves, 4825. Pelotas

21/07 das 16 as 17 horas ACI de Santa Cruz do Sul

Vales do Rua Venancio Aires, 633. Santa Cruz do
Taquari e do Sul
Rio Pardo 21/07 das 19 as 20 horas CIC Teutonia

COORDENACAO GERAL:

Odoaldo Ivo Rochefort Neto; E-mails: odoaldo.rochefort@ufrgs.br ou
oirochen@ucs.br

COORDENACAO REGIONAL SEBRAE-CODEPAN:

(1) CODEPAN Regido Metropolitana: Porto Alegre, Canoas, Guaiba, Eldorado do Sul,
Cachoeirinha, Gravatai, Alvorada e Viamao.
Janaina Zago Medeiros. E-mail: janainam@sebrae-rs.com.br

(2) CODEPAN Sul: Pelotas, Sao Lourengo do Sul, Cangucu, Rio Grande, Capao do Ledo e
Arroio Grande.
Marcia Helena Pedrotti Porto. E-mail: marciah@sebrae-rs.com.br

(3) CODEPAN Vales do Taquari e do Rio Pardo: Arroio do Meio, Santa Cruz do Sul, Taquari,
Teutdnia, Lajeado, Estrela, Candelaria, Boqueirdo do Ledo, Santa Clara do Sul, Sinimbu e
Vera Cruz.
Patricia da Silva Moraes. E-mail: patricia@sebrae-rs.com.br

(4) CODEPAN Serra: Caxias do Sul, Bento Gongalves, Antb6nio Prado, Garibaldi e Carlos
Barbosa.
Fabiana Zin. E-mail: fabianaz@sebrae-rs.com.br



