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    Curso Técnico em Panificação e Confeitaria
Matriz Curricular

	SEMESTRE 1

(25 períodos semanais)
	PERIODOS

SEMANAIS

	Informática Básica
	2

	Matemática Básica
	3

	Comunicação Oral e Escrita
	2

	Boas Práticas de Fabricação (BPF)
	3

	Bioquímica para Panificação e Confeitaria
	3

	Nutrição e Dietética
	2

	Introdução à Panificação
	5

	Introdução à Confeitaria
	5

	SEMESTRE 2

(25 períodos semanais)
	

	Segurança no Trabalho em Panificação e Confeitaria
	2

	Administração de Organizações de Panificação e Confeitaria
	3

	Alimentos para Fins Especiais
	2

	Massas e Biscoitos
	2

	Decoração de Produtos
	2

	Análise Sensorial
	2

	Panificação Avançada
	6

	Confeitaria Avançada
	6

	SEMESTRE 3

(10 períodos semanais)
	

	Projeto de desenvolvimento em Confeitaria
	5

	Projeto de desenvolvimento em Panificação
	5

	Estágio curricular
	


