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ANEXO |

TABELA DE VALORES PARA JULGAMENTO DE TITULOS

PONTUACAO MAXIMO
TITULACAO ACADEMICA 35
I. Curso técnico profissional de nivel médio na area 5 pontos 5 pontos
Il. Licenciatura plena ou formacéo pedagdgica 3 pontos 3 pontos
111. Especializacdo na area ou em educacéao 6 pontos 6 pontos
IV. Mestrado na area ou em educagéo 9 pontos 9 pontos
V. Doutorado na area ou em educagéo 12 pontos 12 pontos
EXPERIENCIA DOCENTE 30
Experiéncia adquirida no magistério (docéncia). 5 pontos por semestre excluida fragdo de meses e dias 20
Experiéncia em atividade de ensino ndo regular 1 ponto por evento 4
(cursos, palestras ou conferéncias)
Orientacdo académica concluida (estagio, trabalho de 2 por trabalho 6
conclusdo de curso, iniciagdo cientifica, monografia,
dissertacéo e tese)

TRABALHOS TECNICOS E CIENTIFICOS 15
Resumos na area publicados em anais ou congressos 1 por trabalho 5
Artigos de natureza técnica ou cientifica na area 2 por trabalho 6
publicado em revistas indexadas
Livro ou Capitulo de livro publicado na area 2 por trabalho 4

EXPERIENCIA TECNICA E PROFISSIONAL 20
Experiéncia Profissional ndo docente na area da 5 pontos por semestre excluida fragdo de meses e dias 20

atuacdo exigida para o cargo

(Comprovado mediante Carteira de Trabalho ou
contrato de prestagdo de servico)

Total

100
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) A PROVA DIDATICA TERA A DURACAO
MINIMA DE 25 (VINTE E CINCO) E MAXIMA DE 30 (TRINTA) MINUTOS.

PROVA DE DESEMPENHO DIDATICO
A Prova de Desempenho Didatico sera avaliada pelos critérios a seguir:
Ficha de Avaliagdo da prova de desempenho didatico

Candidato:
Area:
Tema da Aula:
Data: Horério inicial Horério final:
Critérios Pontuacéo Pontuacéo
maxima atribuida
Bloco A — Apresentacdo do plano de aula 30
1. Clareza e adequacéo dos objetivos ao tema 10
2. Dados essenciais do contetido e adequacao ao nivel de ensino, objetivos e 10
tema definido
3. Adequacdo de tempos, metodologia e recursos didaticos 10

Bloco B — Apresentacdo didatica

70
1. Grau de conhecimento, dominio e atualidade do contetido 20
2. Desenvolvimento do contetdo de forma objetiva, clara e sequencial 20
3. Apresentacdo e relacdo do contelido com a préatica e/ou aspectos da 15
realidade.
5. Facilidade de expressdo e comunicacdo, fluéncia, correcdo e 15
desembaraco.

Total de pontos 100




